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Tav;an Yiiregi Zeytini

Uriiniin Tanimi ve Ayirt Edici . -
Ozellikleri: Tavsan yiiregdi zeyti-

ni, Oleaceae familyasinin Olea

europaea L. cesidinin agili veya

celikten koklendirilmis bitkisinin

meyvesidir. Antalya ili sinirlar

icerisinde yetistirilen tavsan

yliregi zeytini yerel bir cesit olup,

genellikle yesil sofralik zeytin olarak tiiketilir. Meyveler-
inin yag kapsami cok ytiksek olmadig igin yaglk olarak
degerlendirme seviyesi diistiktiir. Bu nedenle cogunlukla
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ozelligi yiirege benzer meyve ve cekirdek seklidir. Halk
arasinda Uinlenmesinin ve benzerlerine gére daha
yliksek fiyattan satin alinmasinin nedeni ise yesil sofralik
zeytin olarak meyve etinin sertligi ve cekirdekten kolay
ayrilmasidir.

Antalya Tavsan Yuregi Zeytini cografi sinirlari bakimindan
Akdeniz iklimi ve Toros Daglarinin iklim tizerine etkisi
nedeniyle Antalya ili sinirlari disinda ayni pomolojik ve
fenolojik 6zellikleri gostermez.

Antalya'y1 bir duvar gibi i¢ bolgelerden ayiran Toros
Daglari hava akimini keser ve benzersiz yiiksek nem ve
sicaklik kosullarini olusturur. Bu jeolojik yapr Antalya
Tavsan Yiregi Zeytininin tane iriliginin ve et oraninin
diger cesitlere gore daha fazla olmasini saglayan 6nemli
bir unsurdur.

Antalya Tavsan Yiiregi Zeytininin meyve eti sert oldugu
icin hasat sirasinda zedelenmenin diger zeytin cesitlerine
gore daha dustik olmasi ve kendi kendini tozlayabilme
yetenegine sahip olmasi diger ayirt edici dzellikleridir.

Meyve etinin sert ancak kabugunun ince olmasi sofralik
yesil zeytin Uretiminde kostik kullaniimadan tatlandirma
yapilabilmesini saglar. Diger yesil sofralik zeytin cesitleri
tatlandirma icin kostik icerisinde 12-14 saat birakilirken
Antalya Tavsan Yiregi Zeytini kostige ihtiyac duymaz.



