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ONSOz

Mersin; kisin yapragini dékmeyen, aga¢ veya agaccik formunda 5 metreye kadar
boy yapabilen, daha ¢ok Akdeniz iklimine sahip boélgelerde dogal olarak maki formunda
yetisen tibbi ve aromatik bir bitkidir. Notr ve kirecli topraklarda yetisebilmesi ve kurakliga
dayanikli olmasi nedeniyle Ulkemizin dogu Karadeniz disindaki diger kiyi bolgelerinde gerek
ticari ve gerekse ev bahcelerine dikilmek suretiyle yetistiriimeye elveriglidir.

Kapama haldeki mersin bahgelerine ¢ok az rastlanir. Yetistiriciligi, daha ¢ok yabani
bitkilerin agilanmasi yoluyla yapilir. Asi materyali, iri ve beyaz renkli meyveye sahip olan
Hambeles denilen ve ticari olarak yetistiriciligi yapilan ¢egitten alinir. Yabanilere “¢akal” da
denilmektedir. Meyveleri kiguktlr. Ancak bunlarin arasinda, nispeten iri meyvelere sahip olan
siyah meyveli tiplere de rastlanmaktadir. Son yillarda ylksek antioksidan kapasiteleri
nedeniyle siyah ve kirmizi renkli meyvelere ilgi artmigtir. Mersin siyah renkteki meyveleri
sayesinde yUksek oranda antioksidan maddeler icermesi nedeniyle sadlik agisindan son
derece yararlidir. Ayrica mersinin dnemli bir bitkisel hastaligi yoktur. Bu ise meyvelerde ilag
kalintisinin olmamasi anlamina gelmektedir. Diger taraftan Akdeniz ikliminin dogal bir bitkisi
olmasi nedeniyle dogada kendiliginden de yetisebilmekte veya ¢ok az glibreye ihtiyag
duymaktadir. Bu ise yine meyvelerde tarimsal gtbre kalintisi bulunmamasi demektir.
Dolayisiyla mersin bitkisi, ila¢ veya gubre kalintisi icermeyen, bahcge tesisi ve bakimi son
derece kolay olan, Akdeniz dogasina uygun, bu nedenle organik yetistiricilige de son derece
elverigli bir meyvedir.

Siyah mersinin taze meyvelerine, Antalya yéresinde semt pazarlarinda Aralik-Subat
doneminde siklikla rastlanmak mimkindur. Ancak taze meyvenin pazarlarda kisa sureli
bulunmasi meyvenin uretim ve pazarlanmasini sinirlayan énemli bir sorun olarak karsimiza
cikmaktadir. Meyvesinin yil boyu pazarlanabilmesi icin, gida endistrisinde raf dGmri uzun
olan urlnlere donUsturilmesi gerekmektedir. Bu agidan regel veya marmelat yapimi dnemili
bir degerlendirme sekli olabilecektir. Diger taraftan, meyvelerinin kurutulmasi ve égutulmesi
sonucu elde edilecek meyve cayi da énemli bir degerlendirme sekli olabilir. Ayrica italya’da
oldugu gibi siyah mersin meyvelerinden yapilacak mersin likori de 6nemli bir potansiyel
degerlendirme seklidir. Bu konularda, ileride ayrintili calismalarin yapiilmasinda yarar vardir.

Organik yetistiricilige elverigli ve kalinti problemi olmayan siyah mersin meyveleri;
recel, marmelat, likbr veya meyve ¢ayi gibi raf dmri uzun Urlnlere doénuistiriimesi
durumunda Antalya bdlgesinin dnemli bir yéresel Uriini olmaya adaydir.

Mersin bitkisinin iri beyaz meyveli olanlari daha ¢ok taze olarak tuketiimektedir.
Dogada yabanilerin asilanmasi yoluyla veya nadiren de olsa ki¢guk kapama bahgelerde
yetistiriimektedir. Son yillarda, siyah renkli meyvelere olan talebin artmasi nedeniyle, siyah
mersinler dogadan toplanmakta, taze veya kurutularak degerlendirilmektedir. Tarimi
yaplimamaktadir. Fakat dogadan toplanan bu meyvelerin kigtk ve bol ¢ekirdekli olmasi
tUketimini olumsuz yonde etkilemektedir.

Beyaz meyveli olanlar, hasat edildikten sonra ayni gun pazarlanmalidir. Aksi taktirde
meyveler berelenmis gibi rengi dedismeye ve kararmaya baglar. Bu ise Urlnun albenisini
bozar. Beyaz meyvelerin raf dmri kisadir. Oysa siyah meyvelilerin raf dmri daha uzundur ve
meyvelerde renk degisimi pek sézkonusu olmaz. Meyvelerin albenisi bozulmaz. Ancak siyah
renkli olanlarin meyveleri Hambeles diye bilinen asili beyaz meyvelerden daha kiguktar.
Siyah meyveli olanlar kurutulmusg halde genelde aktarlarda da satiimaktadir.



Siyah mersin yetistiriciligini gelistirmek ve bdylece kirsal kesimde yasayanlara
alternatif bir Griin sunmak, ve ayrica saglik agisindan yararl olan bu meyveyi tanitmak
amaciyla, Antalya Ticaret Borsasi tarafindan “Endustriyel amacl organik siyah mersin
yetistiriciliginin geligtiriimesi” isimli bir proje hazirlanmis ve s6zkonusu proje. Gida Tarim ve
Hayvancilik Bakanligina bagh Tarimsal Arastirmalar ve Politikalar Genel MUdurlGgu(TAGEM)
tarafindan 2010 yilindan itibaren Gg yil stireyle desteklenmistir. Projede, ayrica Akdeniz
Universitesi Ziraat Fakiiltesi, Orman ve Cevre Bakanligi Antalya Bélge Midrltigu, Bati
Akdeniz Tarimsal Arastirma Enstitist(BATEM) ve Yenigun recgel firmasi, destekleyen diger
kurumlar olarak yer almigtir. Projenin uygulama yeri olarak Antalya Serik ilgesi Yumaklar kdyu
secilmigstir. Yorede tespit edilen iri meyveli siyah mersin tiplerinin zaman iginde dogada yok
olmasini 6nlemek amaciyla Yumaklar kdylinde ve Antalya merkezindeki Akdeniz Universitesi
kampUstnde koleksiyon bahgeleri tesis edilmigtir.

Ulkemizde genis bir alanda gerek ticari ve gerekse amatérce ev bahgesinde
yetistirmeye elverigli, bakimi son derece kolay, saglik acgisindan yararl siyah mersin
bitkisinin Ulkemiz tarimina kazandiriimasinda destek olan Gida Tarim ve Hayvancilik
Bakanligi Tarimsal Arastirmalar ve Politikalar Genel Midurligi’'ne, proje katihmcilari olarak
tesekklr ederiz.

Prof. Dr. H.ibrahim Uzun Ali Candir

Proje Yuruttcus Antalya Ticaret Borsasi Baskani



ICINDEKILER SAYFA

A B S T R A C T .t e Il
KISALTMA TANIMLARI. ..o e e e I
SEKILLER DIZINI.....oeii e Iv
CIZELGELER DIZINI. ... it e, v
1 G RIS e, 1
2.LITERATUR OZETI ..o, 3
2. B MOIOfiSI. . e 3
2.2.Botanik OzellIKIETi. ....... oo 3
2.3.Biyokimyasal OzellKIEri.................ccoeiiiiii i 4

2.4 Hastaliklara Kargl EtKiSi..... ..o 7

2.5. Pomolojik ve Vegetatif OzelliKIeri...................oeiiiiiiiiiie e 8
2.6.Ekstraksiyon Metotlart.... ... ..o 10
3.MATERYAL VE YONTEM. ...ttt 12
B L. Materyal. ..o 12

B 7 o 01 = 0 1 1= 18

3.2.1. Fiziksel Parametrelerin OIGUIMESi..............oevuieiiiiiieeiieeeee 18

3.2 1V MM . 18

3.2.1.2.Meyve OZellKENi.........ceeeeee e 18

3.2.1.3.50rglin OzelliKIEri...........ueeiieieiiie e 19

3.2.2.Biyokimyasal Analizler..............ooiiiiii 19

3.2.2.1. DPPH Yontemiyle Antioksidan tayini.................o.oooeeeinnn. 20

3.2.2.1.1.Meyve Orneklerinin hazirlanmasl............ ............. 20

3.2.2.1.2. Antioksidan aktivitesi élcimd................................20

3.2.2.2.0rganik Asitlerin OIGUIMESi...........ccovvvevieiieeiiiiiceeee 21

3.2.2.3. Ugucu Yaglarin Belirlenmesi............cooiiiiiiiiiiiiiinen, 21
4 BULGULAR VE TARTIGMA . . 22
4.1. Proje Kapsaminda Yapilan Faaliyetler............cooooiiiiiiiii e, 22
4.1.1. Ornek Siyah Mersin bahgelerinin TeSiSi.............cccoeevveieiiiiieiiiennn 22
4.1.2. Siyah Mersin Paneli....... ..o 22

4.2.3. Siyah Mersin Meyvelerinden Regel Yapimi...........ccoiiiiiiiinnne 23
4.2.4.YapIlan YayInlar ......cooooiii i 24
4.2.5. Kurslar ve Bilgilendirme Toplantilar.................oooiiiiiinn 24
4.2.6. Fuara Katilim. ... ..o 25

4.2.7.Siyah Mersin AnKetleri..........oviiiii 25



4.2.7.1. Tuketici Anketi Sonuclari...............ocoooiiiiiiiii v, 26

4.2.7.1. Satict Anketi Sonuglari.............ooooi 30
4.2.7.1. Uretici AnKeti SONUGIAI..........couiiiiiiiie e 33

4.2. Deneme Bahgelerinden Elde Edilen Veriler............c.coooiiiiiiiiiiiiiiii, 38

7 Y =Ty o o 38

4.2.2. Fiziksel OzelliKIEr............ccoeeee e 39
4.2.2.1.S0rglin OzelliKIEri..........cooueieeii e 39
4.2.2.2. Meyve OzelliKIeri ............ccccoieiiiiiiiiiiiiiiiiees e, 42

4.2.3. Biyokimyasal OzelliKIET...............c...ueeiiieeeiieeeiie e 46
4.2.3.1. Antioksidan AKtiVitesi............cooiiiiiii 46

4.2.3.2. Organik ASitler. ... ..o 46

4.2.3.3. UQUCU YagGIar. ......ooouieiiiii e 47

D S ONU . . e 48
KAY N AKL AR . . o e e e e 49
B L E R . s 53



OZET

Mersin bitkisi Akdeniz bdlgesinde dogal olarak yetisen bir bitkidir. Beyaz ve iri meyveli
olanlar tlkemizde ticari olarak yetistiriimektedir. Ancak siyah mersinin tarimsal 6zellikleri
konusunda ¢ok az bilgi mevcuttur. Son yillarda yiksek antioksidan 6zellikleri nedeniyle siyah
renkli meyvelere blyuk ilgi vardir. Ayrica siyah mersinin énemli bir hastalik ve zararlisinin
olmayisi bu meyvenin organik yetistiriimesini cazip kilmaktadir. Bu ¢alismanin amaci, iri
meyveli siyah mersin tiplerini selekte etmek, farkl ekolojilerde bu cesitler ile bahcgeler tesis
etmek ve bu bahgedeki bitkilere ait sirgiin ve meyvelerin fiziksel ve biyokimyasal 6zelliklerini

incelemektir.

Antalya yéresinden iri meyveli siyah mersin tipleri selekte edilerek 3 yeni siyah mersin
tipi belirlenmigtir. Bu tipler ile Antalya merkezde ve Yumaklar kéyiinde érnek bahgeler tesis
edilmistir. Herbir bahg¢edeki mersin bitkilerinde verim, stirguin gelisimi ve meyvelerin fiziksel

ve biyokimyasal 6zellikleri belirlenmistir.

Siyah mersin tiplerinin meyveleri 1 gram civarindadir ve yabanilerden daha iridir.
Bitkiler ikinci yilda 7-10 kg/bitki verim degerlerine ulasmistir. Bu durum mersinlerde genglik
kisirligi déneminin diger meyvelere gére daha kisa oldugunu géstermektedir. Bitkiler ilk yil 2
metreye kadar surgun gelistirmigtir fakat ikinci yil sirgun gelisimi azalmigtir. Bitkilerde en
yuksek antioksidan aktivitesi yapraklarda saptanmistir. Bunu meyve cayi, regel, marmelat ve
meyve suyu takip etmistir. Yapraklarda 4.28 olan antiradikal aktivite, ikinci siradaki meyve
cayinda 0,59 olarak bulunmustur. Meyvelerde en 6nemli organik asitlerin; malik(330-809
mg/100g taze meyve) ve sitrik asit(106,1-190,1 mg/100g taze meyve) oldugu saptanmistir.
Yapraklardaki ugucu yag bilesenlerinin igcerisinde en fazla bulunan 1,8-cineole ve a-pinene
miktari sirasiyla; siyah mersin icin %38,65 ve %30,15; beyaz mersin icin %33,94 ve %29,33

olarak saptanmistir.

Segcilen siyah mersin biyotipleri bu projenin en énemli ¢iktisidir. Ayrica, siyah mersin
receli ve marmeladi bir recel firmasi tarafindan kiiclk ¢apli da olsa ilk defa Uretilmistir.
Degisik iki ekolojide deneme amacli iki siyah mersin bahgesi kurulmustur. Siyah mersinin
gida dzellikleri Uzerindeki arastirmalara devam edilmelidir. Ayrica endustrinin siyah mersin

talebini karsilamak amaciyla siyah mersin Uretimi tesvik edilmelidir.



ABSTRACT

Developing black myrtle cultivation for industrial purposes

Myrtle is a naturally grown plant in Mediterranean Macchia. White myrtle plants with
greater fruits are commercially grown in Turkey but there is very little information on
agrotecnological characteristics of black myrtle. Nowadays there is a great interest for dark
coloured fruits because of higher antioxidant capacities. In addition, black myrtle has very
little pest and disease problems, therefore it is very suitable for organic cultivation. Main
objective of this study was to select black myrtle ecotypes with greater fruit size; to establish
experimental orchards in different ecologies; and to investigate physical and biochemical

characteristics of myrtle plants.

New 3 biotypes of black myrtle with greater fruit size were selected from Antalya
province. Two orchards were established in Akdeniz University campus and Yumaklar village.
Yield, shoot growth and fruit characteristics were determined in both orchards. Black myrtle
fruits was nearly 1 gram in size which is greater than that of wild fruits. Yield ranged from 7
to 10 kg per plant in second year of plantation. It means that juvenility phases of myrtle is
shorter than other fruit species. Shoot growth was measured up to two meters in the first
year of plantation but it gradually decreased in the next year. Highest antiradical activity was
measured in myrtle leaves followed by fruit tea, jam, marmalade and juice . Antiradical
activity(uL) was 4,25 for myrtle leaf and followed by fruit tea(0,59). Main organic acids in
black myrtle fruit were malic acid(330-809 mg/100g fresh fruit) and citric acid(106,1-190,1
mg/100 g fresh fruit). 1,8-cineole and a- pinene were main components of essensial oils in
leaves of myrtle and ranged from 38,65% to 30,15% in black myrtle and from 33,94% to

29,33% in white myrtle, respectively.

Selected black myrtle biotypes were main output of this project. In addition, black
myrtle jam and marmalade are first time produced by a jam company in small scale.Two
orchards were established at different ecologies for experimental purposes. Studies should
be continued to investigate food characteristics of black myrtle. In addition, Black myrtle

production should be supported to supply for industrial demands.



KISALTMA TANIMLARI

DPPH : 1,1-diphenyl-2-picrylhydrazyl
SCKM :Suda Coézilebilir Kuru Madde
SFME :Solvent Free Microwave Extraction

(solventsiz mikrodalga ekstraksiyon)
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1.GIRIS

Mersin bitkisi, 6zellikle Akdeniz ikliminin hakim oldugu Ege, Marmara ve Akdeniz
bdlgesinin sahil kesimlerinde dogal olarak yetisen bir meyvedir. Latincesi Myrtus communis
L. olup beyaz renkli olani murt, hambeles gibi isimler altinda satiimaktadir. Ulkemizin Akdeniz
sahil kesiminde mersin dogal olarak yetismekte ve genellikle iri meyveli olan beyaz renkli ve
Hambelis adiyla bilinen ¢esidi yaygin olarak yetistiriimektedir. Ancak bu ¢esidin raf 6mri ¢ok
kisa olup pazarlarda kisa sirede tuketiimek zorundadir. Bu nedenle ureticiler tarafindan
meyvelerinin ¢cabuk bozulmasindan kaynaklanan pazar talebi olmadigi gerekgesiyle yaygin
bir sekilde yetistiriimemekte ve mersin kapama bahgeleri kurulmamaktadir. Mersinler ancak
dogadaki yabanilerin kultir beyaz mersin ile asilanmasi seklinde ve genellikle arazi
kenarlarinda sinir agaci olarak yetistiriimektedir. Ancak Ureticiler, bu olumsuz 6zellikler yerine
daha Ustin 6zelliklere sahip olabilecek mersin ¢esitleri bulunmasi durumunda mersin
yetistirebileceklerini ifade etmektedirler. Bu nedenle Ureticiler raf dmrinin daha uzun olmasi
gibi nedenlerden dolayi beyaz mersin yerine siyah mersini tercih edebileceklerini ancak
bunun meyvelerinin gok kic¢uk oldugunu dolayisiyla dogadakilere gore daha iri meyveli siyah
mersin bulunmasi durumunda yetistiriciliginin yapabilecegini belirtmektedirler.

Yuksek antioksidan 6zelliginden dolayi diger siyah renkli meyvelerde oldugu gibi
siyah mersine ve yaban mersini adiyla bilinen maviyemise talep artmaktadir. Son yillarda
yurtdisindan maviyemig(blueberry) ithal edilerek bahgeler kurulmaya basglanmistir. Bu bitki
meyve yapisi bakimindan Akdeniz bolgesinde dogada kendiliginden yetisen siyah renkli
mersine ¢ok benzemekte ve hatta bu nedenle maviyemis bitkisi, yaban mersini adiyla da
anilmaktadir. Fakat maviyemis ancak asit karakterli topraklarda yetisebilen ve bu nedenle
Ulkemizde Karadeniz diginda yetisme sansi olmayan veya ¢ok az olan bir meyvedir.

Tdm dinyada oldugu gibi tlkemizde de, ylksek antioksidan kapasitesi nedeniyle
saglk agisindan yararl olduguna inanilan renkli meyvelere karsi bir tiketim egilimi vardir. Bu
nedenle siyah renkli meyvelerin ithalati yaninda, bu grup meyvelerin yurticinde mevcut olan
siyah mersin gibi meyvelerin Uretiminin gelistirilerek tlketicilere sunulmasinda yarar vardir.

Ulkemizde siyah mersin ile ilgili olarak hentiz bir gesit gelistiriimemistir. Oysa italya’da
1995 yilinda baslayan seleksiyon bazli 1slah ¢alismalari sonucunda tescil edilmis gesitler
bulunmaktadir. Ayrica diger Ulkelerde 6zellikle sUs bitkisi amaciyla kullanilan ¢ok sayida gesit
mevcuttur.

Hatta turnayemisi bitkisi hig ilgisi olmadigi halde yabanmersini adiyla
pazarlanmaktadir. Dolayisiyla bu durum halkin aldatiimasina neden olmaktadir. Diger
taraftan bu grup meyvelerin ancak asit topraklarda yetistiriciliginin mimkin olmasi, Gretim
alanlarinin sadece Karadeniz bdlgesiyle sinirli kalmasina neden olmaktadir. Oysa, nétr ve
kirecli topraklari da kapsayan ¢ok daha genis toprak yelpazesinde yetistirilebilen, tGlkemiz
florasinda mevcut, gergek ve ismine dogru mersin bitkisinin yetistiriciliginin yayginlastiriimasi
gerekir. Bdylece Akdeniz, Ege ve Marmara bolgelerinin énemli bir kisminda yetistiriciligi
yapilabilecek bir meyvenin Tlrk tarimina kazandirilarak, yabanmersini adi altinda ithal edilen
farkh dUrtnlerin de ithalatinin 6niline gecilmis olacaktir. Ayrica Tirk ciftgisine alternatif bir Grin
ve kazang kapisi sunulmus olacaktir.

Mersin bitkisinin uygun ekolojilerdeki dogada kendiliginden yetismesi, biyotik(hastalik
ve zararlilara dayanim) ve abiyotik(kuraklik, kire¢ vb) stres faktorlerine kadar son derece
dayanikli olmasi bu bitkinin kolayca organik bir Grtn olarak yetistiriimesini mumkun
kilmaktadir.

Antalya ydéresinde ¢iftcilerle yapilan gérismeler sonucunda, mevcut Uriinlere gore
getirisi daha yuksek, bakimi kolay ve organik tarima elverigli alternatif trinler konusunda
talep gelmistir. Benzer olarak gida sanayinin énemli bir iskolu olan ve Antalya’nin tanitiminda
da énemli bir konumda olan recgel sanayi firmalari ise yoreye 6zgu, temini kolay, ila¢ ve
gubre kalintisi olmayan mimkinse organik yetismis, yiksek maliyeti olmayan yeni
meyvelere ihtiya¢ oldugunu belirtmistir. Gérlismeler sonucunda, bu taleplere cevap



verebilecek en iyi alternatif meyvenin, tlkemizdeki dogada mevcut ancak yaygin tretimi
yapilmayan siyah mersin bitkisi oldugu goérisine variimistir.

7.

Bu projede ele alinan siyah mersin yetistiriciliginin gelistiriimesi ile:

Ciftcilere yetistiriimesi kolay, bakim masraflari az olan, dnemli bir hastalik ve zararlisi
bulunmayan ve organik tarima da elverisli alternatif bir tarim Griini sunmak,

Yorede mevcut iri meyveli siyah mersin tiplerini tespit ederek bunlarin yabaniler
Uzerine asilanmasi yoluyla 6rnek bahgeler kurulmasini saglamak,

Elde edilen meyvelerin recel olarak dederlendiriimesini ve bdylece yéresel bir Grindn
ortaya ¢ikmasini saglamak,

Siyah mersin bitkisinin meyve ve slrgun 6zelliklerini belirlemek,

Saglik agisindan yararli oldugu kabul edilen siyah mersin meyvelerinin antioksidan
kapasitesini belirlemek,

Yapilacak paneller ve bilgilendirme toplantilari ile siyah mersin meyvesi konusunda
tuketicileri bilgilendirmek,

Yapilacak toplantilar ile siyah mersin yetistiriciligi konusunda Ureticileri bilgilendirmek,

amagclanmigtir



2. LITERATUR OZETi

Ulkemizde, saglik agisindan yarari ve yiiksek antioksidan aktivitesi nedeniyle son
yillarda siyah meyveli mersinlere talep artmistir. Bunlar dogadan toplanip semt pazarlarinda
taze olarak satiimakta veya kurutularak aktarlarda yaban mersini adiyla satildigi da
olmaktadir. Ancak yaban mersini ile mersin tamamen farkli bitki turleridir. Ayrica yabani
mersin ile yaban mersini terimlerini birbirine karistirmamak gerekir. Yabani mersin, Myrtus
communis L. tirinin dogada kendiliginden yetisen yabani formlarina; yaban mersini ise
Vaccinium spp turlerine verilen isimdir. Ulkemizde yabanmersini olarak, Karadeniz
bdlgesinde yabani olarak yetisen Vaccinium myrtus tirQ ile kultird yapilan ve maviyemis
diye bilinen Vaccinium spp turleri bilinmektedir. Bu nedenle isimlendirme konusunda kavram
kargasasi vardir. Bu karisikligi gidermek icin ingilizcesi blueberry olarak bilinen tirlere
maviyemis denilmesi 6nerilmistir(Celik, 2012). Ancak bunlari yabanmersini diye adlandiran
yayinlar da mevcuttur (Agaoglu, 1986 ) .

Yurtdisinda 6zellikle Akdeniz Glkelerinde degisik amaclarla fakat daha ¢ok
yapragindan mersin yagi elde etmek veya meyvesinden likdr yapmak tzere dogadan mersin
yaprak ve meyveleri toplanmaktadir. Dolayisiyla bu agidan bir¢ok arastirma yapilimistir.
Ancak iri meyveli ve taze tuketime uygun mersin seleksiyonu ve yetistiriciligi konusunda bir
¢alismaya rastlanmamistir. Yapilan seleksiyon ¢alismalari daha ¢ok likdr yapimina uygun
kiiglik meyveli siyah mersin (izerine yogunlagmistir. Ancak ézellikle italya’da mersin likériine
talebin artmasi dogadan toplanan meyvelerin yanisira ticari bahgelerin de kurulmasini
zorunlu hale getirmistir(Mulas ve Cani, 1999).

2.1. Etimolojisi

Mersin kelimesi cogu Avrupa ve hatta bunun digindaki dillerde blyuk benzerlik
g6sterir. ingilizce’de myrtle, Amanca’da myrte, Fransizca’da myrte, ispanyolca ve
italyanca’da mirto , Yunanca’da mirtia, Rusca’da ve Estonca’da miirt, Ermenice’de mrdeni,
Farsca’da mourd kelimeleriyle ifade edilir. Yukaridaki butin kelimeler ilk olarak eski
Yunanca’'daki myrtos veya myrsine kelimesi ile Latince’deki myrtus kelimesi ile baglantilidir.
Bunlar da eski Yunanca’daki myron kelimesinde turemistir. Bu da ibranice’deki mor
kelimesiyle baglantilidir. (Ozkan ve Giiray,2009). Turkge'de mersin, murt, sazak, hambeles
gibi isimlerle anilir. Mersin kelimesi Yunanca, murt kelimesi Farsga, hambeles kelimesi ise
Arapca kokenlidir.

2.2. Mersinin Botanik Ozellikleri

Mersin bitkisinin latincesi Myrtus communis Linn. dir. Myrtaceae familyasina aittir. Bu
familya, ihman, tropikal ve subtropikal bolgelerde yetisen 100 cins ve 3.000 tir
kapsamaktadir. M. Communis bunlar igerisinde anavatani kuzey yarimkuire olan tek turdur.
Agaccik veya gali formunda olan herdemyesil ¢ok yillik bir bitkidir. Dogada 1-5 metre
arasinda boylanir. Ancak (Yumaklar kdyu/Antalya’da 6-8 metreye kadar boylanan agaglari
da vardir). Anavatani Guney Avrupa, Kuzey Afrika ve Bati Asya’dir. Batiin Akdeniz havzasi
boyunca yayilimistir. Kuzey-bati Hindistan’da hos kokulu cigekleri icin yetistiriciligi yapilir.
Mersin bitkisinde ilk olarak incil’de bahsedilmistir. Tarihte Hippocrates, Pliny, Dioscorides,
galen ve Arab yazarlar tarafindan isminden bahsedilmistir. ingiltere’'ye 1579 yilinda getirilmis
ve Linne tarafindan 1753’de tanimlanmis ve adlandiriimistir.

Yapraklari 2-5 cm uzunlukta, tiysuz, karsilikli dizilmis, oval sekilli olup ezildigi zaman
hos bir aroma verir. Yaprak koltuklarindan ¢ikan beyaz renkli yaklasik 2 cm ¢apinda gigeklere
sahiptir. Cicekleri 5 tac yaprak, 5 ¢canak yaprak ve ¢ok sayida erkek organa sahiptir. Tag
yapraklari beyaz renktedir. Meyveleri bezelye blyukliginde ; yuvarlak veya oval sekilli;
mavimsi-siyah renktedir. Cekirdekleri sert, kiicik ve bdbrek seklindedir. Tlysiz olan
meyveler yuvarlak sekilli, orta kismi siskince olan ug kisminda 4-5 kaliks ¢ikintisi olan bir
meyvedir. Meyveler baslangigta agik yesil renktedir, olgunlasmaya dogru kirmiziya doner ve
olgunlasinca koyu mavi-siyah renk alir. Olgunlasmamis meyveler aci(kekremsi) iken olgun
meyveler tathdir. Kuraga dayanikl bir bitkidir. Sahil kenarlarinda 800 metre rakima kadar



yetisebilir. Yaz boyunca(Haziran- Eylil) gicek agar(Sumbul ve ark., 2011; Ozkan ve Gdray,
2009 ).

Mersinlerde ugucu yag bezleri(Glands) yuvarlak veya oval sekil olup ta¢ ve canak
yapraklarda mezofilde yer alir ve 6zellikle alt yize yakindir. Salgi bezi paketleri erken
asamada olgunlasmamis giceklerde gelisir ve olgun giceklerde de mevcuttur. Déllenmeyi
takiben yaslanmadan ve dokulmeden dolayi, ta¢ ve ¢anak yaprak ile stamen ve stilde yok
olur. Meyvelerde ¢icek tablasinda ve yumurtaligin tst kisminda hala mevcuttur(Ciccarelli ve
ark., 2008).

2.3. Biyokimyasal Ozellikleri:
Ugucu yaglar:

Mersin yapraklarindan elde edilen ugucu yagin hos kokusunun olusmasinda gérev
alan ¢ok sayidaki bilesiklerden biri monoterpen esterlerdir. Bu agidan yapilan bir calismada,
degisik Ulkelerden temin edilen 63 6rnekte 4 adet karakteristik C8-C10 ester tespit edilmigtir.
Bu esterler mersine verdikleri hos koku nedeniyle dzel bir éneme sahiptirler. inceleneni
orneklerde ugucu yaglarin bilesiminin %99.1 inin 30 bilesenden olustugunu tespit edilmistir.
Mersin yapraklarindaki ugucu yagin bilesenleri arasinda ¢ok sayida monoterpene,
hidrokarbon, alkol ve ester saptanmistir. Bu bilesenler arasinda en fazla %45.8 ile a-pinene,
%30.7 ile 1,8-Cineole digerlerine gore agik ara énde gelmislerdir. Bunlari daha sonra %5.0
ile limonene, %2.7 ile sonra Geranyl asetat, %2.0 ile linalool, %1.3 ile a-terpineol, %1.0 ile
methyl eugenol ve %0.9 ile (E)-p-caryophyllene takip etmistir. Korsika’dan gelen mersinlerde
myrtenyl acetate olmayisi ¢ok karakteristiktir. inceledikleri literatiirlerden asagidaki bilgileri
aktarmiglardir. Mersin ugucu yaginin bilesenlerinin saptanmasi tUzerindeki ilk calisma 1907
de baglamig ve pinene iskeletini oksijenize olmus bilesiklerin olusturdugu bulunmustur. 1970
yihinda en fazla bulunan monoterpene bilesikleri tespit edilmistir(a- ve 3-pinene, 1,8-cineole,
linelool, nerol, geraniol, ve dedisik esterler, linalyl acetate, geranyl acetate, myrtenyl acetate).
Bu arada mersinler yapraklarindaki ugucu yag durumuna gore ikiser gruba ayriimiglardir:
myrtenyl acetate olup olmayisi ile a-pinene icerigi %50’den fazla olanlar ve %35'den az
olanlar. Mersin yapraklarindan elde edilen ugucu yaglarda ulkelere gore kimyasal farkliliklar
olmakla birlikte yapragin kokusu esas olarak a-pinene, 1,8 cineole, myrtenyl acetate,
limonene ve linalool tarafindan olusturulmaktadir. Yapragin hos kokusunu veren
monoterpene asetatlar arasinda linalyl acetate, bornyl acetate, terpenyl acetate ve geranyl
acetate sayilabilir. Asetatlarin diginda daha disiik oranlarda esterler de mevcuttur. ispanyol
mersin ugucu yaglarinda monoterpene ester olarak myrtenyl ve geranyl isobutyrate ile
myrtenyl ve geranyl 2- methylbutyrate tespit edilmistir. Monoterpenlerin diginda baska
bilesiklerin de mersin yapraklarinin hos kokusunu olusturmada rol aliyormudur sorusunu
cevap aramak amaciyla incelenen 100 civarindaki yayinda, mersin ugucu yaglarinda 300
civarinda bilesen tespit edilmistir. Ancak bunlarin biyik ¢ogunlugu monoterpene grubuna
dahildir; sesquiterpenler ve phenyl propanoidler de ayrica mevcuttur (Bazzali ve ark.,2012).

Mersin meyvelerinde ilk defa 1999 yilinda; hesperidin, esculin ve hesperetin-2’-O-
methyl-chalcone-4’-O-rhamnoglucoside maddelerini ekstrakte edilmistir(Martin ve ark.,
1999).Tunus’ta yapraklarda ekstrakte edilen ugucu yag miktari gciceklenme basinda en
yuksek miktara(%0.54) ulasmis, giceklenme sonunda da en disuk seviyeye(%0.27)
dusmustir. Ugucu yadin igerisinde 35 bilesen tespit edilmis ve bunlarin igerisinde en ylksek
orana a-pinene’nin sahip oldugu bulunmustur(Jamoussi ve ark., 2005).

Nane ve mersinden ekstrakte edilen ugucu yaglarda 26-32 bilesik tespit edilmistir.

Mersin yaginda %29.1 a-pinene, %21.5 limonene, %17.9 1,8-cineole ve %10.4 linalool, %4.8
linalyl acetate, %3.17 a-terpineole, %1.6 methyl eugenol, %1.3 a-terpinyl acetate, %1.1
geraniol oldugu saptanmistir.Diger bilesenlerin orani bunlardan daha disik kalmistir. Mersin
yagi E. Coli, S. Aureus ve C. albicans bakterilerine karsi oldukca etkili olmustur. Bu etkinin
mersinde ylksek oranda bulunan(%17.9) 1,8-cineole’den kaynaklanabilecegi ifade edilmigtir.
Ancak nane yaginin mersin yagindan daha etkili oldugu gorilmustar. Arastiricilar, mersindeki
radikal sUpurtci etkinin monoterpene ketonlarindan(menthone ve isomenthone) ile 1,8-



cineole den kaynaklandigini iddia eden bazi arastiricilarla ayni gériste olmadigini ¢lnku
mersinde 1,8-cineolenin oldukca ylksek olmasina kargi DPPH supdrtcl etkisinin mersinde
diisik kaldigini agiklamistir. Onceki calismalara dayanarak, B-carotene linoleic acid’de
baslica potansiyel antioksidant etkinin galloyl turevlerinin varhdindan kaynaklanabilecegi
ifade edilmistir (Yadegarinia ve ark., 2006).

Mersin familyasinin 140 cins ve 400 tirii kapsadigi belirtiimistir. iran’da yetisen
mersinlerin kuru yapraklarindan %1.2 oraninda mersin yagi elde edilmistir. Bu yagin %98.4
Una olusturan 17 ugucu bilesik saptamiglardir. Bu ugucu bilesiklerden en fazla bulunanlar;
%37.8 a-pinene, %23.1 1,8-cineole, %17.1 limonene, %10.1 linalool saptamislardir. Diger
bilegiklerin orani %3.5 in altinda kalmistir. Portekiz mersin yaglarinin ana bilesenlerinden
olan myrtenyl iran mersin yaglarinda saptanamistir(Ghannai ve Dezfully, 2011).

Sumbul ve ark.(2012),Tibbi ve aromatik bitkilerin kulllanimini sinirlayan en énemli
problemin, standart tekniklerin eksikligi oldugunu iddia etmistir. Bu nedenle, kalici kalite
Ozellikleri sergileyen standart ilaglarin gelistiriimesi en énemli konularin basinda gelir. Mersin
meyvelerinden fizikokimyasal ve fitokimyasal agidan standardizasyonuna gayret etmislerdir.

Fransa’da Korsika adasindaki 10 degisik ekoloji orijinli mersinlerde yapilan
incelemelerde; tanedeki ugucu yag orani %0.04 bulunmustur. Yagda tespit edilen 39 bilesik
batindn %97.9-99 unu olusturur. Bu yaglar igerisinde en ylksek orana a-pinene(%45.3-
48.2), 1,8 cineole (%25.0-27.3), limonene (%4.7-5.5) ve para-cymene(%1.9-3.1) sahip
olmuslardir. incelenen mersin érneklerinin ugucu yaglari cok biiyiik bir degisiklik
g6stermemistir. Bu nedenle Korsika mersinlerinin karakteristik bir kemotip oldugu
sdylenebilir. Mersin likdrlerinde mersin kolonyasina nazaran ugucu bilesikler daha baskindir.
incelenen drneklerdeki polifenollerden 15 bilesik tespit edilmistir. Bunlarin ikisi fenolik asit,
doérdu flavanol, besi flavanol glikosidleri, Ggt flavanoldur. Bu dért grup bilesik igerisinde 6ne
¢ikan bilesikler sunlardir: flavonol glikosidlerinden, myricetin-3-O- galaktosid ve myricetin-3
arabinoside; flavonollardan, myricetin; flavanollardan (-) epigallokatesindir. Mersin tane
ornekleri arasinda kimyasal farkliliklar tespit edilmistir. Distilasyon isleminden dolayi mersin
likdri ve kolonyasinin ugucu bilesenleri arasinda kantitatif kimyasal farkhliklar
go6zlenmistir(Barboni ve ark., 2010a).

Tunusta degisik ekolojilerden topladidi 12 mersin 6rneginde ugucu yag bilesenlerinin
populasyon igerisinde ve populasyonlar arasinda farklilik gosterdigini tespit etmistir. 24
bilesen ugucu yaglarin %79.1’ini olusturmustur. Bunlarin igerisinde en fazla bulunan iki
bilesik a-pinene(%19.20) ve 1,8 cineole(%15.9) olmustur(Messaoud ve ark., 2005).

Siyah ve beyaz mersin meyveleri, biyokimyasal igerik agisindan kiyaslanan bir
¢alismada, ugucu yaglardan 33 bilesik tespit etmistir. Siyah mersin meyvelerinde en yiksek
oran olarak, a-terpeniol(%15.7),linalool(%11.6) ve a-pinene(%11.1) saptanmigtir. Beyaz
mersinlerde myrtenyl acetate en dnemli bilesiktir. En ylUksek oranlarda linoleic(%78.0) ve
oleic asit(%20.0) beyaz mersinlerin ¢ekirdek ve kabuklarinda saptanmistir. Antioksidant
Ozellikleri agisindan siyah mersinler, beyaz mersinlere nazaran daha yiksek bulunmustur
(Messaoud ve Boussaid, 2011).

Mersin yapraklarinda demleme siresi; toplam fenol iceriginde ve antioksidant
Ozelliklerinde 6nemli degisiklige yol agmistir. Demleme sonucunda 11 fenolik bilesik ve 16
ucucu bilesen tespit edilmistir. Fenolik asitler ve flavonol glikozidler en énemli fenolik
maddelerdir. En édnemli ugucu bilesenler 1,8-cineole(%42.5-51.39), a-terpineol(%9.45-9.72),
methyl eugenol(%6.69- 7.11) ve linalool( %5.91-6.06) olarak bulunmustur (Messaoud ve ark.,
2012).

Tunus’ta 90 gun arayla olgunlasmamisg, yari olgun ve olgun meyvelerde yapilan
Olgcuimlerde sirasiyla; meyve agirhiginin, 2.54-4.03-8.79 g/100 meyve; meyvenin nem
iceriginin, %28.01-59.99-72.02; toplam lipid iceriginin % 0.79-2.49-2.90 seklinde degistigini
saptamistir(Wannes ve ark., 2009).



italyada farkli ekolojilerden toplanan mersin ekotiplerinin yaprak ve meyvelerinde
bulunan ugucu yaglarin, tir ve miktar olarak ¢ok benzerlik gésterdigi saptanmigtir. En énemli
ucucu yagin a-pinene oldugu ve yapraklardaki miktari %41.6 iken meyvelerdeki miktarinin
%51.1 oldugu saptanmistir. Diger ugucu yaglar ise 1,8-cineole, limonene ve trans-myrtanol
acetate seklinde siralanmigtir.(Flamini ve ark., 2004).

Sachetti ve ark.(2007), italyanin Sardunya ve Calabria bélgelerinde elde ettikleri
mersin orneklerindeki ugucu yag acisindan Calabria bdlgesindekilerin %47 daha dusuk yag
icerdigini saptamislardir. Bu agidan tur ici genetik gesitliligin fazla oldugunu ifade etmiglerdir.
Orneklerde yliksek antioksidan aktivite fakat duistik antibakteriyel ve antifungal etki
saptamislardir.

Meyvelerde fenol ve tanen

Meyvelerdeki tanenler burukluk tadi vermekte ve meyve tiketimini olumsuz yénde
etkilemektedir. Ancak fenolik maddeler meyvelerin antioksidan kapasitesiyle dogru orantilidir.
Bu nedenle fenolik icerigi ylksek fakat burukluk tadi veren tanen icerigi disuk genotiplerin
secilmesinin énemi fazladir. Tanenlerin 6zellikle meyvelerin olgunlasmamis oldugu erken
dénemdeki miktarlari yiksek olmaktadir.

Fadda ve Mulas(2010), Total fenol ve tanenlerin meyve tutumundan sonra en yliksek
dizeyde oldugunu ve meyve gelisimi ile distigunu ifade etmislerdir. Barboni ve ark.(2010b),
Korsika adasinda degisik ekolojilerden topladiklari mersin meyvelerinde fenolik madde
konsantrasyonunun yillara gore degistigini bulmuslar ve bunun nedeninin toprak kosullarinin
ve bitkilerin orijinin farkli olmasindan kaynaklandigini ifade etmislerdir. Ancak flavanol ve
flovonol glikozidlerinin dnemli oranda degigsmedigini saptamiglardir. Biyotik ve abiyotik
faktorler polifenol konsantrasyonundaki degisimleri tegvik etmistir. Bu ise sonugta
meyvelerden Uretilecek mersin likdrinin de kalitesine yansimistir.

Mersinin degisik klonlarinin meyvelerinden etil alkol ile elde edilen ekstarktlarinda
antosiyanin olarak en ¢ok delfinidin, siyanidin petunidin peonidin ve malvidinin glikozid
formlarina rastlanmistir(Tuberoso ve ark., 2007).

Meyvelerdeki fenol ve tanen miktari bliylik oranda ¢ekirdekten kaynaklanmaktadir ve
antioksidan aktivitesi ile dogrudan iligkilidir. Ancak meyve etinde de antosiyanin gibi yuksek
miktarda fenol iceren koyu renkli meyvelerin belirlenmesi, ve meyve eti fazla olan iri tiplerin
selekte edilmesi, siyah mersinde antioksidan etkisini azaltmadan buruklugu az olan yeni
cesitlerin ortaya ¢ikmasina imkan taniyacaktir.

Meyvelerde Aroma maddeleri

Mersinde ugucu yaglar lizerinde ¢ok sayida yayin olmasina karsin aroma maddeleri
tzerinde yayin sayisi son derece sinirlidir. Ulkemizdeki mersin meyvelerinin aroma
maddeleri Uzerine hig¢ yayin yapiimamistir. Oysa 6zellikle gidalarda dogal aromalarin
kullaniimasi agisindan mersin son derece blyuk potansiyele sahiptir. Bu konudaki sinirli
yayinlardan en 6nemlisi Flamini ve ark.(2004) tarafindan yapilan ¢calismada mersinlerde ilk
defa trans-myrtanol saptanmistir. Ayrica kalkerli topraklarda bazi ugucu maddelerin iki
misline ¢iktigini belirlemislerdir.

Meyvelerde lipidler ve yag asitleri

Wannes ve ark.(2010), siyah mersin meyvelerinde toplam lipidlerdeki hakim yag
asitlerinin linoleik, palmitik, oleik ve a-linoleik asit oldugunu saptamiglardir. Batiin meyve,
cekirdek ve perikarpin yag verimi agisindan dusuk oldugunu ancak elde edilen yaglarin;
gida, eczacilik ve kozmetik sanayinde ¢ok degisik alanlarda kullanilan esensiyel yag asitleri
bakimindan zengin bir kaynak oldugunu belirtmiglerdir. Cakir(2004), meyvede mezokarp ta
yUksek oranda oleik(%72.1) ve palmitik(%15.7) asit tespit etmistir. Cekirdeklerde ise daha
¢ok oleik ve linoleik bulunmustur.



Meyvelerin antioksidan aktivitesi

Yurdumuzda yabani olarak yetisen beyaz ve siyah renkli mersinlerde antioksidan
kapasitesinin oldukca yuksek oldugu saptanmistir. Bu durum DPPH ve (3-karoten-linoleik asit
antioksidan dlgiim ydntemleriyel teyit edilmistir. Ayrica bu mersinlerdeki baskin yag
asidinin(%67.07) oleik asit oldugu saptanmigtir.(Serce ve ark. 2010a). Ayni yéreden temin
edilen mersinlerin dis gorinus farkliliklari olmasina karsin ayni kromozom sayisina sahip
oldugu bulunmustur(Serge ve ark 2010b). Ayrica, Akdeniz yoresinden toplanan mersinlerin
Ca, K ve Mg agisinda oldukc¢a zengin oldugu saptanmistir(Haciseferogullari ve ark., 2011).

Tuberoso ve ark.(2010), meyvelerin antioksidan ve antiradikal aktivitesinin ve toplam
fenol ile yakindan iliskili oldugunu tespit etmiglerdir. Etil alkol ile yapilan ekstraktlarin
myricetin-30-galactoside ve myricetin-3-O-rhamnoside agisindan zengin oldugunu ve bu
molekdulllerin de serbest radikalleri inhibe etmede etkin oldugunu belirtmigtir.

Mersin bitkisinden elde edilen toplam fenolik madde miktarinin bitki kismina ve
kullanilan ¢gbzgene gore degismektedir. Yapraklardaki fenol miktari meyvelere gére daha
yuksek bulunmustur. Ayni durum total flavonoid miktari igin de gecerlidir. Mersinin fenol ve
flavonoid agisindan diger bitkilere gore oldukca zengindir. Benzer durum antioksidan
aktivitesi agisindan da saptanmistir. Yaprak ve meyvelerdeki bu aktivite sirasiyla 2594 ve
1889 mM trolox/g ekstrakt olarak, oldukga ylksek bir rakam seklinde bulunmustur. Ancak bu
aktivite de ekstraksiyonda kullanilan ¢ézgene gére 6nemli oranda degismis ve en iyi ¢bzgen
methanol olarak bulunmustur. Fenol miktari ile antioksidan aktivitesi arasinda ¢ok ylksek bir
korelasyon saptanmistir(Amensour ve ark., 2010).

Mersin meyvelerinin butlin meyve, kabuk ve ¢ekirdeklerden olusan degisik
kisimlarindaki fenolik madde ve antioksidant iceriklerinde degisiklikler saptamigtir. Toplam
fenoller en fazla ¢ekirdekte, toplam flavonoidler ise kabukta en fazla bulunmustur.
Cekirdekteki en 6nemli fenolik sinif hidrolize tanenlerdir(gallotanenler). Kabuk ise
antosiyaninlerin baskinhdi ile ile karakterize edilmistir. Antioksidanlarin en yiksek oldugu yer
ise ¢ekirdeklerdir (Wannes ve ark., 2012).

Mersin yapraklarinin ve meyvelerinin metanol, etanol, su ve ethyl acetat
ekstraktlarinin toplam fenolik ve flavanoid igerikleri ile ABTS yontemiyle antioksidan
Ozelliklerini belirlemigtir. Metanol ve su ile elde edilen ekstraktlar digerlerine gére daha ustin
Ozelliklere sahip olmuslardir. Yapraklardan elde edilen ekstraktlar meyvelere gore daha
yuksek antioksidan 6zelligi géstermis ve daha yiksek toplam fenolik madde ve flavonoid
icermistir. Fenolik madde igerigi ile antioksidan aktivitesi arasinda kuvvetli bir pozitif iligki(r?
=0.95) bulunmustur (Amensour ve ark., 2010).

Yukaridaki verilerin 1s1ginda; mersin meyvesinin farkli cinste ve miktarda icerdigi
biyokimyasal maddeler nedeniyle, gerek insan saglidi igin yararli maddeleri ve gerekse gida
sektorunun talep ettigi dogal aroma, renk ve antioksidan maddeleri binyesinde
barindirmakta ve bu agidan sinirsiz bir potansiyele sahip oldugu anlasiimaktadir. Ancak bu
potansiyelin harekete gecirilebilmesi igin uygun genotiplerin belirlenip ¢esit elde edilmesi ve
tariminin gelistiriimesi gerekir. Bu ise mersin konusunda 6zellikle yurdumuzda yapilacak
calismalarin arttirlimasiyla mimkun olacaktir.

2.4, Hastaliklara Karsi Etkisi

Mersinden elde edilen oligomeric acylphloroglucinollerin kolesterol oksidasyonundan
koruyucu etkiye sahip oldugu bulunmustur.(Rosa ve ark., 2008).Yurdumuzda yapilan
calismalarda mersin yaginin Salmonella(Giindiz ve ark., 2009), Escherichia coli (Sagdi¢ ve
ark., 2002), patojenlerine inhibe edici etkilere sahip oldugu gérilmustir. Ozcan , (2009),
mersinde bulunan myricetin maddesi sayesinde diyabetik tavsanlarin bobrek
fonksiyonlarinda bir iyilesme saptamistir. Benzer olarak mersin yapraklarindaki ugucu
yaglarin normal tavsanlarda bir etkiye sahip olmamasina karsin diyabetik tavsanlarda
hipoglisemik etkiye sahip olmaktadir(Sepici ve ark., 2004). Mersin yapraklarindan ekstrakte
edilen en dnemli aktif maddeler myricetin ve myrtucommulone’dir. Bu maddeler antioksidan



Ozellikleri nedeniyle oksidatif stresi dnlemesinin yanisira, gram pozitif bakterilere kargi aktiftir.
Ayrica iltihap 6nleyici etkiye sahip oldugu ve kanser hicreleri Gzerinde 6ldurtci etkisi oldugu
konusunda bulgular saptanmistir.

Son yillarda, mersinin insan saghgi Gzerine olumlu etki yaptigini ispatlayan
yukaridakine benzeryayinlar sayesinde mersine olan talep artmistir.

Farelerde ethanolik ve sulu ekstraktlari kronik iltihaplarda, iltihap giderici etki
goOstermistir (Hosseinzadeh et al 2011).Farelere 105 ve 175 mg/kg dozunda verilen sulu
mersin ekstraktlari, etanol ve indomethacin tarafindan olusturulan Glserlerde iyilesmeye yol
acmistir(Sumbul ve ark., 2013). Mersin yagi seker hastasi tavsanlarda, glikoz
absorbsiyonunu azalttigi bunun a-glikosidase enzim inhibitori olarak goérev yapmasindan
kaynaklanabilecegini ifade etmigtir. Bu etki slresince antioksidant enzimler olan superokside
dismutase ve catalase seviyelerinde bir degisiklik olmamistir (Sepici-Dincel ve ark., 2007).

Mersin yaginin insanlarda sivrisinek kovucu etkisinin incelendigi galismada, %50 lik
mersin yaginin kalicilik suresinin(2.15 saat) sentetik kovucu olan DEET(6.23 saat) ile
kiyaslandiginda daha kisa kaldigi ayni sekilde ortalama etkili dozun mersin yaginda 0.1105,
DEET’de 0.0023 mg/cm2 oldugu belirlenmistir. Bu durumda botanik kovucunun sentetik
kovucuya gore etkisinin daha dusik kaldigr géralmustir (Tavassoli ve ark., 2011).

Mersin yapraklarinda ekstrakte edilen; myrtucommulone D, myrtucommulone E,
myrtucommulone C ve usnone A nin antibakteriyel aktiviteye sahip olduklari belirtilmigtir.
(Shaheen ve ark., 2006).incelenen iki bakteri ve bir fungusa karsi defne ve mersin yaginin
kekik ve feslegen yadi kadar etkili olmadigi saptanmistir (Bouzouita ve ark., 2003).

2.5. Pomolojik ve Vegetatif Ozellikleri

Sardunya adasinda 16 siyah mersi ¢cesidi selekte etmigler. Cesitlerde; meyve
blylkligld, meyve sap uzunlugu, ¢ekirdek/meyve eti orani, yaprak blyukligu, meyve sekli ve
meyve eti rengi dzellikleri incelenmistir. Meyve agirhgr 0,28-0,69 gram arasinda; meyve sap
uzunlugu 1,20-2,64 cm arasinda; meyve eti/gekirdek orani 2,3-6,64 arasinda; yapragin
uzunluk/genislik orani 1,98-3,37 arasinda degismistir. Hasad kolaylastirmak amaciyla uzun
meyve sapina sahip ve iri meyveli olan g¢esitlerin; Ayrica Likér Gretiminde tanen miktarini
azaltmak icin de meyve eti/cekirdek orani yiiksek olan gesitlerin tercih edilmesi gerektigi
ifade edilmistir. Bitkiler, ilkbahar ve sonbaharda iki vegetatif gelisme gostermislerdir.
Bunlardan ilkbahardaki daha kuvvetlidir ve 6nemlidir. Sonbaharda cesitlere bagh olmak lzere
tekrar ciceklenme olabilmektedir. Meyvelerin olgunlagmasinin uniform olmamasi giceklenme
zamaninin uzun ve farkli zamanlarda olusmasindan kaynaklamistir(Mulas ve ark., 2002).

Sardunya adasinda yetisen 70’in tzerinde siyah mersin ekotipi incelenmistir. Meyve
blyUkligld, meyve sapi uzunlugu, meyve eti/cekirdek orani ve siirgin basina meyve sayisi
incelenmistir. Meyve agirligi ile hacmi arasinda, meyve agirligi ile ¢gekirdek agirligr arasinda,
ve surgun uzunlugu ile stirgiindeki internodyum sayisi arasinda pozitif yonde bir korelasyon
bulunmustur. iri meyveler ¢cok sayida kiigiik cekirdege veya birkac (az sayida) iri cekirdege
sahiptir. iri meyveler yiiksek meyve eti/cekirdek oranina sahiptir. Likérde dnemli olan
aromatik ve renk maddeleri kabukta yer aldi§i igin meyve basina ¢ekirdek agirligi ile meyve
agirhginin likér tretimini siniflamadigi gérilir. internodyum sayisi ile yaprak blyUkliugi
arasinda negatif korelasyon mevcut iken internodyum uzunlugu ile yaprak buydkligu
arasinda pozitif korelasyon vardir. Dogadan toplananlar(yabani) icerisinde en iyi 6zelliklere
sahip olanlar; sirgln basina en az 6 meyve tasiyan, meyve agirligi 0.5 g Gzerinde olan,
meyve sapl 2 cm Uzerinde olan, meyve eti/cekirdek orani 5’ in (izerinde olan, slirgln
uzunlugu 10 cm’den fazla olan ve internodyum uzunlugu yaklasik 1 cm olan gesgitlerdir.
Meyvelerin olgunlagsmasi ekim-subat doneminde meydana gelmistir. Ge¢ olgunlasan
ekotipler i¢ kisimlarda ve nispeten daha ylUksek ekolojilerden gelmigtir. Meyve agirhidi 0,16-
0,75 g; meyve uzunlugu 0,8-1,5 cm arasinda deg@ismistir. Strglin basina meyve sayisi ¢ok
degisken olup 1,5-11 arasinda degismistir. Meyve sap uzunlugu, 0,65-2,94 arasinda; meyve
basina c¢ekirdek agirligi, 0,01-0,21 arasinda; meyve basina ¢ekirdek sayisi 3,2-18,9
arasinda; meyve eti/¢ekirdek orani 0,8-13,8 arasinda degismistir. Meyve kabuk rengi koyu



mavi renktedir ancak beyaz, koyu kirmizi, pembe ve menekse renklerde mevcuttur. Mulas ve
Cani aragtirmalarinda elde ettikleri yukaridaki bilgilere ek olarak, degisik kaynaklardan
edindigi bilgileri asagidaki sekilde aktarmistir: mersinde yapraklardan ekstrakte edilen ugucu
yagin %0,3-0,5 arasinda oldugu ancak Sardunya adasinda bu oranin %0,1-0,7 arasinda
degistigini belirtmigtir. En yluksek ugucu yag oraninin giceklenme zamaninda elde edilecegi;
ve 160-180 derecede distilasyonda D-a-pinene, camfene, limonene, dipentene, cineole,
linalool, geraniol, nerol,a-terpineol ve geranylacetate ugucu bilesenlerinin elde edilecedini
ifade edilmigtir. Distilasyon sicakligi 180 derecenin Uzerine ¢ikarilirsa acetic ester olan
sesquiterpenic alkol olan myrtenol elde edielecedi edilecegdini belirtmistir. Meyve ugucu
yaglarinin yapraklardakine gére daha farkli oldugu, meyvelerdeki ugucu yagin %72 sini a-
pinene, limonene, ve 1-8 cinerole olusturdugu anlatiimistir. Sardunya adasinda mersin likord,
kirmizi mersin meyvelerinden veya geng ilkbahar sdrgtnlerinden soguk infizyon yoluyla elde
edildigi fakat ikincisinin daha seyrek yapildigi anlatiimistir. Adada bulunan 13 distilasyon
isletmesinde her yil 4.200 ton kirmizi mersinden 1.400.000 litre likdr Uretildigi ifade edilmigtir.
Likor uretiminde kullanilan mersinler dogadaki yabani mersin bitkilerinden toplanmakta
oldugu ve glnde bir iscinin yaklasik 50 kg civarinda mersin meyvesi topladigi
aciklanmistir(Mulas ve Cani 1999).

Siyah Mersin meyvelerinden Sardunya adasinda yilda 3 milyon siseden fazla mersin
likéru tretilmektedir. Mersin likorinin ézellikleri meyvelerin gesidine goére degismektedir. Bu
nedenle endustrinin standart likor dretim ihtiyacinda nedeniyle standart meyve 6zellikleri
goOsteren meyve elde etmek amaciyla dogaadaki mersin bitkileri arasinda seleksiyon
yapilmis ve Ustl meyve dzelliklerine sahip siyah mersinin 5 tipi saptanmistir. Bu tipler
arasinda agac bagi verim, 2.49-3.91 kg; ortalama tane agirligi, 0.19-0.47 g; meyve kuru
agirhgi,%(w/w) 30.5-34.9; cekirdek agirligi, %(w/w)13.2-23.6; meyvedeki ¢cekirdek sayisi 4-
16 adet arasinda deg@ismistir. Meyvedeki farkh bilesikler likdriin renk ve antioksidan
Ozelliklerini etkilemistir (Tuberosa ve ark., 2007).

Mersinlerde kabuk rengine goére iki ana grup vardir. Her iki grubun da Tunusta mevcut
oldugu saptanmistir. Siyah mersinler igerisindeki varyasyon beyazlara gore daha yuksektir.
Kimyasal ve genetik veriler arasinda énemli iliski saptanmistir (Messoud ve ark.,2011)

Mersin meyvesinin fiziksel ozellikleri

Mersin meyvelerinin buyukligu konusunda ¢ok celiskili veriler mevcuttur. Bu
duruma ulkemiz de yapilan yayinlarda da rastlanmaktadir. Mersin meyvesinin fiziksel
Ozellikleri incelendiginde literaturler ve Ulkelere gore farkli ve ilging degerlerin tespit edildigi
gorulmektedir.

Wannes ve ark.(2009), Tunusta yetistirilen Myrtus communis var Italica, siyah
mersin bitkisinde, 100 meyve agirhiginin 8.79 grama kadar ¢iktigini belirtmistir. Ancak bunun
Tarkiyedeki meyvelere gore daha kiguk oldugunu vurgulamistir. Turkiye’den kaynak
gOsterilen yayin incelendiginde 100 tane agirhiginin 38-132 gram arasinda degistigi
belirtiimektedir(Aydin ve Ozcan, 2007). Her ne kadar bu yayinda meyve rengi veya tipi
belirtiimese de siyah renkli yabani mersin olma ihtimali kuvvetlidir. Bu durumda meyve
agirhgr 0.380-1.32 g arasinda degismistir. Bu biyUklik yabani olarak yetisen siyah ya da
beyaz mersin meyveleri igin gegerli olabilir. Mersinde meyve iriligi konusunda yapilan baska
bir calismada, beyaz mersinin kiltlir formunun meyvelerinin 4.53 gram oldugu, siyah
mersinlerde ise meyve agiriginin 1.21-2.25 gram arasinda degistigi belirtilmistir(Ozcan ve

Akbulut, 1998).

italya’da likér Gretiminde kullanilan yabani siyah mersin meyveleri oldukga kiguktiir.
Bu Ulkede yapilan bir ¢alismada, Traveset ve ark.(2001), yabani siyah ve beyaz mersin
meyvelerininin agirhginin sirasiyla 0.54g ve 0.58 g olarak belirlemigtir. Ayni bitkilerde
sirasiyla ¢ekirdek agirhgi, 7.16 ve 7.02 mg; meyve uzunlugu, 11.03mm ve 10.87 mm; meyve
genigligi, 10.21mm ve 10.58 mm; meyve basina ¢ekirdek sayisi 12.06 adet ve 11.23 adet
olarak saptanmisgtir.



Yurticinden saglanan yukaridaki verilerin 1siginda yabani mersinlerde meyve agirhigi
0.38-3.5 g arasinda degismektedir. EGer dlgcimlerden veya 6rnek almadan kaynaklanan bir
hata yok ise meyve iriligi acisindan gerek italya’da ve gerekse Tirkiye’deki genotipler
arasinda ¢ok blyuk bir varyasyonun oldugu anlasiimaktadir. Bu kadar blylk varyasyonun
genetik farkliliklardan kaynaklanabilecegi gibi iklim ve toprak kosullarina ilave olarak bitkinin
sulama ve beslenme durumuyla ilgili olmasi kuvvetle muhtemeldir. Dogadaki yabani mersin
bitkileri 6zellikle kuslarin beslenmesi sonucu, ¢cekirdeklerden ¢ikmis herbiri ayri genetik
yapiya sahip farkli bireylerdir. iste bu farkli bireyler arasinda ustiin ézelliklere sahip olanlarin
tespit edilerek koruma altina alinmasinda yarar vardir. Sofralik amagch tiketimde iri meyve
oncelikle tercih edileceginden meyvelerin bu yénde islah edilmesi meyvenin pazar degerini
ve tuketim miktarini arttiracaktir.

Wannes ve ark.(2010), siyah mersin meyvesinin fiziksel 6zellikleri incelendiginde;
cekirdek sayisinin 8.3 oldugu, meyvenin %63.5 ini perikarptan, diger geri kalan %36.5 ini ise
cekirdekten olustugunu ifade etmislerdir. Ayni arastiricilar, meyve uzunlugunun 10.9mm,
meyve eninin ise 7.4mm ve 100 meyve agirhiginin 8.7 gr oldugunu saptamiglardir. Ayni
yayinda nem oraninin perikarpta %80.1, cekirdekte 39.7 oldugu belirtiimistir. Ayrica ¢ekirdek
boyunun 3.5 mm ile yaklasik meyve boyunun(uzunlugunun) yarisi kadar oldugu ifade
edilmistir.

Tuberosa ve ark.(2007), italya’da (i¢ yasindaki bitkilerden 2.49-3.91 kg arasinda
verim elde edilmistir. Tanelerin buyukligu 0.19-0.41 gram arasinda bulunmustur. Tane basina
cekirdek sayisi 4-16 arasinda degismistir. Cekirdek sayisi ile tane iriligi arasinda bir iligki
bulunamamistir. Clnki ¢ekirdek sayisi oldukg¢a az olan(5 ¢ekirdek/tane) daha fazla
cekirdege sahip olan diger genotipler ile kiyaslandiginda daha iri taneye(0.47gram/tane)
sahip oldugu goériimustir. Korsikada, Fadda ve Mulas (2010) tarafindan yapilan bir
calismada taze meyve agirhiginin Barbara ¢esidinde giceklenmeden 150 gin sonra 400 mg,
Daniela gesidinde ise giceklenmeden 180 guin sonra 800 mg civarinda oldugunu
saptamislardir. Mulas ve ark.(2002), likér yapiminda kullaniimak amaciyla selekte edilen
mersinde meyve agirhiginin 0.28-0.69 g arasinda degistigini belirtmigtir.

Mulas ve Cani(1999), italyadaki mersin bitkilerinin daha gok likér retimi amaciyla
kullanildigini ifade etmiglerdir. Bu tGretim amaciyla dogadan ¢ok yogun bir sekilde mersin
meyvesi toplandigini ve bitkilere baski oldugunu agiklamiglardir. Bunu dnlemek amaciyla
baslattiklari seleksiyon ¢alismasinda agirlikli olarak meyve 6zelliklerini esas alarak likor
Uretimine uygun bitkileri belirlemigler ve bunlardan daha sonra ¢esit gelistirmislerdir. Likdr
aretimi icin kulllanilacak siyah mersin bitkilerinde; stirglin basina meyve sayisinin en az 6
olmasi, meyve agiriginin 0.5 g Uzerinde olmasi, meyve sapinin 2 cm den fazla olmasi
meyve eti/ gekirdek oraninin da 5 den buylk olmasi gerektigini vurgulamiglardir.

Yukaridaki ¢calismalardan géruldagu tzere, mersin bitkileri arasinda meyve iriligi
agisindan oldukga blyuk varyasyon vardir. Bu ise bitkilerin iri meyveli olanlarin belirlenip
cesit gelistirme amagch klon seleksiyonuna tabi tutulmasinin gerekliligini ortaya koymaktadir.

2.6. Ekstraksiyon Metodu

Ghasemi ve ark.(2011),mersin yapraklarindaki ugucu yaglarin superkritik sivi
ekstraksiyonu (SSE) ve hidrodestilasyon yéntemiyle eldesinde ilk ydntemin daha tstln
oldugu belirlemistir. Hidrodestilasyonda a-pinene(%31.8), 1,8-cineole (%24.6) ve
limonene(%14.8) bulunurken bu tginun orani SSE da %85 in Ustune c¢ikariimigtir. Elde
edilen yag orani hidrodestilasyonda %0.47 iken , SSE da bu oran %0.5-6.3 arasinda
degismistir.

Mikro ekstraksiyon yontemleri ile klasik hjidrodestilasyon yontemi karsilastirildiginda
ekstraksiyon yontemleri arasinda ekstrakte edilen ugucu yag bilesenleri bakimindan
farkliliklar saptanmigtir( Moradi 2012).

Berka-Zougali ve ark.(2012),Solventsiz mikrodalga ekstraksiyon (SFME) ile
geleneksel hidrodestilasyon (HD) karsilastirmistir. Ugucu yaglarin SFME da oksitlenmis
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bilesikler agisindan daha zengin oldugu saptanmistir. SFME da ugucu bilesik miktari
bakimindan a-pinene 1,8-cineoleden dnce gelmesine ragmen HD de tersi olmustur. Her iKi
ucucu yag yuksek antimikrobiyal fakat zayif antioksidant aktivite gostermistir. Elektron
mikroskobunda yapilan incelemelerde SFME da hiicre yapilari dnemli degisikliklere
ugramistirSFME ile HD benzer ugucu yag verimi(%0.32) vermesine ragmen; SFME 30
dakika, HD ise 180 dk lik zaman nedeniyle ilki daha hizli kinetige ve ylksek etkiye sahiptir.

Mersin yapraklarindan mersin yagi elde edilmesi surecinin istatistiksel bir model
yardimiyla optimizasyonunun saglanmasinda, yag verimliligini etkileyen en énemli faktorlerin;
islem suresi, yogunlasma akisi(birim zamanda biriken distillat miktari) ve bitki materyali/su
orani oldugu belirtilmistir. islem siresi ile yogunlasma akisi arasindaki iligki dogrudan yag
verimini etkilemektedir. Yapraklari ufaladiktan sonra yag ¢ikarilmasinin bitki materyali ile su
ararsinda temasi arttiracagi igin yag verimliligini etkileyecegi beklentisinin dogru olmadigi
ortaya konulmustur. Bunun nedeninin mersin ugucu yaglarinin yapraklarin iginde dedgil
yuzeyinde olmasindan kaynaklanabilecegi ifade edilmistir (Ammar ve ark.,2010).

Chalchat ve ark.(2010),Mersin yapraklarindan ugucu yag elde edilmesinde
kullanilacak ekstraksiyon yontemi hem ugucu yag verimini hem de ugucu yag icerigini
etkilemektedir. Hidrodistilasyon(HD) ve mikrodalga distilasyon(MD) yéntem
karsilastirimasinda Mersin ilinden Temmuz—Agustos aylarinda toplanan mersin
yapraklarindan elde edilen ugucu yag verimi sirasiyla %0.62 ve %0.83 olmustur. Mikrodalga
distilasyon digerine gore yaklasik 1/3 oraninda ugucu yag veriminde artisa neden olmustur.
Ancak baska yayinlarda ugucu yag veriminin ayni oranda kaldidi da (%0.32)
belirtiimektedir(Berka-Zougali B. ve ark., 2012). Diger taraftan farkli metotlar bazi bilesenlerin
siralanmasini da degistirmistir. HD’ de ilk sirayi alan bilesik Linalool(%28,28) olmasina
karsilik bu madde MD’da 5. Siraya dismus ve miktari ¢ok azalmistir(%6.57). Benzer durum
a-pinene ve 1,8-cineole ‘de de meydana gelmistir. Fakat linalyl asetat miktarinda énemli bir
degisim gbzlenmemistir. Ayrica mikrodalga distilasyonda ugucu yag icerigi daha zengindir
(Chalchat ve ark., 2010). Bunun nedeni hidrodistilasyondaki uzun ekstraksiyon siiresinden ve
bu surede meydan gelen hidroliz, oksidasyon ve transesterifikasyondan kaynaklandigi
belirtiimistir(Bankaci-Ali ve ark.,2007) .

3. MATERYAL VE YONTEM
3.1. Materyal

11



Bitkisel materyal olarak Antalya ve civarinda daha énceki yillarda yapilan gézlemler
sonucu meyveleri iri olan ve ¢esit gelistirme agisindan Umitvar goértlenYakup,Yumaklar ve
Islangi¢ siyah mersin tiplerinden(bundan sonra daha iyi anlagiimasi ve akilda kalici olmasi
amaciyla proje metni igerisinde “tip” yerine “gesit” terimi kullanilacaktir) secilmistir. Kéydeki
bahceler yasli yabani mersin bitkilerinin Gzerine, yukarida belirtilen mersin gesitlerinden asi
g6zl alinarak asi yapilmistir. Bunlardan Yakup ve Islangi¢ gesitlerinden alinan alinan asi
g6zleri ile Yumaklar kdylinde Bahri Ozkan(Aktarla mevki) ve Hasan Ozkan(Hayatdzii mevki)
isimli sahislarin tapulu arazilerinde mevcut olan ve yabani olarak yetisen mersinlere yama
as! teknigiyle 2011 yili Mayis ayinda asi yapiimistir. Ayni zamanda bu ¢esitlerden alinan
celikler kdklendirilerek elde edilen fidanlar ile Akdeniz Universitesi Ziraat Fakiltesi deneme
alaninda 2010 yilinda denizden yuksekligi 50 m olan alanda bir koleksiyon parseli
olusturulmustur. Daha sonra bu bahgeden kisaltiimis olarak fakilte diye bahsedilecektir.
Ziraat Fakdltesi ile Yumaklar kdylindeki Hayatozi mevkiindeki bahgeler sulama yapiimis,
ancak Aktarla mevkiindeki bahge igin ise sulama imkani bulunamamistir. Bitkilerde 6zellikle
kabuklu bit zararlisina kargi(kdyluler tarafindan ilbiz diye adlandiriimaktadir) zaman zaman
organik ilaglarla ilaglama yapilmistir. Yumaklar kdylndeki bahceler, dogada yetisen yabani
mersinler (izerine asi yapilarak tesis edildigi icin deneme deseni olarak 1 tekerrirlli tesadif
parselleri, faklltede tesis edilen bahge ise Ug¢ tekerrrll tesadif bloklarina gére
dizenlenmistir. Generatif ve vegetatif parametrelere iligkin dlgimler, Yumaklar'da iki ¢esit ile
kurulan bahgeden secilen 10 ar bitki ile fakiltede ise 3 siyah mersin ¢esidi ile kurulan
bahceden secilen 3 er bitki lizerinde gercgeklestiriimistir. Bu parselde ayrica beyaz mersin
bitkileri kontrol olarak dikilmigtir.

wwwwwww 2

Sekil 1.Dogada bulunan siyah ve beyaz mersin tipleri (soldakiler kultur,
sagdakiler yabani) ile bu érneklerin alindigi asirlik mersin agaglarindan biri.

Yumaklardaki bahceler kéyun degisik mevkilerindeki Hayatdzi ve Aktarla denilen
farkl iki ekolojide yer almistir. Ancak bunlarda Hayat6zi mevkiindeki bahge dere igerisinde
ve biraz golgede kaldidi icin proje suresi igerisinde, bitkileri gelismis ancak meyveye
yatmamistir. Bu nedenle kdydeki meyve ile ilgili veriler ancak Bahri Ozkan’a ait Aktarla
mevkiindeki bahgeden alinabilmistir. Ancak surgun dlgumleri her iki bahgede de
gercgeklestirilmigtir.

Yumaklar kdyu icerisindeki degisik mevkilerdeki parsellerde projenin ilk yili olan 2010
yili Agustos ve Eylul aylarinda yabani mersinler Gzerinde siyah mersin kalemi kullanilarak T
g6z asisi ydntemiyle yapilan asilama 6n ¢alismalarinda istenilen randiman elde
edilememistir. Bunun en énemli nedenlerinin bagsinda 2010 yili agustos ayindaki hava
sicakliklarinin, Antalya ilinde mevsim normallerinin ¢ok Uzerinde asiri sicak olarak
seyretmesinden kaynaklandidi distntlmektedir. Diger taraftan 6zellikle kirag alanlarda
yabani mersin bitkilerinin kabuk vermedigi gértlmustir. Dere igerisinde kalan ve sirekli
sulama yapilan alanlarda ise bitkiler daha kolay kabuk verse de basarinin ¢ok ylksek
olmadigi gortlmustiar. Bahge tesisi amaciyla genis ¢capli asilama islemine 2011 yili Mayis
ayinda yapilmistir. Asilama tekniginin de, koylulerin daha dnceki tecrubelerinin de goéz 6nune
alarak, T g6z asisindan ¢ok yama asi sekline donistirilmustir. ilk ddnemdeki as!
parsellerine degisik zamanlarda yapilan kontrollerde etrafi korumasiz olan alanlarda
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asilanmisg bitkilerin, blaylk ihtimalle mersin yapragi hasad etmek amaciyla, dallarinin kesildigi
gorilmastar. Cunkd bu yérede her ne kadar meyvesi igin mersin yetistiriciligi yapiliyor ise de
bu bitkinin diger bir degerlendirme sekli yapraklarin hasad edilerek kurutulmasi ve tibbi ve
aromatik bitki firmalarina satiimasidir. Burada elde edilen gdézlemlere dayanarak, siyah
mersin bahgelerinin tapulu yerlerde ve etrafi gevrili, dolayisiyla arazi sahibinin surekli
kontrolu altinda olan alanlarda yapiimasinin daha uygun olacagi kanisina varilmistir. Ayrica
bu yerlerin, 6zellikle sulama imkani olan veya tabanda suyu olan yérelerde olmasinin, hem
agida basari oranini arttiracagi hemde bitki gelisimine ve meyve iriligine olumlu katki
saglayacagi dugunulmustur.

Sekil 2. Projede incelenen mersin gesitleri ve bunlarin boyuna kesitleri(soldakiler siyah
mersin, sagdaki Hambeles).

Bitkilerin agilanmasi: Koy icerisinde farkl yiksekliklere sahip olan Hayatozu ve Aktarla diye
adlandirilan iki farkh bolgede bulunan yabani mersinler agilanarak deneme parselleri
olusturulmustur(Resim 3). Parsellerin her ikisi de tapulu arazidir. Boylece daha énceki
gbzlemlere dayanarak, bitkilere baska kisilerce veya hayvanlar(keci) tarafindan tahribat
yapilmasinin énlne gegilmesi amaglanmigtir. Ayrica bundan sonra bitkilerde yapilacak
gbzlemler daha saglikl gerceklestirilebilecektir. Hayatézi mevkiindeki bahge Hasan Ozkan,

Sekil 3. Yumaklar kdyinde Hayatdzl(solda) ve Aktarla(sagda) mevkilerindeki tesis edilen
ornek siyah mersin bahgelerinin genel gérinimda.

Aktarla’daki arazi ise Bahri Ozkan isimli sahislara aittir. Hayatézi’'niin koordinatlari N37°
9,620:E31°.074’ ve rakimi 354 m; Aktarla’nin ise koordinatlari N37° 09,897’,E31°.331’ rakim
510m dir. Hayat6zi’'nde 100 bitki, Aktarla’nin ise 157 bitki olmak tzere toplam 257 bitki
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asilanmistir. Asilar, yorede ilkbahar sirgiin géz asisina en uygun zaman olan Mayis ayi
sonlarinda gercgeklestiriimistir. Hayat6zi’'nde 24 mayis 2011, Aktarla’da ise 26 mayis 2011
tarihlerinde bitkiler agilanmistir. Asi teknigi olarak; Hayat6zinde | seklinde yama asgi,
Aktoprakta ise U seklinde yama asi uygulanmistir. Asilamayi takiben 8 -17 haziran 2011
tarihleri arasinda agsi baglari ¢ézulmustir. Asilarda 6 temmuz tarihinde yapilan gézlemlerde
bazi asilarin uyanmaya basladigi gorilmustir. Asilamaya takiben belirli stirelerde gozlemler
yapilmis ve asilarin stirme durumu ile sirgiin uzama durumu kaydedilmistir. Asilanmadan
once bitkilerin dipleri temizlenmistir. Yaz aylarinda Hayat6zl mevkiinde sulama iglemi
gerceklestiriimistir. Agilardaki strginler gelismeye baslayinca anagtan ¢ikan surgtnler
devamli olarak temizlenmistir. Y1l sonu yapilan gézlemlerde asilardaki basari oraninin %60
civarinda oldugu gézlenmistir.

Sekil 4.Yumaklar kdyl ve Ziraat Fakiltesinde proje kapsaminda kurulan siyah mersin
bahcelerinde proje gelismelerinin, TAGEM yetkilileri tarafindan yerinde denetimi.

Asilama teknigi ve surgun gelisimi: Asilamada yama g6z agsisi teknigi kullaniimistir. Agi
kalemleri Antalya merkezde ve yumaklar kdyu 1glangig mevkiindeki iri meyvelere sahip birer
agactan saglanmistir. Bu nedenle asilanan bitki sayisi bu bitkilerden alinan kalemlerin imkan
verdigi dizeydeki sinirli sayida uygulanabilmistir. Kalemlerden alinan ve ¢ok sayida uyur géz
iceren kabuklar anac olarak kullanilan yabani mersinlerin tzerine | seklinde ve U seklinde
kabugun kaldiriimasiyla agilan kisimlara yerlestirilmistir. Daha sonra yamanin Uzerine anacin
kaldirilan kabugu getirilerek asi yeri ip ile sikica baglanmigstir. Asidan yaklasik 10 giin sonra
as| baglari ¢dzilerek tutan asilarin stirmesi saglanmistir. Daha sonra asi yerinden ¢ikan
sdrgunlerin boylari belirli araliklarla élgulmagtar
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Sekil 5. Asilamalarin yapildigi Yumaklar koéyi ile burada yapilan asilar ve bunlardan gelisen
bitkiler.

Toprak o6zellikleri ve glibreleme

Denemelerin yUrataldigu bahgelerin toprak ézellikleri ve yapilan toprak tahlileri
sonucuna gore uygulanan gubrelemeler asagida verilmistir. Toprak analizleri; 2011 yilinda
LabeN (Toprak Yaprak Kimyasal, Hastalik ve Rezid(i Analiz Laboratuvari) firmasina, 2012
yilinda ise Gida Tarim ve Hayvancilik Bakanligi Bati Akdeniz Tarimsal Arastirma Enstitlisu
Madurlaga Bolge Toprak Bitki Su ve Gibre Analiz Laboratuvarina yaptiriimistir. Bu
laboratuvarlardan alinan analiz sonuglari ve laboratuvar yetkililerinin tavsiyeleri
dogrultusunda bahgelerde organik tarima elverisli gtibrelerle gtibreleme yapilmistir.

Cizelge 1. 2011 yih Hayat6zu mevkiindeki siyah mersin bahgesine ait toprak analiz
sonuglari.

Toprak ozellikleri Metotlar Analiz sonucu Degerlendirme
(0-30cm)

pH 1:2,5 8.1 Kuvvetli alkali

Kireg(%) kalsimetrik 0.8 Cok az kiregli

Tuz(%) 1:2,5 0.008 Tuzsuz

Doygunluk(%) Saturasyon 39 Banye:Tinli

Organik madde(%) Walkey Black 1,2 Az

Toplam N(%) Kjeldahl 0,048 Cok az

Alinabilir P (kg P,Os/da) Olsen-Spekt. 1,9 Az

Alinabilir K (kg K:O/da) A.Asetat-ICP 8,2 Az

Alinabilir Ca (kg CaO/da) | A.Asetat-ICP 458,5 Yeterli

Alinailir Mg (kg MgO/da) A.Asetat-ICP 20,8 Az
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Alinabilir Fe (ppm) DTPA-ICP 0,50 Az
Alinabilir Mn (ppm) DTPA-ICP 1,19 Yeterli
Alinabilir Zn (ppm) DTPA-ICP 0,02 Az
Alinabilir Cu (ppm) DTPA-ICP 0,27 Az

Glibreleme programi: Dekara 3 ton yanmis ciftlik glibresi, ilkbaharda ve sonbaharda
bitkilerden uzaga toprakla karistirilacak sekilde 150 kg/da toz kukurt. Gibre miktari(saf
madde); azot(12kg/da), fosfor(6kg/da), potasyum(9kg/da), magnezyum(3kg/da), kalsiyum

(4kg/da).

Cizelge 2. 2011 yih Aktarla mevkiindeki siyah mersin bahgesine toprak analiz sonuglari.

Toprak ozellikleri Metotlar Analiz sonucu Degerlendirme
(0-30cm)

pH 1:2,5 8.2 Kuvvetli alkali

Kireg(%) kalsimetrik 35,3 Cok fazla kiregli

Tuz(%) 1:2,5 0.014 Tuzsuz

Doygunluk(%) Saturasyon 65 Blanye:Killi-Tinli

Organik madde(%) Walkey Black 2,8 Orta

Toplam N(%) Kjeldahl 0,145 Cok iyi

Alinabilir P (kg P.Os/da) Olsen-Spekt. 2,1 Az

Alinabilir K (kg K2O/da) A.Asetat-ICP 26,3 Az

Alinabilir Ca (kg CaO/da) | A.Asetat-ICP 1155,7 Yeterli

Alinailir Mg (kg MgO/da) A.Asetat-ICP 132,0 Yeterli

Alinabilir Fe (ppm) DTPA-ICP 10,83 Fazla

Alinabilir Mn (ppm) DTPA-ICP 2,80 Yeterli

Alinabilir Zn (ppm) DTPA-ICP 0,33 Az

Alinabilir Cu (ppm) DTPA-ICP 1,23 Yeterli

Glibreleme programi:Dekara 3 ton ciftlik giibresi, ilkbaharda ve sonbaharda bitkilerden
uzaga toprakla karistirilacak sekilde 150 kg/da toz kukurt. Gubre miktari(saf madde);
azot(9kg/da), fosfor(6kg/da), potasyum(9kg/da).

Cizelge 3. Yumaklar kdéylndeki bahgeler i¢in kullanilan sulama suyu analiz raporu(2011).

Ozellikler Metotlar Analiz sonucu
pH (23°C) Potansiyometrik 7,3
EC(23°C) ps/cm | Kondiktivimetrik 296 C,
K me/L | ICP 0.050
Ca me/L ICP 2,707
Mg me/L | ICP 0,369
Na me/L | ICP 0,187
COs me/L Titrimetrik -
HCO3 me/L Titrimetrik 2,92
Cl me/L Titrimetrik 0,55
SO4 me/L Hesaplama Eseri
Sodyum Adsorpsiyon Orani(SAR) (me/L)"® | Hesaplama 0,15S4
Kalici Sodyum Karbonat(RSC) me/L | Hesaplama -
Potansiyel tuzluluk(PS) me/L | Hesaplama 0,55

Degerlendirme:EC degerine gore tuzluluk durumu degerlendirildiginde 2. Sinif(C,) ye giren
su,orta dizeyde tuz icermektedir. Potansiyel tuzluluk durumuna gére; killi, kumlu ve tinli
topraklar icin de 1. sinif bir sulama suyudur. Bu degerlendirmelere gére bu su, tuza orta
dizeyde ve dayanikli bitkiler igin drenaiji iyi ve orta olan topraklarda sulama suyu olarak




kullanilabilir. Ancak zamanla toprakta tuzluluk analizlerinin yapilmasi uygun olur. SAR ve
RSC bakimindan degerlendirildiginde 1.sinifa girmektedir(S:).Klor igerigi ydonunden 1. Sinif
bir sulama suyudur. Sulfat igerigi yoniinden de 1. Sinif bir sulama suyudur.

Cizelge 4. 2012 yili Hayat6zu mevkiindeki siyah mersin bahgesine ait toprak analiz raporu.

Ozellikler Analiz sonucu Degerlendirme
pH(1:2,5) 7,5 Hafif alkali
Kireg(%) 0,8 Az kiregli
EC micromhos/cm(25°C) 125 Tuzsuz
Kum(%) 65 Kumlu-Tinh
Kil(%) 17 Kumlu-Tinh
Mil(%) 18 Kumlu-Tinh
Organik madde(%) 24

P (ppm-Olsen) 23

K (ppm) 187

Ca (ppm) 2074

Mg (ppm) 194

N (%-Kjeldahl) 0,11 yeterli

Cizelge 5. 2012 yili Aktarla mevkiindeki siyah mersin bahgesine ait toprak analiz raporu

Ozellikler Analiz sonucu Degerlendirme
pH(1:2,5) 8,0 Hafif alkali
Kireg(%) 25,5 Fazla kiregli
EC micromhos/cm(25°C) 207 Tuzsuz
Kum(%) 47 Killi-Tinh
Kil(%) 29 Killi-Tinli
Mil(%) 24 Killi-Tinli
Organik madde(%) 5,7

P (ppm-Olsen) 26

K (ppm) 210

Ca (ppm) 5058

Mg (ppm) 846

N (%-Kjeldahl) 0,15 yeterli

Cizelge 6. 2012 yili Ziraat Fakuiltesindeki siyah mersin bahgesine ait toprak analiz raporu.

Ozellikler Analiz sonucu Degerlendirme
pH(1:2,5) 8,2 Hafif alkali
Kireg(%) 55 Kirecli

EC micromhos/cm(25°C) 102 Tuzsuz
Kum(%) 37 Killi-Tinli
Kil(%) 33 Killi-Tinli
Mil(%) 30 Killi-Tinli
Organik madde(%) 21

P (ppm-Olsen) 18

K (ppm) 396

Ca (ppm) 4925

Mg (ppm) 449
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| N (%-Kjeldahl) | 0,05 | Az

3.2. Yontemler
3.2.1. Fiziksel Parametreleri Olgiilmesi

3.2.1.1.Verim: Herbir agag tek tek tartilarak agag¢ basi verim
belirlenmistir(gram/agag). Bitkiler proje suresi igerisinde geng olmalari nedeniyle
verime tam yatmadiklari igin Yumaklar kdyiinde ancak Bahri Ozkan’a ait Aktarla
mevkiindeki bahcede verim ve meyve ile ilgili parametreler incelenebilmistir.

3.2.1.2. Meyve ozellikleri

Meyve agirhigr: 100 meyve 6rnegi saplari temizlendikten sonra hassas
terazide tartilmis ve gram/meyve olarak ifade edilmistir. Bu amagla iki tip meyve
agirhg tespit edilmigtir:

iri meyve agirh@:: Verim tartimi icin bitkilerden toplanan tim
meyvelerin en irilerinden alinan 100 meyvenin agirhgi tartilarak bulunan deger 100 e
boélunmustur. Boylece en iri meyvelerin agirhdi bulunmus ve gram(g/meyve) cinsinden ifade
edilmigtir.

Ortalama meyve agirhigi: Verim tartimi igin bir bitkiden toplanan tiim
meyvelerden g6zu kapali olarak tesadufen segilen 100 meyvenin agirligi tartilarak bulunan
deger 100’e bolinmustir. Boylece ortalama meyve agirligi tespit edilmis ve gram
cinsinden(g/meyve) ifade edilmistir.

Meyve eni: Kumpas ile él¢clilmis ve milimetre(mm) olarak ifade edilmistir.
Meyve boyu: Kumpas ile dlgtlmis ve milimetre(mm) olarak ifade edilmistir.

Meyve sap uzunlugu: Kumpas ile élctiimis ve milimetre(mm) olarak ifade
edilmigtir.

Meyve ¢ekirdek sayisi: Alinan 50 meyve drneginde c¢ekirdekler ¢ikariimis ve
adet/meyve olarak ifade edilmigtir.

Meyve kopma kuvveti: 50 meyve 6rneginde Chatillon marka dinamometre ile
Olcilmis ve gram(g) cinsinden ifade edilmistir.

Sira randimani: 100 gram olarak tartilan meyveler havan icerisinde
parcalanmis ve bu meyveler tilbent bez yardimiyla sikilmig ve meyve suyu
cikariimigtir. Bu meyve suyu miktari cam mezirde mililitre(ml) olarak élgiimuis ve %
olarak(100 gram meyveden ¢ikan ml olarak sira miktari) ifade edilmistir.

Posa miktari: 100 gram meyve sikilip meyve suyu ¢ikarildiktan sonra, kalan
meyve posasi miktari hassas terazide tartilmis ve gram(g) olarak verilmistir.

Suda Coziilebilir Kuru Madde(SCKM) miktari: Refraktometre ile dlglimus
ve % olarak ifade edilmigtir.

Asitlik: Titre edilebilir asitlik olarak alinan 5 ml meyve suyu tzerine 40 ml saf
su ilave edilmis ve 0.1N NaOH ile pH 8.1 e kadar titre edilmistir. Asit hesaplamalari
sitrik ve malik asit olarak yapiimistir. Miktarlar % olarak ifade edilmistir(Cemeroglu
2010).

Gelismis ¢ekirdek sayisi: Herbir bitkiden hasat edilen meyvelerden
tesadifen secilen toplam 20 adet ortalama meyve 6rnegi alindi. Herbir meyvedeki
tam olarak gelismis olan ¢ekirdeklerin miktari sayilarak meyve basina gelismis
cekirdek sayisi belirlenms ve birimi adet/meyve olarak ifade edilmistir.

Gelismemis gekirdek sayisi: Herbir bitkiden hasat edilen meyvelerden
tesadifen secilen toplam 20 adet ortalama meyve 6rnegi alinmistir. Herbir meyvedeki

18



tam gelismemis olan iz haldeki ¢ekirdeklerin miktari sayilarak meyve basina tam
gelismemis gekirdek sayisi belirlenmis ve birimi adet/meyve olarak ifade edilmistir.

Gelismis cekirdek agirhigi: Bir meyvede sayilan tam gelismis cekirdeklerin
toplam agirligi hassas terazide tartilarak ¢ekirdek sayisina bélinmustir. Boylece
meyvedeki bir adet gelismis ¢ekirdedin agirligr hesaplanmis ve mg/ gelismis ¢ekirdek
olarak ifade edilmistir.

Meyve kopma kuvveti: Herbir meyve, Chatillon marka bir dinamometrenin
ucuna takilan ¢gengele gecirilerek sap kismindan c¢ekilmistir. Sapin meyveden
kopdugu andaki kuvvet, dinamometre ekranindan okunmus ve gram(g) olarak ifade
edilmigtir.

3.2.1.3. Siirgiin Ozellikleri

Minimum siirgiin boyu: Asi noktasindaki yama asi pargasindan ¢ikan ¢ok
sayidaki srginden en kisa olan slrgunlerin boyudur. 10 agagta gézlenmigtir. Yil
sonunda Aralik ayinda, slrginin o yil sirmeye basladigi nokta ile stirgiin ucu
arasinda kalan mesafe serit metre ile dlgtlerek stirgin boyu tespit edilmis ve
santimetre(cm) cinsinden verilmistir

Maksimum siirgiin boyu: Asi noktasindaki yama agi pargasindan g¢ikan ¢ok
sayidaki sirginden en uzun olan surgtnlerin boyudur. 10 agagta gézlenmistir.Yil
sonunda Aralik ayinda, surgunun o yil surmeye basladigi nokta ile surgin ucu
arasinda kalan mesafe, serit metre ile dlgulerek stirgin boyu tespit edilmis ve
santimetre(cm) cinsinden verilmigtir.

3.2.2. Biyokimyasal Analizler
3.2.2.1. DPPH Yontemiyle Antioksidan tayini
3.2.2.1.1.Meyve orneklerinin hazirlanmasi
Analizlerde Yakup siyah mersin ¢esidine ait, meyve ve yapraklar kullaniimistir.
Siyah mersin meyve suyu

Dondurucudan c¢ikarilan mersin meyveleri ¢éziindikten sonra tilbent vasitasi
ile meyve suyu cikariimistir. Meyve suyu 6rnegi posasindan ayrilabilmesi i¢gin
santrifijden gecirilerek, Watman filtre kagidindan filtre edilmistir. Analize baslamadan
once 6rnek metanol ile 1: 4 oraninda seyreltilmigtir.

Siyah mersin meyve cgayi

5 g kurutulmus meyveler blenderden gegcirilerek elde edilen pargalanmig
meyvenin, 250 ml kaynamis saf suda 5 dakika demlemeye birakilmasiyla meyve gayi
elde edilmistir. Daha sonra 6rnek, Whatman filtre kagidindan filtre edilmistir.
Sulandirma yapilmadan analizi yapiimistir.

Siyah mersin marmelat ve receli

Marmelat ve recel Yakup siyah mersin gesidinin meyvelerinden Yenigin firmasi
tarafindan standart regel yapma teknigi kullanilarak hazirlanmistir(Brix 72, pH:3,2).
Analiz igin marmelat ve regel érneklerinin hazirlanmasi Cemeroglu, 2010’a gére
yapilmistir. Bunun igin;

50 g 6rnek 100 ml %80’lik metanol iginde el blenderi ile parcalanmistir.
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- Ekstrakt 5 dakika kaynatiimig ve Watman filtre kagidindan stzulmastar.

- Beherdeki kalintiya tekrar 100 ml %80’lik metanol eklenip 10 dakika kaynatiimis ve
filtre edilmigtir.

- Ekstraktlar 250 ml’ lik balona alinarak 250 ml'ye %80’lik metanol ile tamamlanmistir.

- Regel ekstraktlari 1:4 oraninda metanol ile sulandiriimigtir.

- Marmelat ekstraktlarinda ise sulandirma yapilmamistir.

Mersin yapraklari

- Yakup siyah mersin ¢esidine ait yapraklar oda sicakhdinda kurutulup 6guttimastar.

- 0,59 drnek Gzerine 9,5 ml % 80’lik metanol eklenerek 1 saat galkalayicida
ekstraksiyon yapiimigtir.

- Ornekler 5000 devirde 10 dakika santriflij edilmis ve tlplin Gstiindeki sivi kismi
alinmistir.

- Tapteki kalinti Gzerine bir miktar % 80’lik metanol eklenerek 1 saat ¢alkalayicida
ekstraksiyon yapilmigtir. Bu islem 3 kez tekrarlanmis ve ekstraktlar 50 ml balona
aktarilarak, balon hacmine kadar % 80’lik metanol ile tamamlanmistir.

- Mersin yaprak ekstraktlari 1:1 oraninda seyreltilerek analizleri yapiimistir.

3.2.2.1.2. Antioksidan aktivitesi dlgiimii

Mersin meyveleri ve yaprak orneklerinde DPPH ydntemiyle antioksidan tayini
icin Cemeroglu tarafindan belirtilen yontem kullaniimistir(Cemeroglu, 2010). Bu yénteme
goére 6nce 1mM DPPH ¢ozeltisi hazirlanmistir. Daha sonra 5 test tliptiniin herbirine 600uL
1mM DPPH ¢o6zeltisi konulmustur. Hazirlanan mersin ekstraktlarindan farkh hacimlerde(20-
40-60-80-100 pL) tiplere ilave edilmistir.Herbir tlp igerisindeki toplam hacim metanol ile
6mL ye tamamlanmistir. TUp icerikleri Vortex ile karistirilarak karanlik bir dolapta 15 dakika
inkiibasyona birakilmistir. Sahit olarak bir tipe 600uL DPPH radikal ¢ézeltisi alinmig ve
Uzerine 5,4uL metanol eklenmistir. Ayni tip karanlik dolapta 15 dk inkibasyona birakiimistir.
inkiibasyon siiresi sonunda spektrofotometrede 517 nm dalgaboyunda tiip igeriklerinin
absorbans degeri okunmustur. inhibisyon degeri;

% inhibisyon= [(AoppH - A ekstrakt/ A ppeH] X 100
formuline gére hesaplanmistir.
Buradaki; Aoern= DPPH sahit 6rnedinin absorbans degeri
A asra=mersin ekstarktlarinin absorbans degeridir.

Belirlenen inhibisyon degerleri mersin hacimlerine gore bir grafige aktariimigtir.
Boylece linear analiz uygulanmmak suretiyle mersin érneklerine iliskin egriyi tanimlayan
esitlige ulagiimistir. Bu esitlik kullanilarak herbir mersin érnegine iliskin ECso degeri (uL
ekstrakt)hesaplanmistir.

3.2.2.2. Orneklerin Organik Asit igeriginin HPLC ile Belirlenmesi

Hasat zamaninda adaclardan toplanan meyveler, analiz zamanina kadar yaklasik 4 ay
sureyle -20°C’da derin dondurucu dolapta saklanmistir. Analiz esnasinda meyve ornekleri bir
blender yardimiyla pargalanarak bu meyvelerden 5 g 6rnek alinmis ve 50 ml’lik cam behere
tartilmis ve Gzerine 15 ml saf su ilave edilmistir. Karisim 12.000 devir/dakika ultratorrax ile 5
dakika homojenize edildikten sonra 15.000 devir/dakika 30 °C’de 15 dakika santrif(j
edilmistir. Berrak kisim Sep-Pack C18 kartustan gegcirildikten sonra 0.45 pm membran
filtreden tekrar filtre edilip amber cam viallere konularak analiz edilmistir (Anonym, 2000).

Kromatografi Kogullari:
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. Kolon: Organik asit kolonu (8um, 300x7.8 mm |.D.)

J Kolon sicakhgi: 55 C

o Hareketli faz: 0.005 N Siilfirik asit
o Hareketli faz akisi: 0.5 ml/dakika
J Dalga boyu: 210 nm

J Dedektér: DAD

o Enjeksiyon hacmi: 20 pL

3.2.2.3. Ugucu Yaglarin Belirlenmesi

Ekstraksiyon:Mersin yapraklarindaki ugucu yag bilesenlerini belilemek amaciyla 600
gram yas yaprak érneklerinden solventsiz mikrodalga ekstraksiyon cihazi(Milestone/drydist
SFME) yardimiyla; hazirlik fazi 15 dakika/100°C ve ekstraksiyon fazi 40 dakika/100°C olacak
sekilde uygulanan program yardimiyla mersin yagi ekstrakte edilmigtir.

Analiz:Ekstrakte edilen yag érneklerindeki bilesenler Gaz kromatografi Kutle
spektrometresi(GC/GC-MS) cihazinda analiz edilmistir. Ornekler analiz edilmek tizere
1:1000 oraninda hekzan ile seyreltilmistir. Orneklerin ugucu yag bilesen analizi GC/GC-
MS(Gaz kromatografisi(Agilent 7890A)-kutle dedektor(Agilent 5975C) cihazi ile kapiler
kolon(HP InnowaxCapillary;60.0m x 0.25mm x 0.25um) kullanilarak gergeklestiriimistir.
Analizde taslyici gaz olarak 0.8 ml/dk akis hizinda helyum kullanilmig, érnekler cihaza 1 pl
olarak 40:1 split orani ile enjekte edilmistir. Enjektdr sicakhgi 250°C da tutulmus, kolon
sicaklik programi 60°C (10 dk), 60°C’ dan 220°C’ a, 4°C /dk ve 220°C(10 dk) olacak sekilde
ayarlanmistir. Bu sicaklik programi dogrultusunda toplam analiz stresi 60 dk olmustur. Kitle
dedektéri igin tarama araligi(m/z) 35-450 atomik kitle Unitesi ve elektron bombardimani
iyonizasyonu 70 eV kullanilmigtir. Ugucu yag bilesenlerinin teghisinde ise WILEY ve OIL
ADAMS kitiphanelerinin verileri esas alinmistir( TUGRUL AY ve ark.,2012.)

4. BULGULAR VE TARTISMA
4.1. Proje Kapsaminda Yapilan Faaliyetler

4.1.1. Ornek Siyah Mersin Bahgelerinin Tesisi

Proje kapsaminda pilot kdy olarak beyaz mersin yetistiriciligi yapiimakta olan Antalya
ili Serik ilgesi Yumaklar kéyu segilmistir. Bu kdyde, hem demonstratif hem de mersin
denemeleri icin veri toplamak amacli, dogada yetisen yabani mersinler tzerine belirli
cesitlerin asilanmasi yoluyla siyah mersin bahgeleri kurulmustur. Cesitler, Antalya yoéresinde
yetisen nispeten iri meyveli siyah mersin bitkileri arasindan secilmistir. Kdyde degisik
mevkilerde ve degisik kisilere ait iki adet drnek bahge tesis edilmistir. Ayrica, Akdeniz
Universitesi Ziraat Fakiiltesi deneme alaninda, sézkonusu cesitlerden alinan gelikler
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yardimiyla deneme parseli olusturulmustur. Parsellerin kurulmasiyla ilgili bilgiler ayrintili
olarak materyal ve metot béliminde verilmistir(Sekil 6).

Sekil 6. Deneme bahgelerinin tesis edildigi Yumaklar kdyl ve Ziraat Fakiiltesi alani.

4.1.2. Siyah Mersin Panelleri

Proje kapsaminda mersin paydaslarinin (Uretici, tiketici ve satici) bilgilendiriimesi ve
mersin konusunda bilgi alisverisinde bulunmak amaciyla proje énerisinde planlandigi sekilde
her yil bir adet panel diizenlenmistir. ilk yil paneli; Antalya Ticaret Borsasi toplanti salonunda
17. Aralik.2010 Cuma gunu saat 14.00 da baslayan ve degisik kesimlerdeki kigilerden olugan
63 kisilik katilimci grubu ile gergeklestiriimistir. Panelin amaci; hem proje hakkinda kisileri
bilgilendirmek hem de mersin yetistiriciligi ve kullanimi konusunda katilimcilari bilgilendirmek
ve bilinglendirmektir. Panel, katimi saglamak amaciyla 6nceden degisik basin yayin
organlari vasitasiyla halka duyurulmustur. Panelin dizenlenmesi, toplanti salonunun tahsisi,
panelin duyurulmasi, katihmcilarin ve basinin daveti ve tasinmasi gibi faaliyetler igin
katilimci kuruluglar tarafindan ayni katki saglanmistir. Panel daha sonra haber olarak da
yerel gazetelerde ve televizyonlarda yer almistir(Sekil 7). Panele 5 kisi konusmaci olarak
katilmistir. Panelistlerin isimleri, konugsma konulari ve ¢alistigi kurumlar asagidadir:

Prof. Dr. ibrahim Uzun(Moderatér, Siyah mersin projesi, Akdeniz Universitesi).
Prof. Dr. ibrahim Baktir( Sis bitkisi olarak mersin, Akdeniz Universitesi)

Prof. Dr. Yakup Alicigiizel(Mersinin saglik agisindan yararlari, Akdeniz Universitesi)
Ziraat Muhendisi Arzu Bayir(Mersinin antioksidan 6zellikleri, BATEM).

Orman Miihendisi ilyas Ozdemir(Mersinle ilgili orman mevzuati, Orman Bélge
Mudarlaga).
ikinci panel, 20. Kasim 2012 tarihinde siyah mersin deneme parsellerinin bulundugu

Antalya ili Serik ilgesine bagli Yumaklar kdyiinde gergeklestirilmistir. Béylece hem
katihmcilara bizzat yerinde ve uygulamali olarak siyah mersin hakkinda bilgi verilmig, sorulari
yanitlanmig ve ayni zamanda mersin hasat zamani olmasi nedeniyle Ureticilerin deneme
parsellerinin kenarinda bulunan olgunlagsmis beyaz ve siyah mersin meyvelerini Ucretsiz
olarak hasat etmeleri saglanmistir(Sekil 8). Bdylece katilimcilarin mersin meyvesine kargi
ilgisinin arttinilmasi ve farkindalik yaratmak amaclanmistir. Panel Antalya’da bulunan
TODOKS doga sporlari kullibi ile ortaklasa gergeklestiriimistir. Katilimci sayisi 98’ dir.
Sozkonusu panel yerel basin ve TRT tarafindan da takip edilmigtir. Boylece yazili ve gorsel
basin vasitasiyla hem proje hem de mersin bitkisi hakkinda toplumun bilgilenmesi
saglanmistir. Ayrica katiimcilara mersin hakkinda hazirlanan el brosurleri dagitiimistir.

Uclincii panel ise Akdeniz Universitesi Ziraat Fakiiltesi 6grencileri icin diizenlenmigtir.
2013 yih ilkbahar aylarinda birka¢ oturum seklinde 150 6grenci ile toplantilar dizenlenmis ve
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siyah mersin hakkinda bilgi verilmis; sorulari cevaplanmis ve mersin meyvelerinden yapilan
mersin regeli tadimi gergeklestiriimis ve mersin brosirleri dagitiimistir.

Sekil 7. iIk yilki siyah mersin panelinden bir gériinlis ve panelle ilgili basinda gikan yazilar.

At
AT

Sekil 8. Yumaklar kéylnde proje yerinde diizenlenen siyah mersin panelindeki katilimcilar ve
mersin hasadi.

4.1.3. Siyah Mersin Meyvelerinden Recgel Yapimi

Proje kapsaminda tesis edilen 6rnek siyah mersin bahgeleri ikinci yildan itibaren az
da olsa meyve vermeye baslamistir. Bu meyveler ile projede destekleyen kuruluslar arasinda
yer alan ve Antalya’nin kokli regel firmalarindan olan YENIGUN firmasi tarafindan ilk defa
siyah mersin regeli Uretilmistir(Sekil 9). Bu regeller daha sonra anketler esnasinda anket
yapilan kisilere tatdirimis ve recel konusundaki digtinceleri alinmistir. Buradan elde edilen
veriler Uretici firmaya aktarilmistir. Bu dogrultuda tiketicilerin talepleri neticesinde firmanin
recele ilave olarak ayrica marmelat da yapmasi saglanmistir. Boylece Antalya ilinde ¢ok
saylida meyveden uretilen recel ve marmelatlarin arasina daha dnce hi¢ Gretilmeyen siyah
mersinin de girmesi saglanmistir. Ancak kltir cesitleriyle kurulan bahge sayisi az oldugu igin
tretim de sinirli kalmaktadir. ileriki yillarda yeni (retim bahgeleri kurulur ise recel ve
marmelat Uretiminin de artacagi disundlmektedir. Proje sayesinde ydrede yapilan regel
cesitleri arasina siyah mersin recgeli ve siyah mersin marmelatinin da katilmis olmasi projenin
ciktilarindan biridir.
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Sekil 9. YENIGUN firmasi tarafindan proje kapsaminda Uretilen siyah mersin recel ve
marmeladi ile anketlerde dagitilan bilgi brosiri

4.1.4. Yapilan Yayinlar

_ Proje kapsaminda yapilan galismalardan proje suresi i¢erisinde; biri yurtdiginda
Ingilizce, dordu yurtigcinde Turkge olarak yayimlanan toplam bes adet yayin yapilmistir.
Bunlar:

1.UZUN H.I. and BAYIR A. 2011.Antiradical activity and total phenolic contents of
wild and cultivated myrtle(Myrtle communis L.) fruits. Planta Medica,77,12,1415-145.

2. UZUN H.i. ve YEGIN BAYIR A. 2012. Siyah ve beyaz mersinin(Myrtus communis
L.) meyve 6zellikleri. IV. Ulusal UzUmsu Meyveler Sempozyumu. 351-359.

3. UZUN H.i. 2010. Alternatif bir meyve : Siyah Mersin. Borsanomi, 25, 56-59.
4.UZUN H.i. 2013. Siyah mersinde ilk hasat. Borsanomi, 39, 36-38.
5. UZUN H.i. ve KANMAZ A. 2011. Siyah mersin. Tarimin Sesi, 30,21-24.

4.1.5. Kurslar ve Bilgilendirme Toplantilari

Projede planlanan diger faaliyetlerden olan mersin yetistirme kursu kapsaminda bilgi
aktarimi, drnek mersin parsellerinin kuruldugu yerdeki bahge sahiplerine ve ilgi duyan
koylllere, bizzat proje personeli tarafindan her bahcge ziyaretinde gerceklestirilmistir. Ayrica
3. D6nem sonunda yumaklar kéyunde genel bir bilgilendirme toplantisi yapilarak projenin
isleyisi ve son durumu hakkinda Ureticilere ayrica bilgi verilmis ve goris aligverisinde
bulunulmustur(Sekil 10). Bu kurs Ureticilere organik arin yetistiriciligi ile mersin
yetistiriciligindeki, sulama gubreleme, ilaclama gibi konular hakkinda bilgi verme seklinde
gercgeklestiriimigtir. Egitim veren kisilerin proje personeli olmasi nedeniyle egiticilere parasal
6deme yapilmamigtir.
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Sekil 10.Yumaklar kéylnde yapilan bilgilendirme toplantisi.
4.1.6. Fuara Katilim

Proje kapsamina uretilen recgellerin halka tanitiimasi amaciyla 19-23 Eylal 2013
tarihinde Antalya Ticaret Borsasi tarafindan organize edilen 4. Yoresel ve Geleneksel Urlinler
fuarina proje ekibi olarak katilinmigtir. Burada fuara katilan kisilere mersin regeli ve
marmelati tanitilmis ve mersin hakkinda bilgi verilmistir(Sekil 11).

E@!

Seki 11. Yoresel ve geleneksel Urlnler fuarinda siyah mersin standi.

4.1.7. Siyah Mersin Anketleri

Proje kapsaminda 3 yil sureyle(2010, 2011, 2012), hem siyah mersin meyvesi ve
recelinin tanitimini yapmak hem de tiiketici , satici ve Ureticilerin mersin hakkindaki
dusuncelerini 6grenmek; ve bdylece hem projeye hem de mersin yetistiriciligine yon
verebilmek amaciyla yukarida belirtilen paydaslarla anketler yapilmistir. Anketler, tiiketiciler
ile Antalya merkezde yer alan sipermarketlerde; saticilar ile baharatcilar, kuruyemis
saticilari, tibbi ve aromatik bitki satan kisiler ve semt pazarcilari gibi siyah mersin satiginin
gerceklestiren degisik satis kanallariyla Antalya merkezde; Ureticiler ile, mersin Ureten
sahislarla Yumaklar kdylinde gerceklestiriimistir. Anketler yiiz yliize anket seklinde
gerceklestirilmigtir. TUketicilerle yapilan anketlerde dncelikle siyah mersin ve proje hakkinda
bilgi verilmig, daha sonra mersin receli tatdiriimis ve sonra da anketler gerceklestiriimigtir.
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Anketlerde sorulan sorular ve bunlara verilen cevaplar ile ilgili bilgiler ek olarak verilmistir(Ek
1,2,3,). Anket sorularina verilen cevaplara iligkin yapilan degerlendirmeler asagida
sunulmustur.

Sekil 12 . Stpermarketlerde yapilan tiketici anketlerinden gorinusler.

4.1.7.1. Tiiketici Anketi Sonugclari

Ug yil stireyle(2010,2011,2012)Antalya il merkezindeki degisik yerlerde yapilan
tiketici anketinde; kisilerin mersin hakkindaki bilgileri, kullanim sekilleri, tiketim miktarlari ve
zamanlari, bilgiye ulasim sekilleri, ne kadar siredir siyah mersin kullandiklari, fiyatlar
konusundaki dustnceleri, mersin drtnleriyle ilgili begenileri, yetistirme istekleri gibi konulara
cevap aranmigtir(Sekil 12). ilk yil 97, ikinci yil 369, Gglincii yil ise 292 kisiyle toplamda 758
potansiyel siyah mersin tiketicisi ile yiz ylize anket yapiimistir. Ancak bazi kisilerin bazi
sorulara cevap vermek istemeyisi nedeniyle yillik toplam sayilar bazi sorularda azalma
gOstermistir. Ankete katilanlar tamamen farklh kisiler oldugu i¢in degerlendirmeler toplam
sonug lzerinden yapilimistir. Anketler genel olarak her yil Antalya’daki GULBEN siipermarket
zincirinin farkli semtlerdeki subelerinde ve AYPO sipermarketin Antalya merkezinde yer alan
subesinde gergeklestiriimistir. Ankete katilanlarin yelpazesini genigletmek ve farkl gelir
gruplarinin da yer almasini saglamak amaciyla kent merkezindeki subelerin yanisira ve
nispeten daha kenar semtlerdeki subelerde de anket yapilmistir. Ayrica ilk yil Antalya Ticaret
Borsasinda diizenlenen siyah mersin panelindeki katiimcilarla; ikinci yil Antalya’daki
TODOKS dagcilik kultibu tyeleri ve diger katilimcilar igin Yumaklar kéylinde dizenlenen
panele katilan kigilerle ve Gglinci yil Akdeniz Universitesi Ziraat Fakiiltesi 6grencileri igin
dizenlenen panele katilan 6grencilerle de, potansiyel siyah mersin tiketicisi olmalari
nedeniyle anket yapilmistir. Anketlerde tliketici profilini belirlemek amaciyla kigilerin; egitim
durumu, yasi ve dogum yeri gibi konulari kapsayan 3 soru yoneltilmistir(A grubu sorular).
Daha sonra mersin hakkinda ilgi ve bilgilerini ortaya koymak amagli 16 soru olmak Gzere(B
grubu sorular), toplamda her bir kisiye 19 soru yoneltilmistir. Ancak ilk yil yapilan anketlerde
soru sayisi nispeten daha azdir. Clnkd, ilk yil yapilan anket sonuglarindan edinilen izlenimler
sonucu sonraki yillarda ankete bazi ilave sorularin eklenmesinin anket sonuglarinin daha
anlamli ve bilgilendirici olacagi kanisina varilmistir. Bu amagila ilk yil sorularina daha sonraki
yillarda; siyah mersin satis fiyati, siyah mersin regel begenisi, mersin satin alma nedeni gibi
Uc soru ilave edilmistir.

Anketle ilgili sorulara verilen cevaplarin degerlendirmesi asagida verilmistir. TUketici
grubunun profilini ortaya koyabilmek amaciyla asagidaki 3 soru sorulmus ve daha sonra
mersin hakkindaki distnceleri 6grenilmigtir:
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Tiiketicinin egitim durumu: Egitimsiz ile baslayan ve Universite egitimi ile sona eren
5 sinifta yapilan egitim durumuyla ilgili gruplandirmada; egitimsiz ttketicilerin yok denecek
kadar az oldugu gorilir(%1.61). Diger taraftan en tlketici grubunu UGniversite mezunu
olusturmaktadir(%43.09). Anketin kent merkezinde yapilmis olmasi , Antalya’daki okuma
yazma oraninin ¢ok yuksek olmasi ve bir Universite kenti olmasi anketlerdeki Universite
mezunu sayisinin yiiksek ¢citkmasina nedenlerinden sayilabilir. Ureticilerde bu durumun
tamamen tersi ¢cikmasi Uretici ile tUketicinin egitim durumu arasinda taban tabana bir zitlik
oldugunu gostermektedir. Daha sonraki buyuk tiketici gruplarini ilkokul(%26.04) ve
lise(%23.62) olusturmaktadir ve birbirine olduk¢a yakin oranlardadir.

Tliketicinin yasi: Ankete katilanlarin yariya yakini(%45.27) orta yas grubu
denilebilecek 40-60 yas araliginda yer almaktadir. Daha sonraki grup 40 yas alti
tlketiciler(%36.62) ve son grup ise 60 yas Uzeri yasl gruptur(%18.11). Antalya ilinin 6zellikle
emekliler icin 6nemli bir sehir olmasi anket sonuglarina da yansimistir. Clinkl sonuglarda da
gérilecegdi gibi ankete katilanlarin 2/3 (i 40 yas tzerindeki kisilerdir. Ozellikle bu kisilere siyah
mersinin saglik acisindan yararlari iyi anlatilabilir ise genclere nazaran daha buyuk bir
potansiyel siyah mersin tlketici kesimini olusturabilecedi yargisina varilabilir.

Dogum yeri: Siyah mersin 6zellikle Akdeniz boélgesinin sahil kesiminde yer alan
illerde dogal olarak yetisen bir bitkidir. TUketicilerin siyah mersine olan ilgisinin veya bu
konudaki bilgisinin bu kentlerde dogdugu icin mi yoksa bagka bdlgelerden gelse bile siyah
mersininin dzellikleri nedeniyle mi ilgi duyduguna baglanti kurabilmek amaciyla bu soru
sorulmustur. Cinki Akdeniz sahili illerindeki kisiler bu meyve ile uzun yillardir tanisiktir.
Dogum yeri Akdeniz sahil kesiminde yer alan iller disinda kalan tiketicilerin orani %54.48 dir.
Kalanlar Akdeniz sahil kesimi dogumludur. Oranlar yari yariya denilebilecek kadar birbirine
yakindir.

Mersin meyvesi hakkindaki dusuncelerini 6grenmek amaciyla tuketicilere yoneltilen
16 soruya iligkin aciklamalar asagida verilmistir:

Tiiketilen mersin tiirii: Bu konuda mersinin siyah ve beyaz meyveli olani ile yaban
mersini ve bu Gg¢lnln degisik kombinasyonlarini iceren 8 sik sorulmustur. Tuketicilerin ¢ok
onemli bir kesimi(%49.67) beyaz mersin tikettigini ifade etmistir. Daha sonra gelen grup
siyah mersin(%20.86) ve Uglncu sirada ise her iki mersini tukettigini belirtmistir(%17.99).
Yaban mersini tikettigini belirten grubun yuzdesi ise oldukca dusuktir(%5.35). Hatta bu
yaban mersinini beyaz veya siyah mersinle beraber tikettigini sdyleyenlerin sayisi da ¢ok
azdir. Higcbir mersin tiketmegini sdyleyen kisilerin ylzdesi ise %2.87 gibi 6hemsenmeyecek
kadar ¢ok kuguk bir gruptur. Bunun diginda kalan %97.13 gibi ¢cok buyuk bir tuketici
grubunun, hayatlarinda bir sekilde mersin meyvesi tukettigi gérulmektedir. Bu durum gerek
taze mersin ve gerekse islenmis mersin meyvesinin iyi tanitimi yapilabilirse buayuk bir
potansiyel tuketici grubuna sahip olacagini géstermektedir.

Mersini satin alma yeri: TUketicilerin cok 6nemli bir b6limd mersini semt
pazarlarindan temin etmektedirler(%77.99). Daha sonraki temin kanallari olan baharatgilar,
ureticiler, sipermarketler ile dogadan toplama gibi diger kanallarin higbir %6.04 n Gzerine
clkamamaktadir. Burada dikkat edilmesi gereken énemli hususlardan biri tlketicilerin semt
pazarlarindan satin aldiklari mersinin daha ¢ok taze mersin seklinde olmasindan
kaynaklandig1 dusunulmektedir. Bir sonra sorulan tuketim sekli konusundaki sorunun taze
mersin seklinde cevaplandi§i gorulecektir.

Mersin tiiketim sekli: Tuketiciler tarafindan mersin meyvesi buyuk oranda(%86.04)
taze meyve olarak tiiketilmektedir. ikinci sirada kurutulmus meyve olarak tiiketim gelmekte
fakat bu bile %6.52 yi gegememektedir. Bunu %2.66 ile recel olarak tiketim izlemektedir.
Taze meyve ile birlikte kurutulmus meyve, regel, meyve ¢ayi gibi kombinasyonlarin orani ise
yok denecek kadar azdir ve %0.66-2.12 ararsinda degismektedir. Mersini higbir sekilde
tiketmeyenlerin orani da yok denecek kadar azdir(%1.33). Bu durum tuketicilerin bir sekilde
mersin tikettigini dolayisiyla satin aldigini géstermektedir. Taze mersin disinda da
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geligtirilebilecek Urlnler konusunda satin almaya istekli olabilecek potansiyel bir tliketici
kesimin varligindan bahsedebiliriz.

Bilgi kaynagi: Mersin konusunda tliketicilerin en 6nemli bilgi kaynagi kulaktan duyma
bilgilerdir(%62.78). Bu kisiler ya kendi ararlarinda ge¢cen konusmalarda veya daha yasli
kisilerden edindikleri bilgiler vasitasiyla mersin konusunda bilgi sahibi olmus olabilir. ikinci
sirada yer alan bilgi kaynagi ise internettir. Fakat bunun orani oldukga dusuk
sayilabilir(%9.27). Blylk ¢ogunlugu lise ve Universite mezunu olan bu egitimli tiketici
kesiminin internetten bilgi edinememesi, bu tuketicilerin buyuk kesiminin internet kullanicisi
olabilecedi dusunulirse, internette Turkge yazili bilgi kaynaklarinin da son derece sinirli
oldugunu géstermektedir. Mersin konusunda yazili bilimsel kitap veya arastirma sayisinin da
son derece sinirli olmasi kitap ve gazete gibi yazili medya kaynaklarindan bilgi edinmeyi de
sinirlamaktadir(%6.62). Mersin ile ilgili her turli kaynaktan bilgi ediniyorum diyenlerin
yuzdesi ise 5.04°dUr.

Yerli mersin ve yaban mersini farki: Mersin bitkisi siyah ve beyaz meyveli olarak
yurdumuzun sahil bélgelerinde yetismektedir. Ancak son yillarda yurtdisindan yaban mersini
adi altinda daha sonra maviyemis olarak adlandirilan meyve de satilmaya baslanmis ve
hatta Karadeniz bolgesinde az da olsa Uretilmeye baslanmistir. TUketicilerin bilgi dizeyini
6lcmek amaciyla, meyve goériundsleri birbirine ¢ok yakin olan fakat bitki tlr( olarak tamamen
birbirinde farkl iki meyve turu olan bu meyveler arasinda fark sorulmustur. Bayuk
cogunluk(%78.31) farki bilmedigini ifade etmesine ragmen, akademik diizeyde bile isim
kargasasi yasanan bu iki meyve farkini bildigini ifade eden ve aciklamaya ¢alisan
azimsanmayacak bir grupta vardir(%21.69). Bunun blyuk oranda, tiketicilerin egitim
dizeyinin yuksek olmasindan kaynaklandigi dugunulmustur.

Beyaz mersin ge¢misi: Tlketicilerin kag yildir beyaz mersin tikettigini belirlemek
amaciyla sorulan bu soruda %31.58 lik bir grup 10 yildan az bir stredir seklinde
cevaplamistir. Hig tiketmedigini belirten grup ile 20 yildan daha fazladir tikettigini belirten
grubun yuzdeleri birbirine oldukga yakindir( Sirasiyla, %25.53 ve %24.34). Ancak burada hig
tiketmedigini ifade eden grubun énceki sorulara gére daha yiksek ¢gikmasi ¢eliskili bir
durumdur.

Siyah mersin ge¢misi: Tuketicilerin blylk gogunlugu(%53.44), hi¢ siyah mersin
satin almadigini ifade etmistir. Bunu 10 yildan daha az suredir satin aliyorum(%30.31) ve 20
yildan daha uzun suredir satin aliyorum(%10.78) diyen gruplar izlemigtir. Bir dnceki soru ile
karsilastirildiginda hi¢ siyah mersin tiketmeyenlerin orani hi¢ beyaz mersin tilketmeyenlere
gore daha ylUksektir. Bu durumun, beyaz mersinin siyah mersine gére daha yaygin olarak
yetistirimesinden ve pazarlanmasindan kaynaklandigi sdylenebilir.

Tuketilen beyaz mersin miktari: Tlketilen beyaz mersin miktari cogunlukla(%61.08)
10 kilonun altinda kalmistir. Bunun belli basli nedenleri arasinda; mersinin piyasada ancak 1-
2 ay gibi bir kisa sure bulunmasi, taze olarak tuketilmesi ve depolanan bir meyve olmayisi,
taze meyve disinda pek fazla degerlendirme seklinin olmayisi gibi nedenler sayilabilir. Ikinci
sirada gelen blyuk grup ise hi¢ tuketmedigini ifade etmistir(%23.88). Bu deger, dnceki
soruda hig¢ tiketmedigini ifade eden grup miktari ile tutarlidir. Yilda 20 kg tzerinde tiketenler
ise oldukga azdir(%2.77).

Tliketilen siyah mersin miktari: Hi¢ siyah mersin tuketmedigini ifade eden grup %
52.76 dir ve siyah mersin gegmisindeki hic tiketmeyen grup biyikligu ile uyumludur. Siyah
mersin tiketenlerin de biylk cogunlugu 10 kg altinda tiketmektedir. Beyaz mersin de oldugu
gibi siyah mersinde de yilda 20 kg Uzerindeki tuketim oldukca azdir(%1.04).

Taze siyah mersin meyvesinin fiyat uygunlugu: Taze siyah mersin daha ¢ok semt
pazarlarinda satilan bir meyvedir. Buna karsilik baharatgilarda satilan ise daha gok
kurutulmus halde satilanidir. Her ikisi arasinda oldukc¢a énemli fiyat farki vardir. Bu nedenle
Ozellikle taze siyah mersinin fiyati 6grenilmek istenmis ve fiyat araligi ona gore
duzenlenmistir. Bu nedenle soruda dzellikle taze kelimesine vurgu yapiimis ve tlketicinin
daha saglikl ve dogru karar vermesine yardimci olunmustur. Fiyat konusu ilk yil anketlerin
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de yer almamistir. Ancak bir sonraki soru olan regel fiyati ile baglanti kurulabilmesi ve
kiyaslanabilmesi agisindan taze meyve fiyati da ikinci yildan itibaren anketlere ilave
edilmistir. Bu agidan bakildiginda 5TL/kg fiyat cogu tliketici tarafindan uygun
bulunmustur(%72.47). Bu kigilerin siyah mersini daha yakindan taniyan ve toplamasinin gug¢
oldugunu bilen siyah mersin konusunda bilingli kisilerden olustugu dusundlmektedir. Geri
kalan %27.53 lUk kesim daha disUk fiyata olmasini talep etmistir. Bunlarin igerisinde de en
buyuk grubu %21.43 ile taze meyvenin kilosunun 3TL olmasinin daha uygun oldugunu
belirtmistir. Bu fiyatin perakende satis fiyati oldugu Ureticinin eline bu fiyatin yaklasik yarisi
olan 1.5 TL gegecegi ve bu fiyata da Ureticilerin satis yapmayacagi disunulirse, tiketicinin
talep ettigi 3TL/kg lik fiyat gergceklesmeyecek bir fiyattir. Aslinda 5TL/kg lik fiyat siyah
mersinin perakende satis fiyatinin alt siniri oldugu dusincesindeyiz. Siyah mersin ilk
ciktiginda biraz daha yuksek bir fiyattan satilmakta fakat pazarda en bol oldugu donemdeki
fiyati bu fiyat civarinda seyretmektedir.

Siyah mersin regelinin fiyat uygunlugu: Tuketicilerin yaridan biraz
fazlasinin(%52.25) 8TL/kg siyah mersin regel fiyatini uygun bulmustur. Kalan kesim
icerisinde en ylksek orana sahip olan bdlim(%30.48) fiyatin 5TL/kg olmasini istemistir.
Uygun bulunan fiyat diger meyve regellerine yakin fiyattir. Ancak diger meyvelerin daha iri
olmalari ve dekara verimlerinin dolayisiyla birim taze meyve maliyetlerinin daha dusuk
olmasi siyah mersin recgelinin fiyatinin strdurulebilir olmasi konusunda dikkatli olunmasini
gerektirmektedir. Yillar bazinda incelendiginde de fiyati uygun bulanlar daima daha yuksek
olmustur.

Satinalma sikh@i: Mersin meyvesi taze olarak pazarlara ekim ayinda beyaz mersin
olarak gelmeye baslamakta ve aralik-ocak aylarinda siyah mersin hasadiyla sona ermektedir.
Dolayisiyla meyveye taze olarak pazarlarda 3-4 aylik bir zaman diliminde rastlaniimaktadir.
Ancak yaban mersini adiyla yurtdigindan ithal edilen mersin ise kurutulmus olarak yilboyu
tezgahlarda (6zellikle baharatgilarda ve tibbi aromatik bitki satanlarda) satilabilmektedir.
TUketicinin mersin algisi daha ¢ok yerli mersin oldugu i¢in cevaplarina da bu agidan
bakmakta yarar vardir. Tuketicinin mevsiminde(Ekim-Ocak aylari arasi) birkag haftada bir
mersin satin almasi en ylksek ylzdeye sahiptir(%51.09). Geri kalanlardan dizensiz olarak
alanlarin yuzdesi %31,25; ayda bir aliyorum diyenlerin yuzdesi %11.14 olmustur. Ancak yerli
mersin 3-4, ithal yaban mersini yilboyu satigi yapilabildigi icin son belirtilen ylzdedekilerin
blylk oranda yaban mersini satin aldiklari yargisina varmamiza neden olur. Hi¢ satin
almiyorum diyenlerin yUzdesi olduk¢a dusuk kalmistir(%6.53).

Taze siyah mersin meyvesi begenisi: Anket yapilan tuketicilerin % G siyah mersin
meyvesini begenmistir(%75.86). Ancak kalan kesim igerisinde %3.78 lik bir kesim meyveyi
tatmak istememigtir. Bunun diginda kalanlar ise meyveyi buyuk oranda buruk
olmasi(%10.185) ve c¢ok ¢ekirdekli olmasi(%8.38) nedenlerinde dolayl begenmemistir.
Bunun disinda; kiglik meyveli, az tath, ¢ekirdekli ve buruk gibi segenekleri se¢enlerin orani
¢ok dusik kalmis ve her biri %1 in altinda kalmistir. Bu soruyla; 6zellikle tuketiciler tarafindan
siyah mersin meyvesinin begenilmeyen taraflarini ortaya koyabilmek ve ileriki yillarda
yapilacak islah ¢alismalari ya da mumkun ise kultarel uygulamalarla bu olumsuz 6zellikleri
azaltmak veya gidermek amaclanmistir.

Siyah mersin regeli begenisi: Siyah mersinin yil boyu pazarlanmasini saglamak
amaciyla dusunulen islenmis Uranlerden biri olan ve bu proje kapsaminda olusturulan siyah
mersin regeli hakkinda tiketicilerin begenisini 6grenmek amaciyla bu soru sorulmustur.
Receli tadan kisilerin %81.25 i memnun kalmiglardir. Memnun kalmayanlari orani ise
%18.75 olmustur. Bu memnuniyetsizligin nedeni incelendiginde siyah mersin meyvesine
benzer durum ortaya ¢ikmistir. Tiketici memnuniyetsizliginin temel nedeni regel icerisindeki
meyvelerin ¢ok ¢ekirdekli(%7.17) ve buruk(%6.43) olmasindan kaynaklanmistir. Kiigtik
meyveli, az tath, buruk ve gekirdekli, sekerli gibi diger se¢ceneklerden dolayl memnun
kalmayanlarin orani ise %1 in Uzerine gikmamigtir. Tatmayan kisilerin orani ise %3.31
olmustur. Buradaki memnuniyetsizlik nedenlerinden biri olan ¢ok ¢ekirdekli meyve gorisi
makul karsilanabilir. Ancak meyvelerin buruklugu konusu tartismaya aciktir. Cinkl taze
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meyvelerde gorilebilecek burukluk recel yapiminda azalmaktadir. Ya da meyveler daha
olgun bir dénemde toplaninca burukluk azalmaktadir. Dolayisiyla ¢ozulebilecek bir konudur.
Ancak meyvelerin ¢ekirdeklilik durumu ancak 1slah galismalari sonucunda veya meyvede
yapilabilecek bazi hormonal diizenlemelerle fizyolojik ¢alismalar sonucu ¢ézllebilecek bir
konudur.

Mersin satin alma nedeni: TUketicilerin siyah mersin satin alma nedenlerinin
basinda sagliga yararli olmasi gorulmustir(%34.73). Bunu lezzetli olmasi,dogal yetismesi,
degisik bir meyve olmasi ve sagliga yararli olmasi gibi segeneklerinin birkaginin birlikte
olmasi izlemistir(%31.41). Bunu lezzetli olmasi(%19.72) izlemistir. Mersin bitkisinin dnemli bir
hastalik zararli olmamasi nedeniyle ilag kalinti problemi olmayisi ve antioksidan
kapasitesinin ylksek olmasi tlketicilerin saglk agisindan dncelikle tercih edebilecekleri bir
meyvedir. Organik yetistiricilige de elverigli olmasi saglik acgisindan tercih edilmesine katki
saglayacak bir 6zelligidir. Bu nedenle tiiketiciler tarafindan tercih edilme potansiyeli olan bir
meyve oldugu goruldr.

Mersin yetistirme istegi: Tlketiciler imkanlari élcistiinde mersin yetistirmek isteyip
istemedikleri soruldugunda ¢ok énemli bir bélimunin (%82.78) fidan temin edilmesi halinde
yetistirmek istedigini belirtmistir. Bu durum ileride fidan talebi olabilecegi veya fidan
firmalarinin Urettikleri meyve tlrleri arasina siyah mersin fidanini da almasinin yararli
olacagini gostermektedir.

Yukarida verilen cevaplarin genel bir degerlendirmesi yapilacak olursa; anket yapilan
tlketicilerin dnemli bir bélim 40 yas Gzerindedir ve yariya yakini akdenizde sahili bulunan
illerde dogmustur. Dolayisiyla mersin bitkisine aginadir. TUketicilerin egitim dizeyi de oldukga
yuksektir. Tuketiciler blylk oranda hasat zamani olan Kasim-Ocak aylarinda satin aldiklari
taze beyaz mersini tiketmektedirler. Mersin meyveleri buyuk oranda semt pazarlarindan
temin edilmektedir. Mersin konusundaki bilgi kaynagi, daha ¢ok kisilerin biribirine s6zlu
aktarimi olmaktadir. ithal mersin ile yerli mersin arasindaki farki pek bilmemektedirler. Cogu
10 yildan daha uzun slredir mersin tiketmektedir. Anket yapilan kisilerin yarisi hi¢ siyah
mersin satinalmamigtir.Mersin tuketim miktari genellikle yillik 10 kilogramin altinda
kalmaktadir. Taze veya regel haldeki mersin satis fiyati cogu tiketici tarafindan uygun
bulunmaktadir. Tuketicilerle yapilan anketlerde tadim amamcli taze siyah mersin meyvesi
ikram edilmis ve %75’i meyveyi begenmistir. Begenmeyenler ise daha ¢ok tadinin buruk ve
meyvesinin ¢ok ¢ekirdekli olmasindan sikayet etmistir. Kislerin mersin satinalma nedenlerinin
basinda dogal olusu ve saglik igin yararh olusu gelmektedir. Bu nedenle tiketicilerin dnemli
bir bélim fidan temin etmesi durumunda ev bahgesinde yetistirmeyi diisindigina
soylemigtir.

4.1.7.2. Satici Anketi Sonuglari

Siyah mersin meyvelerinin tlketiciye ulastirildigi yerler olan tibbi ve aromatik bitki
saticilari ve baharatgilar ile semt pazarlarindaki saticilardan olusan siyah mersin saticilari
arasinda 2010, 2011 ve 2012 yillarini kapsayan ard arda 3 yillik surede, bazi ¢gok ufak
degisiklikler hari¢ tutulacak olursa ayni sorular sorularak toplam 44 kisiyle yapilan anketlerde
asagidaki sonugclara ulasiimistir(Sekil 13). Saticilara yas durumunu dolayisiyla satistaki
tecribesini belirlemek ve siyah mersin satisiyla bilgi edinmek amaciyla satici profili ve mersin
satisi ile ilgili sorular olmak Uzere iki grup halinde toplam 15 anket sorusu sorulmustur. Herbir
sorunun yorumlanmasinin yaninda bazen o soruyla ilgili aciklayici teknik bilgiler de verilerek
konunun daha iyi anlagilmasina gayret edilmistir.

Saticilarin yas durumu: Siyah mersin satigi yapan kisi veya baharatg¢i firmalardaki
calisanlarin yag durumu incelendiginde énemli bir bolumunuan 30-60 yas araliginda oldugu
gorulmustur. 20 yagindan itibaren 10 ar yaslik dilimlere ayrilan yas gruplari icerisinde en
yuksek oran 40-49 yaslari arasindaki dilimdir(% 36.4).daha sonraki blyUk gruplar ise %25
oranla bunun bir alt(30-39) ve bir Ust(50-59) yas grubunu olusturmaktadir. Saticilarin orta
yas ve Uzerinde olmasi siyah mersin satisi konusunda bilgi birikimine sahip olan tecrtbe
kisiler oldugunun ve bu igi uzun yillar yaptiginin bir géstergesidir.
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Mersin turii: Pazarlarda mersin adi altinda satilan meyvelerin beyaz mersin, siyah
mersin, yaban mersini gibi isimler altinda satildigi goéralmustir. Siyah mersin saticilarina
bunlardan hangilerini sattigi soruldugunda alinan cevaplarin dnemli bir bélimu(%56.8)
sadece siyah mersin seklindedir. ikinci 6nemli grup ise yaban ve siyah mersini birlikte
sattigini sdyleyen gruptur(%20.5). Ancak burada gbézden kagirilmamasi gereken, bu
saticilardan ayri olarak 6zellikle semt pazarlarinda sadece beyaz mersin satan pazarcilar da
mevcuttur. Bu Kigiler semt pazarlarinda mevsimine gore degisik taze meyve sebze satisi
yapan pazarcilardir ve mersin disinda diger sebze veya meyveleri de satmaktadir. Bu
kisilerin sadece beyaz mersin saticisi olmasi ve siyah mersin satigi yapmamalari; oysa
arastirma konusunun mersin saticilarini degil siyah mersin saticilarini incelemek oldugundan
sadece beyaz mersin satan pazarcilar ankete dahil edilmemisgtir.

Mersin temini: Siyah mersin satan kisilerin 2/3 gibi dnemli bir bolimu siyah mersini
dogrudan ureticilerden temin etmektedir. Toptancilardan ve kendi ithal eden firmalar ise
yaban mersini olarak pazarlanan ve dogrudan yurtdisindan ithal edilen ve yurdumuzda
Uretimi yapilmayan gercek anlamda turna yemisi olarak bilinen mersin kastedilmektedir.
Oysa bunun siyah mersin ile bir ilgisi yoktur. Tamamen isim kargasasindan ortaya c¢ikan bir
durumdur. Saticilarin ikinci dnemli grubu(%20.5) hem siyah mersin hem de yaban mersini
satan baharatcilar olusturmaktadir. Siyah mersin Uretimi ¢cok yliksek miktarlarda olmadigi
igin, diger meyveler gibi toptanci halleri tizerinden tedarik edilen bir meyve degildir. Uretici
toplamis oldugu az miktardaki meyveyi ya kendisi saticiya ulastirmakta veya satici (genellikle
semt pazarcilari) tretim yerinden dogrudan satin almaktadir. Baharatgilar icin ilk, semt
pazarlarindaki saticilar i¢in ise ikinci durum daha ¢ok kullanilan tedarik yoludur.

Satis sekli: Siyah mersin meyvesi genellikle taze ve kuru olarak satilmaktadir.
Kurutulmus meyveler igin 6zel bir kurutma islemi uygulanmamakta, taze meyve olarak satin
alinip satilamayan meyveler kendi halinde zamanla kurumakta ve bu meyveler kuru siyah
mersin meyvesi olarak 6zellikle baharatgilarda yil boyu satiimaktadir. Siyah mersin
baharatgilarda kurutulmus siyah mersin olarak satilmaktadir. Semt pazarlarinda ise daha
¢ok taze meyve olarak satilmaktadir. Anket yapilan kigilerin gok dnemli bir bdlima baharatgi
oldugu i¢in haliyle satis sekli kuru mersin seklinde ¢ikmistir(%84.1). Siyah mersinin yilboyu
satisini saglayacak olan meyvenin regel yapilarak islenmesi ve satilmasidir. Ancak bdyle bir
satis seklinin olmadigini goralmustar.

Satis gegmisi: Siyah mersin satan kigilerin kag yildir bu konuda satis yaptigi
soruldugunda 2/3 Ik gibi 6nemli bir bélimunin 10 yildan fazla suredir siyah mersin sattigi
anlasiimaktadir. Bu durum Akdeniz sahil kesiminde siyah mersinin uzun yillardir bilindigi ve
az da olsa ticaretinin yapildiginin bir géstergesidir.

Satis miktari: Siyah mersin satiginin diger meyvelerle kiyaslandiginda gok buyuk
miktarlard satilmadidi gorulir. Fakat anket yapilan kisilerin cogunlukla baharatgi veya tibbi-
aromatik bitki saticisi(aktar) oldugunu unutmamak gerekir. Satisin daha ¢ok meyve tiketimi
seklinde degil de ilag niyetine oldugunu anlasiimaktadir. Bu nedenle firma bazinda yapilan
satisin 2/3 ik bolimin 50 kilogramin altinda oldugu goérilmustir. Bu durum siyah mersin
satisinin artiriimasi dusunalUyorsa ilag olarak kullaniminin disinda baska gunlik tiketim
sekillerinin de(recel, marmelat, meyve cayi, likdr vb) Gzerinde durulmasi gerekmektedir.

istek durumu: Siyah mersin meyvesinin tiiketiciler tarafindan ismen mi istendigi
veya saticinin mi énerdigi sorusunun cevabinin buyuk ¢ogunlugunun(%95.5) tiketici
tarafindan bilingli olarak istendigi seklinde oldugu gortlmustir. Bu durum tiketicilerin siyah
mersin meyvesinin yararlari hakkinda bilgili ve bilingli oldugunu ifade etmektedir.

Satis mevsimi: Satigin en yogun oldugu donemi belirlemek amaciya sorulan bu
soruda satisin siyah mersin meyvesinin hasadinin yapildigi aylarda oldugu
gorulmektedir(%84.1). Diger aylardaki satislarin ise daha ¢ok yaban mersini olarak bilinen
meyvenin siyah mersin olarak satilmasindan veya kurutulmus siyah mersin meyvesinin
satiimasindan kaynaklanmaktadir.
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Satig fiyati: Siyah mersinin meyvesi en ¢ok 10-19 TL/kg fiyat araliginda
satilmaktadir(%38.1). Diger taraftan 5-9 TL/kg lik daha dusuk fiyat araligina sahip olan %11.9
luk bir grup ta vardir. Fiyatin taze meyve olarak satilmasi durumunda daha dustk kurutulmus
meyve olarak satiimasinda ise daha ylksek fiyata satildigi sGylenebilir. Dikkat edilirse
firmalara gore de satis fiyati buyik bir varyasyon gostermektedir. Dolayisiyla satis fiyatinda
firmalara gore birka¢ misline varan bir fiyat farki olusabilmektedir.

Ambalaj sekli: Siyah mersinin satisindaki ambalaj seklini belirlemek amaciyla
sorulan soruda tamamina yakininin(%95.5) acikta satig yaptigi géraimugtur. Mersin
meyveleri aktarlarda ahsap kasalar igerisine konularak ve Ustl bazen cam ile értllerek satisa
sunulmakta ve dileyen kisi istedigi miktari buradan tarttirarak satin almaktadir. Semt
pazarlarinda satilan siyah mersinler ise tezgahlar Uzerine konulan bir kaba konularak
satiimaktadir. Pakette sattigini sdyleyenleri ise kendi imkanlariyla kurutulmus olan meyveleri
plastik torbalar igerisine ambalajlayan kisilerdir. Ancak bunlarin orani da oldukca
duguktur(%4.5).

Satin alinan miktar: masterilerin bir seferde ne kadarlik siyah mersin aldigini
belirlemek amagh bu soruda, musterilerin énemli bir boliminin(%54.6) 100-249 gram
arasinda satin aldigini, diger dnemli bir bdlimun de 250-500 gram arasinda satin aldigi
gorilmistir(%31.8). Bu durum ileriki dénemlerde Urlnin paket yapilarak satiimasi
istenildiginde ambalajinin 500 gramdan fazla olmamasi gerektigi konusunda yol
goOstermektedir.

Fiyat uygunlugu: Musterilerin cok dnemli bir boliminin(%96.0) siyah mersinin satig
fiyatindan memnun olduklari gérilmastir. Bu durum siyah mersinin yararlari konusunda
bilingli olan kigilerin meyvenin bedelini 6ddemeye hazir oldugunu gostermektedir. Diger
taraftan meyve satiginin 500gram altindaki miktarlarda yapiliyor olmasi fiyat memnuniyetini
de desteklemis olabilecegi distintlmektedir.

Bilgi kaynagi: Siyah mersin konusunda saticilarin edindikleri bilgilerin kaynagi
arastinldiginda ilk sirada internet(%31.8) gelmekte ve bunu hem internet hem de kitap
kombinasyonu izlemektedir(% 27). Gérsel medyadan bilgi edinme ise oldukg¢a azdir.
Saticilarin buyik ¢gogunlugu bilgi edinme konusunda internet ve yazili kaynaklari tercih
etmektedir.

Yetigtiricilik: saticilarin gok dnemli bir bolumu siyah mersin meyvelerini Ureticilerden
satin almay tercih etmektedir(%95.5).Bunun nedenleri arasinda, satig miktarinin yliksek
oranlarda olmayisi, saticinin kendi isi disinda ayrica Uretim isiyle de ilgilenmek istemeyisi
gibi durumlardan kaynaklandidi seklinde yorumlanabilir.

Satig sorunu: Saticilarin tamamina yakini(%95.5) en énemli satis sorunun tanitim
eksikligi oldugunu ve halkin siyah mersinin yararlari hakkinda pek bilgi sahibi olmadigini
belirtmislerdir. Bu nedenle satis miktarlarinin da ¢ok dusuk kaldigini ifade etmislerdir.

Yukarida verilerin 15131 altinda genel bir degerlendirme yapilacak olursa; Saticilarin
¢ogu orta yasve Uzeridir. Satis yapanlarin yarisi sadece siyah mersin satmakta digerleri farkli
isimdeki mersinleri de satmaktadir. Siyah mersini blylk oranda(2/3) dogrudan ureticiden
temin etmektedirler.Siyah mersin taze ve kuru olarak satilabilmektedir. Siyah mersin receli
seklinde bir satisalari yoktur. Saticilar uzunca bir siredir siyah mersin satisi yapmakta ve
yilik satig miktari 50kg altinda kalmaktadir. Siyah mersin meyvesi tuketici tarafindan bilingli
olarak talep edilmektedir. Satis en cok meyvenin hasat dénemi olan aylarda
gerceklesmektedir.Satis fiyati firmalara gore blyuk farkhliklar géstermekte ancak genel satis
araligr 10-19TL/kg fiyat araliginda olmaktadir. Saticilar fiyattan memnundur. Meyveler agikta
ve ambalajsiz satilmaktdir. TUketici klguk miktar sayilabilecek olan 500g’in altinda satin
almaktadir. Saticilar siyahmersin konusundaki bilgilere genellikle internetten
ulasmaktadir.Kendilerinin yetistirme yapmak gibi bir dislnceleri yoktur. Satis konusunda en
biylk sorunun bu meyve konusunda tiketicinin yeterli bilgiye sahip olmadigini
dusunmektedirler. Yukaridaki verileri incelendiginde baharatgilarin vesemt pazarcilarinin
siyah mersinin kitlesel anlamda buytk ¢apli Gretimi durumunda iyi bir satis kanali olmadigi
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bu nedenle mersin Urlnlerinin taze meyveden ¢ok raf dmri uzun endUstriyel gida Grand
olarak islenmesinin ve bdylece sipermarketler gibi daha blyuk ve kitlesel satis noktalarinda
satilmasinin daha uygun olacagini gostermektedir.

Sekil 13. Antalya merkezde siyah mersin saticilari ile yapilan satici anketlerinden bir
gorunis.

4.1.7.3. Uretici Anketi Sonuglari

Ug yil stireyle(2010,2011,2012) projedeki siyah mersin Uretim bahgelerinin tesis
edildigi Antalya ili Serik ilgesi Yumaklar kdytndeki toplam 44 (retici kisi ile anket
yapiimistir(Sekil 14). S6z konusu kigilerin bazi yillar Gretim isinden vazgegmeleri sonucu, bu
saylda bazen yillara gore az da olsa bir disls gerceklesmistir. Benzer olarak ikinci yildan
itibaren ankete bazi yeni sorular ilave edilerek anket sorulari gelistirilmigtir. Bu durum da
toplam sayinin bu sorularda degisimine neden olmustur. Ureticilere 2 tanesi liretici profilini
ortaya koymak, 22 tanesi ise siyah mersinle ilgili bilgi edinmek amagl toplam 24 soru
yoneltilmigtir. Kdyde beyaz mersin yetistiriciligi yaygin olmasina ragmen siyah mersin
yetistiriciligi veya ormandan toplanmasi sinirlidir. Bu nedenle sorular genel anlamda mersin
yetistiriciligi esas alinarak sorulmustur. Bazi sorularda 6zel olarak siyah mersin konusunda
bilgi edinmek amacli sorular da yoneltiimistir. Ankette toplam sayinin sorulara gére farkli
¢cikmasinin nedenleri arasinda anket yapilan kisilerden bazilarinin sorulara cevap vermek
istemeyisi veya bilmiyorum seklinde cevap vermesinden kaynaklanmistir. Anketle ilgili
yapilan degerlendirmeler agagida verilmistir:

Ureticinin egitim durumu: Ureticilerin egitim durumunu belirlemek amaciyla ilk yil hangi
okulu bitirdigi sorulmus ancak bu soruya kisilerin isteksiz cevap vermesi nedeniyle sonraki
yillarda kisileri rencide etmemek amaciyla bu soru anketlerden ¢ikariimis fakat ilk yilin
sonugclari verilmistir. Anketten de gorilecegi gibi Ureticilerin dGnemli bir bolimu(%76.8) egitim
almamigstir. EQitim alan kisilerin 6nemli bir blima(%14.1) ise ilkdgretim mezunudur. Egitim
durumunun diusuk olmasinin nedeni bir sonraki soruda da teyit edildi§i sekilde Ureticilerin gcok
onemli bir kisminin 60 yas Uzeri yash kisilerden meydana geliyor olmasi ve o kisilerin genclik
donemlerinde koylerdeki egitim imkanlarinin kisith olmasindan kaynaklanmigtir.

Ureticinin yag durumu: Siyah mersi ireticilerinin en biiyiik bélimiinii(%43.2), 60-70 yas
arasindaki kisiler olusturmaktadir. ikinci biyik bélim ise 70 yas ve tzerindeki
kisilerdir(%29.6). Bu durum Ureticilerin yaklasik % Ik bolumunin 60 yas Uzerindeki yagli
kisilerden meydana geldigi sdylenebilir. Nispeten gen¢ sayilabilecek 50 yas altindaki
Ureticilerin orani ise %13.6 dir.

Yoredeki mersin tirleri: Yumaklar kdylinde bahge kenarlarinda asilanmis beyaz meyveli
kaltdr mersini ile ormanlik arazilerde yabani olarak siyah mersin yetismektedir. Bu nedenle
Ureticilerin blyuk ¢cogunlugunun kdy igcinde bulundugu yérede hem siyah hem de beyaz
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mersin yetistigi(%68.2) derken, diger énemli grup(31.8) yoresinde sadece beyaz mersin
yetistirdiginden bahsetmistir.

Ureticinin yetistirdigi mersin: Mersin (iretimi yapan kisilerin bliyiik cogunlugu sadece
beyaz mersin yetistirmektedir(%56.8). Her iki mersin tlrtnu yetistiren Ureticilerin orani ise
%36.4, sadece siyah mersin Uretin kigilerin orani ise %6.8’ dir. Sadece siyah mersin diyen
kisiler mersinleri dogadan toplamaktadir. Daha sonra proje nedeniyle kdyde kurulan 6érnek
siyah mersin bahcelerine sahip kisiler ise hem siyah hem de beyaz mersin Greten Kigiler
grubunda yer almiglardir.

Mersinin satis sekli: Uretim yapan kisilerin bliyiik gogunlugu(%60) mersinleri taze meyve
olarak satmaktadir. Diger ikinci grup(%33.7) ise hem meyve hem de yaprak olarak mersin
satmaktadir. Bunlarin yani sira taze ve kuru meyve ile birlikte yaprakta satan kuguk bir
grupta(%6.7) mevcuttur.

Mersin bahgesinin biiyiikliigii: Ureticilerin dorte biri(%25) 50-99 agag arasinda agag igeren
bahcelere sahiptir.Yaklasik Ugte biri(%31.8)nin ise bahcgelerindeki aga¢ sayisi 20 bitkiden
daha azdir. Bu nedenle Ureticilerin kiiglik bahgelere sahip oldugundan bahsedebiliriz. Kdyde
200 agactan daha fazla bitkiye sahip sadece bir yetistirici mevcuttur.

Mersin yetistiriciliginin gegmisi: Mersin yetistiricilerinin yaklasik yarisi(%52.3) 10-20
arasinda mersin yetistirdigini séylemistir. ikinci blylik grup olan(%29.5) kesim ise 20 yildan
fazla suredir mersin yetigtiriciligi yapmaktadir. Bu durum kdéyde uzun yillara dayanan bir
mersin yetistiriciligi geleneginim oldugunu ifade etmektedir. Nispeten kisa suredir(10 yildan
az) yetistiricilik yapan kisileri orani ise %18.2°dir.

Beyaz mersin bahgesi kurma sekli: Beyaz mersin bitkilerinin ne sekilde dikildigi
soruldugunda bu bahgelerin cok 6nemli bir béliminin(%84.1) tarlalarin sinirlarinda mevcut
yabani mersinlerin beyaz mersin ile agilanarak tesis edildigini gostermektedir. Ozellikle fidan
kullanilarak kapama bahge sekliden kurulan bahce orani ise oldukga azdir(%6.8).

Siyah mersin bahgesi kurma sekli: Siyah mersin meyveleri biyuk oranda arazi
kenarlarindaki veya ormandaki yabani agaglardan toplanmaktadir(% 90.9). Siyah mersin,
kiltdr cesidi ile kdyde iki adet yetistiriciye arazilerindeki yabani mersinlerin agilanmasi yoluyla
ornek siyah mersin bahgesi tesis edilmistir. Bu nedenle ilk yil kdyde kapama siyah mersin
bahgesi bulunmaz iken daha sonraki yillarda bu oran %9.1 olmustur.

Yilda satilan beyaz mersin miktari: Mersin Ureticilerinin bir yil icerisinde ne kadar mersin
meyvesini sattigini 6grenmek amaciyla sorulan bu soruda, mersin bahgesi olmasina ragmen
drtnlerini satamayan édnemli bir kesimin oldugu belirlenmistir. Bu oran, tim Ureticiler
icerisinde en yliksek degere sahiptir(%43.2). Uriiniini satabilenler arasinda gogunlukla
500kg altinda veya 500-1000kg arasinda mersin satan kisilerden olusmaktadir(%25).
Ureticiler ararsinda 1000 kg iizerinde satis yapanlarin orani ise oldukga dusiiktiir(%6.8). Bu
durum bahcelerin kiiglik olmasi veya bahgesi buyik olmasina ragmen trinidn timuanu
satamadigi seklinde yorumlanabilir. Fakat ilk iddia daha gecerlidir.

Yilda satilan siyah mersin miktari: Yumaklar kdyindeki mersin Ureticileri arasindan siyah
mersin meyvesi satanlarin yillik satis miktarini belirlemek amaciyla sorulan bu soruda,
ureticilerin gok blylk miktari(%72.2) siyah mersin satisi yapmadiklarini ifade etmislerdir.
Satis yapanlar da genellikle 500kg altinda satis yapmislardir(%13.6). Ancak dikkat edilmesi
gereken az sayida da olsa 500-1000kg arasinda satis yapan(%4.5) ve 1000kg Uzerinde satis
yapan (%9.5) kisiler de mevcuttur.

Mersin yapragi satisi: Mersin bitkisinin meyve olarak satisinin disinda diger yaygin bir
degerlendirme sekli mersin yapragi satisidir. Mersin Ureticilerinin meyvenin yani sira yaprak
satigi da yapip yapmadigini belirlemek amaciyla sorulan soruda, mersin Ureticilerinin blyuk
¢ogunlugunun(%86.3) yaprak satisi yapmadigi bilgisine ulasilmistir. Ayni zamanda yaprak ta
satanlarin orani %13.7 olmustur. Bu oranin %11.4 lUk kismi, yilda 100-500 kg arasinda
yaprak satan kesim; kalan %2.3 luk kismi ise, yilda 500kg Uzerinde yaprak satan Uretici
kesimi tarafindan olusturulmustur.
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Beyaz mersin meyvesi toptan satis fiyati: Mersin meyvesinin toptan satis fiyatinin
belirlemek amaciyla sorulan bu soruda Ureticilerin gok énemli bir bélimanin beyaz mersin
meyvesini satamadigi belirlenmistir(%43.4). Meyvesini satanlar ise gogunlukla meyvelerini 1-
1.9 TL/kg fiyat arahdinda satmistir(%33.3). Kalan kesim ise 2-3 TL fiyat araliginda satig
yapmistir(%23.3). Anketlerde ilk yil bu soru yer almamis, ancak daha sonraki yillarda
yapilan anketlerde meyvenin satis fiyatini belirlemenin yararh olacadi dislincesiyle anketler
ilave edilmistir. Ayni durum bir sonraki soruda yer alan siyah mersin meyveleri i¢in de
gegerlidir. Beyaz mersin meyvesinin kilosunu 3TL’ nin tGzerinde satan higbir Uretici yoktur. Bu
sorudaki fiyati belirleyici unsurlardan biri Grinin kime satildigidir. Bunun cevabini bulmak
amaciyla sorulan daha sonra ifade edilecek ¢apraz soruda, Ureticilerin meyvelerini genellikle
pazarcilara sattigi ve bu pazarcilarin da Griint bahgeden Uretici tarafindan toplandiktan
sonra satin aldigi belirlenmistir. Diger taraftan Uretim zamani da fiyat Uzerinde belirleyici etki
yapmaktadir. ik turfanda veya son turfanda dénemde Uriin satilmasi durumunda fiyat, genel
ortalamaya gore biraz daha yuksek olabilmektedir. Bunu belirlemek amaciyla sorulan hasat
tarihi konusundaki ¢apraz soruda ise fiyat ile hasat zamani arasindaki iliski genel olarak
ortaya konulmaya caligiimistir.

Burada dikkat edilmesi gereken diger bir husus beyaz mersin bahcgeleri 6nceden tesis
edilmis bahcelerdir. Dolayisiyla Ureticilerin mevcut bahgedeki meyvelerini alici olmamasi
nedeniyle satamamasidir. Anketlerde bu durum Ureticilerin “satamadim” seklinde cevap
vermesi seklinde agiklanmistir. Oysa siyah mersin meyvelerinde ise kdyde proje nedeniyle
kurulan drnek iki siyah mersin bahgesi disinda kurulu bir bahge yoktur ve ureticiler alicilar
tarafindan talep olmasi durumunda ormandan siyah mersin meyvelerini toplamakta ve
satigini yapmaktadir. Bu nedenle bu durum beyaz mersinden farkl olarak “satmadim”
seklinde anketlere yansitilmigtir.

Siyah mersin meyvesi toptan satis fiyati: Mersin Ureticileri arasinda eger satmislar ise
sattiklari siyah mersin meyvesinin fiyatini belirlemek amaciyla sorulan bu soruda Ureticilerin
onemli bir bélimu siyah mersin meyvesi satmadigini ifade etmistir(%63.3). Siyah mersin
meyvesi satanlar(%36.7) arasinda en blyuk dilimi olusturan(%23.3) Ureticiler siyah mersin
meyvesini 1-1.9 TL/kg araliginda satmistir. Bu grubun diger dilimlerini olusturan %10’luk
kesim 2-3 TL/kg; %3.4’lUk kesim ise 1TL/kg altindaki bir fiyatla satis yapmistir. Bir dnceki
soruda beyaz mersin meyvesinde fiyati belirleyici unsurlar olan; satis yapilan kisiler ve satis
tarihi, siyah mersin icin de gecerlidir. Ancak siyah mersinin meyvelerinin bitki Gzerinde beyaz
mersine gore daha uzun sure kalabilmesi ve ayrica meyvesinin kalite kaybina ugramadan
tezgahlarda daha uzun siire kalabilmesi dolayisiyla raf &mriiniin daha uzun olmasi, fiyat
olusumu Uzerinde etkili olabilmektedir. Ancak bunun ne kadar etkili oldugunun belirlenmesi
daha detayli ¢alisma gerektiren ayri bir calisma konusudur ve ileride arastiriimasinda yarar
vardir.

Beyaz mersin meyvesi hasat baslangici: Beyaz mersin meyvelerinin hasadi genel olarak
ekim ayi sonlarina dogru baslamaktadir. Ureticilerin hasada ne zaman basladiklarini
belirlemek amaciyla sorulan bu soruda énemli bir boliminin(%43.2), hasada Ekim ayinda
basladigini diger bélimunun ise kasim ayinda basladigini(%22.7) ifade etmisleridir. Hasat
baslangici asla Aralik ayina sarkmamistir. Anketin ilk yili mersin meyvesi hasadina ne zaman
basladiniz seklinde sorulan soru daha ¢ok beyaz mersini algilattigi igin bu sorunun cevaplari
beyaz mersin olarak degerlendirilmis ve ilk yil anket sonuglarinda beyaz mersin icerisinde
yer almistir. CUnk{ yorede siyah mersin higbir zaman Ekim ayi icerisinde hasat
edilmemektedir. Ertesi yil bu soru beyaz ve siyah mersin seklinde detaylandiriimistir.
Ureticilerin dnemli bir bélim ise meyveleri satamadiklarini ifade etmistir(%34.1).

Siyah mersin meyvesi hasat baslangici: Y6redeki mersin Ureticilerinin gok énemli bir
bdlimU siyah mersin meyve satisi yapmamistir(%63.3). Yapanlarin ise blyuk bdlim(i(%20.0)
Kasim ayi i¢inde, kalan bdlimu(%16.7) Aralik ay! igerisinde hasada baglamaktadir. Hasat
baslangici asla Ocak ayina sarkmamaktadir. ilk yil bu soru anket sorulari arasinda yer
almamistir.
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Beyaz mersin meyvesi hasat sonu: Beyaz mersin meyvesinin hasadi genellikle Aralik ayi
icerisinde sona ermektedir(%43.2). Ancak bu meyveyi satanlar arasinda diger 6nemli bir grup
hasadi Ocak ayina kadar uzatabilmektedir(%18.2). Bunun en énemli nedeni son turfanda da
olusacak ylksek fiyat beklentisidir. Hasadi Kasim ayinda tamamlayan Uretici yok denilecek
kadar azdir((2.3). Fakat Ureticiler arasinda dikkati ceken 6énemli bir grup meyvelerini, degisik
nedenlerle satamayan bir kesimdir(%36.3).

Siyah mersin meyvesi hasat sonu: Siyah mersin meyvesinin genel olarak hasadinin sona
erme zamani Ocak ayi icerisinde gergeklesmektedir(%30.0). Ancak az sayida Aralik ayinda
sona erdiren veya Subat ayina kadar sarkitan ureticiler de vardir(%3.3). Fakat 6nemli bir
bolim(%63.4) siyah mersin meyvesi satmamigtir.

Mersinlerde tarimsal ila¢ kullanimi: Mersin bitkisi dnemli bir hastalik ve zararlisi olmayan
bir meyve olarak bilinmektedir. Bu durum ankette sorulan sorunun cevabina da yansimistir.
Ureticiler gerek siyah ve gerekse beyaz mersin bitkilerine gok ézel durumlarda ilag atmakta
(%4.5) ve buylk ¢ogunluk(95.5) herhangi bir ilaglama yapmamaktadir.

Mersin bitkisinde hastalik/zararli durumu: Mersin bitkilerinde ila¢ kullanimini gerektirecek
duzeyde hastalik veya zararlinin olup olmadidini 6grenmek amaciyla sorulan bu soruda
dreticilerin dnemli bir bélimu(%88.6) olmadigini ifade etmistir. Ancak daha kiguk bir
kesim(%11.4) bazi durumlarda bazen zararhlara rastlandigini belirtmislerdir. Bu durum proje
suresince de gbzlenmis ve bazi durumlarda ila¢ kullanimina ihtiya¢ duyulmustur.

Mersin bitkisinde giibre kullanimi: Ureticiler arasinda mersin bitkisi icin giibre kullananlarin
orani oldukga azdir(%9.1). Blyuk bir cogunluk yetistiricilikte gibre kullanmaktadir(%90.1).
Bilindigi gibi siyah mersin meyveleri genelde dogadaki bitkilerden toplanmaktadir. Dolayisiyla
bu bitkiler igin gubre kullanimi s6zkonusu degildir. Kultiru yapilan beyaz mersinler ise
genellikle arazi kenarlarinda sinir agaci olarak yetigtirilen bitkilerdir ve kullanilan az
miktardaki gubreler de bu beyaz mersin bitkileri icin kullaniimaktadir. Burada kullanilan
gubreler de sentetik glbreler olmayip daha ¢ok keci glibresi seklinde verilen hayvan
gubresidir.

Mersin bitkisinde budama durumu: Ureticilerin %43.1’i mersin bitkilerine budama
uygulamaktadir. Ancak daha blyuk bir bolim ise(%56.9) hi¢ budama yapmamaktadir.
Mersin bitkilerine yapilan budamalar daha ¢ok dip surgunlerin temizlenmesi seklinde
yapiimaktadir. Ancak 6zellikle mersin meyvesini satamayan ureticilerin bu bakim islemlerini
ihmal ettikleri ve budama yapmadiklarini ifade etmislerdir.

Mersin meyvesinin satig yeri: Mersin meyvesi ¢ok buyuk bir oranda(%79.5) semt
pazarlarinda satis yapan pazarcilara satilmaktadir. Pazarcilar kdye gelerek meyveleri
ureticilerden satin almaktadir. Ureticiler tarafindan bahgeden hasat edilen meyveler kdye
getiriimekte ve pazarcilara teslim etmektedirler. Meyveleri semt pazarlarinda kendisi satan
dretici orani oldukga azdir(%4.5). Ayni orandaki Ureticiler meyveleri hem baharatcilara hem
de pazarcilara satmaktadir. Sadece baharatgilara satan Uretici orani ¢gok disuktir(%2.3).

Mersin meyvesinin sorunu: Mersin meyvesi Uretilmesi ve bakimi son derece kolay
olmasina karsin pazarlama sorunlari nedeniyle yeterince degderlendirilememektedir. Ureticiler
tarafindan bu konudaki en blylk eksikligin tanitimdan kaynaklandigi ifade
edilmistir(%40.9). Daha sonraki 6nemli b6lim pazarinin ve alicisinin olmadigindan sikayet
etmistir(%25.0). UriiniinG de@erine satamamaktan sikayet edenlerin orani ise %13.6’'dir. Bu
konuda fikir beyan etmeyenlerin orani da %20.’dir.

Ureticilerin anket sonuglarinin genel bir degerlendirmesi yapildiginda, treticilerin gok
dnemli bir bélimiinin egitim diizeyi disiik ve yash kisilerden olustugu gérulir.Ureticilerin
tamami beyaz mersin yetistiricisidir. Siyah mersini talep olmasi durumunda ormanlik
arazilerdeki yabani bitkilerden toplamaktadirlar. Mersinler buylk oranda taze meyve olarak
satilmaktadir. Beyaz mersin bitkileri genellikle tarla kenarlarinda ve kigik bahgeler halinde
yetistiriimektedir. Kdyde Hambeles yetistiriciligi 20-25 yil dnce baglamistir. Son yilllarda
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beyaz mersini satamadiklarini ve satilsa bile ¢gok dislik miktarlarda satildigini belirtmislerdir.
Siyah mersin satiginin pek olmadigini ifade etmiglerdir. Meyvenin yanisira mersin yapragi da
satilmaktadir. Beyaz mersin hasdi Ekim ayinda siyah mersin hasadi ise Kasim ayinda
baslamaktadir ve genelde hasat yilbasina dogru sona ermektedir. Bitkilere tarimsal ila¢ ve
gubre uygulamasi yapiimamaktadir. Budama daha ¢ok dip sdrgtnlerin alinmasi seklinde
gerceklestiriimektedir. Uliriinlerini genelde semt pazrlarinda satis yapan pazarcilara
vermektedirler. Mersinde temel sorunun, trlnlerinin pazarinin olmamasindan kaynakladigini
ifade etmektedirler.

Sekil 14. Yumaklar kdyundeki Uretici anketlerinden gorunugler.
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4.2. Deneme Bahgelerinden Elde Edilen Veriler
4.2.1. Verim

Yumaklar ve fakilte ekolojilerinde yer alaln siyah mersin bahgelerindeki bitkilerinden
yillara gore elde edilen meyve verimleri cizelge 7 ve cizelge 8 de verilmistir. Aktarla
mevkiideki bitkiler fakulte ekolojisine gére daha ge¢ meyveye yatmistir. Bunun nedeni
fakultenin sahil bolgesinde yer almasive dolayisiyla bitkilerin sicak iklimde daha hizli gelisme
goOstermesi ve meyveye yatmasi seklinde yorumlanabilir. Ayrica fakulte bahgesindeki
bitkilerin gelikle Uretilmis fidanlarla tesis edilmis olmasi ve yumaklar ekolojisine gére daha
dizenli sulaniyor olmasi ve daha verimli topraklar tizerinde yer aliyor olmasi buna ayrica
neden olmus ta olabilir.Bilindigi gibi yumaklardaki bitkiler yabani bitkiler Gzerine asi yapilmis
ve susuz kosularda yetisen bitkiler; fakulte kosullarindaki bitkiler ise killi tinli yapiya sahip
topraklarda(terra rosa) yetisen; dizenli sulanan ve glbrelenen bitkilerdir. Bu farkhliklardan
dolayi iki ekoloji kendi icerisinde degerlendirilmistir. Diger taraftan Yumaklardaki ikinci bahge
olan Hayatdzi mevkiindeki siyah mersin bahcgesinin, dere icerisinde yer almasi ve diger
bahceler gore nispeten dah az glines gérmesi nedeniyle proje slresi icerisinde meyve elde
edilememistir. Aktarla mevkiindeki bitkiler 2011 yilinda asilanmistir. Asiyi takipeden ikinci
yilda Yakup ¢esidinden 1169,6 g/bitki, Islangi¢ ¢esidinden ise 656 g/bitki meyve elde edilmisti
ve bu degerler ilk verim yilini ifade etmektedir. ileriki yillarda bu verimin artmasi dogaldir.
Ayni yerdeki Islangi¢ cesidinden ise 656 g/bitki verim elde edilmistir. Cesitler arasinda ilk yilki
verim deg@erleri arasinda istatistiki bakimdan fark vardir. Ancak burada agaglar yamag
arazideki tesadifen ¢ikmis olan yabani bitkiler Gzerine asi yapilarak gelistirildigi icin,Islangic
cesidi bitkilerinin nispeten daha yamag kesimde kalmasi dolayisiyla toprak verimin daha az
olmasinin da bu verim farkini yaratmis olabilecegi kanisina da variimistir. Bu konuda kesin
karar verebilmek igin bitkilerin ileriki yillardaki verimlerinin de saptanmasi gerekmektedir.

Cizelge 7. Aktarla mevkiindeki siyah mersin bitkilerine ait verim degerleri(g/bitki).

Ekoloji Cesit Yillar

2011 2012 2013
Yumaklar Yakup - 347.9 1.169,6 b*
Yumaklar Islangig - - 656,0 a

*Ayni stitunda degisik harflerle gosterilen ortalamalar arasindaki farklar, Tukey testine gére
%5 dlzeyinde 6nemlidir.

Cizelge 8. Ziraat Fakultesi siyah mersin bahgesindeki bitkilere ait verim degerleri(g/bitki).

Ekoloji Cesit Yillar

2011 2012 2013
Fakulte Islangig 905,0 a* 7.670,0 a 7.833,3 a
Fakulte Yakup 1.133,0 a 10.070,0 a 7.666,7 a
Fakdlte Yumaklar 783,0 a 10.600,0 a 9.226,7 a

*Ayni sutunda degisik harflerle gosterilen ortalamalar arasindaki farklar, Tukey testine gore
%5 dizeyinde énemlidir.

Ziraat Fakultesinde 2010yilinda tesis edilen bahgedeki bitkilerden ilk yildan itibaren az
da olsa verim alinmaya baslanmistir. ikinci yildan itibaren belirgin bir verim artigi
gbzlenmistir. Ancak herbir yil icerinde yapilan analizlerde verim degerleri acisindan ¢esitler
arasinda istatistik agidan énemli bir fark yoktur. Cesitlerin ilk yil verimleri bitki basina 783-
905g arasinda degismistir. Bu degerler ikinci yil 7670-10600, Gglincu yil ise 7666,7-9226,7
g/bitki arasinda degismistir.

4.2.2. Fiziksel Ozellikler
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4.2.2.1. Siirgiin Ozellikleri

Yumaklar kdylnde proje kapsaminda kurulan iki adet 6rnek siyah mersin
bahgesindeki bitkilerin strgin gelisimi incelenmistir. Agi yerinden ¢ikan surgunlerde sirgun
boyu dlctimleri yapilmistir. Bu asilardan ¢ikan sirgunlerin uzunluklari 2012 yilinda dénem
sonunda Aralik ayi igerisinde, surgln sayilari ise ddnem basinda Nisan ayi icerisinde
belirlenmigtir. Ayrica herbir ekolojide 2013 yilinda, bitkilerin agi yerlerinden ¢ikan en
kiiglk(minimum) ve en uzun(maksimum) stirgin uzunluklarinin gelisimi aylara ve gesitler
gore belirlenmisgtir.

Hayatdzi mevkiindeki Islangi¢ ¢esidinde 2012 yilinda asi yerinde ortalama 3,9
surgun ¢cikmigtir. Bu slrginlerin 2012 yili Aralik ayi icerisinde belirlenen yillik stirglin
uzamasl; maksimum surgunlerde 153,9 cm, minimum surgUnlerde ise 90,7 cm olmustur.
Sézkonusu bitkilerde 2013 yilinda maksimum sirgunlerin o yil icin uzamasi ilk 6lgiim zamani
olan mayis ayinda 21,4 cm ile baglamis ve yil sonunda bu sirgtnlerin o yilki uzamasi
104,cm olmustur. Ancak mutlak deger olarak bir dnceki yilki uzamaya gore daha kisa
kalmistir. Benzer durum minimum sirglnlerde de saptanmis ve Mayis ayinda 15,6 olan
surgin boyu yil sonunda 35,1 cm olmustur. Dogal olarak maksimum sirginlere gbre daha
kisa kalmis olup kabaca maksimum surgunleri 1/3 boyunda kaldigi séylenebilir(Cizelge 9).
Suargunlerin ikinci yil degerlerinin daha az olmasinin nedeni ikinci yilda, gegen yilki strglnler
Uzerinde yan surgin sayisinin dolayisiyla bitki Gzerindeki slirgiin sayisinin artmasina
baglanabilir.

Cizelge 9.Yumaklar Hayat6zl mevkiindeki Islangi¢ siyah mersin ¢esidinin yillara gére sirgun
gelisimi.

Olglim Toplam Maksimum Maksimum | Minimum Minimum

zamanl surgun surgunlerde surgunlerde | surgunlerde surgunlerde
sayisi 2012 yih 2013 il | 2012 yil 2013yl
(adet/agi) | strgtnboyu S:{??rrr:ﬁ?r/:) surgunboyu surgunboyu

(cm) gelis (cm) gelisimi(cm)

2012 3.9 153.9 - 90.7 -

Mayis 21.4 15.6

2013

Haz. 2013 35.4 21.0

Tem. 77.0 30.7

2013

Agus. 92.6 33.5

2013

Eylul 94 .1 34.7

2013

Ekim 102.2 34.9

2013

Kasim 102,6 35.1

2013
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Aralik
2013

104.6 35.1

Hayatdzi mevkiindeki Yakup c¢esidine ait bitkilere yama asi seklinde yapilan asgidan,
as| yerlerinden ortalama 5,3 adet slirgiin ¢cikmistir. Bu strglnler ilk yil en az 78,42; en fazla
208 cm olacak sekilde uzamislardir. ikinci yil yillik siirgiin uzama miktari, maksimum
surgunlerde 66,9; minimum surgunlerde 33,6 cm uzunlugunda kalmistir(Cizelge 10). Daha
once belirtildigi gibi bunun nedeni ana surgunler Gzerinde 6nceki yila gére ¢ok sayida yan
surglnin ¢ikmasina baglanabilir. Islangi¢ ¢esidinde 2013 yilinda en uzun ve en kisa slrgin
arasinda 1/3 olan fark bu c¢esitte 2 ye dismustir. Ancak maksimum sirgin boyundaki
azalma Yakup c¢esidinde Islangic’a gére daha belirgin olmus ve 2012 yilinda 208 cm olan
sirgun uzunlugu artisi 2013 yilinda ancak 66,9 cm dluzeyinde kalmistir.

Cizelge 10. Yumaklar Hayat6zu mevkiindeki Yakup siyah mersin ¢esidinin yillara gore
sirgun geligimi.

Olglim Toplam Maksimum | Maksimum Minimum Minimum
zamani surgln surglinlerde | slirginlerde suirglinlerde surglnlerde
sayisi 2012y 5043y 2012 yil 2013yl
(adet/agi) | slrgin surgtnboyu Siirqii N
2 glnboyu surgunboyu
boyu(cm) gelisimi(cm) (cm) gelisimi(cm)
2012 5.3 208 - 78.42 -
May 2013 28.54 15.6
Haz. 2013 36.08 25.2
Tem. 48.08 31.3
2013
Agus. 57.23 33.5
2013
Eylul 62.15 33.5
2013
Ekim 66.9 33.6
2013
Kasim 66.5 33.5
2013
Aralik 66.9 33.5
2013

Yumaklar kdyu Aktarla mevkiindeki bahgede yer alan bitkilerde asi yerinde ¢ika
surgln sayisi(adet/asi yeri) Islangi¢ ¢esidinde 4,6; Yakup ¢esidinde 7 olmustur.lslangi¢
cesidinde 2012 yilinda 94,7cm olan maksimum surgin uzunlugu, 2013 yilinda 51,9 cm
dizeyinde kalmistir. Benzer durum minimum surgunlerde de saptanmistir. 2012 yilinda
39,9cm olan bu uzunluk 2013 yilinda ancak 13,5cm duzeyinde olmustur(Cizelge 11 ve 12).
Yakup g¢esidinde maksimum surginlerde 21012 yilinda 179,cm olan surglin uzamasi, 2013
yihinda 58,8 cm’e dismustur. Ayni durum minimum sdrgunlerde 98,9 cm den 37,7 cm e
dusUs seklinde gbzlenmisgtir.
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Cizelge 11. Yumaklar Aktarla mevkiinde Islangi¢c siyah mersin ¢esidine ait bitkilerin

yillara gore sirgun geligimi.

Olglim Toplam Maksimum | Maksimum Minimum Minimum

zamani surglin surglnlerde | slrginlerde surglnlerde surglnlerde
sayist | 2012yl ) 543y, 2012 yil 2013yl
(adetiasi) | stirginboyu S:{??Qﬁgﬁ) surgunboyu surgunboyu

(cm) gelis (cm) gelisimi(cm)

2012 4.6 94.7 - 39.9 -

Mayis 2013 21.9 9.8

Haz. 2013 30.9 12.2

Tem. 2013 46.0 12.0

Agus. 2013 51.0 13.1

Eylil 2013 51.4 13.5

Ekim 2013 51.3 13.5

Kasim 2013 51.7 13.5

Aralik 2013 51.9 13.5

Surgln gelisimi degerlerinden elde edilen sonuglara gére siyah mersin bitkilerinde
surgunler asiyi takipeden ertesi yil igerisinde ¢ok kuvvetli bir sekilde gelismektedirler. Bunun
nedeni, asilarin yasli yabani bitkiler Gzerine yapilmis olmasi ve bu bitkilerin kok yapilarinin
¢ok kuvvetli olmasindan kaynaklandigi distntlmektedir. Asiyi takipeden yil, gok kuvvetli
gelisen bu surgunler Uzerinde, ancak daha sonraki yil yan sirgunlerin gikmasi nedeniyle
surguin gelisimi azalmaktadir. Bu azalma %2-1/3 orani kadar azalmaya gidebilmektedir.
Bitkilerde ilk yil yaklagik 2 metreye bulan surgin uzamasi olabilmektedir. Asi yerinde ¢ok
sayida surgln gikmaktadir. Bu sirglnlerin gelisim homojen bir sekilde olmamakta bazilari
kisa ve bazilari dogal olarak daha uzun olmaktadir. Minimum ve maksimum strgunler
arasinda da 2-4 misline yakin, maksimum stirglin lehine bir fark ortaya cikabilmektedir.

Cizelge 12. Yumaklar Aktarla mevkiindeki Yakup siyah mersin ¢esidinin yillara gére surgin
gelisimi.
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Olgim Toplam Maksimum Maksimum Minimum Minimum
zamani surgin surglnlerde | slrginlerde surgunlerde surglnlerde
sayis| 2012y 1 5013yl 2012 yili 2013yill
(adet/asi) sirgln siurglinboyu N -
o surglinboyu surglinboyu
boyu(cm) gelisimi(cm) o
(cm) gelisimi(cm)
2012 7 1791 - 98.9 -
Mayis 26.0 23.9
2013
Haz. 2013 38.5 27.5
Tem. 52.2 35.5
2013
Agus. 58.0 36.0
2013
Eylul 58.3 36.9
2013
Ekim 58.8 374
2013
Kasim 58.9 37.8
2013
Aralik 58.8 37.7
2013

4.2.2.2. Meyve Ozellikleri

Yumaklar kdyundeki Aktarla mevkilerinde mevcut bahgelerden alinan meyve
orneklerin ait bazi 6zellikler asagida verilmistir. Hayat6zi mevkiindeki bitkiler meyveye
yatmadigi icin verim alinamamistir. Bu nedenle buradaki bitkilerin meyve 6zellikleri
degerlendirilememigtir. Aktarla mevkiindeki Islangi¢ ve Yakup siyah mersin ¢esitlerinde
meyvelerde ¢ekirdek 6zellikleri, meyve buylklikleri, meyvelerde asitlik ve kuru madde
durumu ile sira randimani ve posa durumu belirlenmistir(Cizelge 13).

Meyvedeki gekirdek durumu tuketicilerle yapilan anketlerde en ¢ok sikayet edilen
konulardan birisi olmustur. Bu durumu ortaya koyabilmek amaciyla yapilan élgiimlerde
meyvedeki ¢ekirdeklerin bazilarinin tam gelismis oldugu bazilarin ise az gelismis oldugu
goOzlenmistir. Bu durumu netlestirmek amaciyla meyvelerde yapilan sayimlarda meyve
basina Islangi¢ ¢esidinde 3,36 adet, Yakup ¢esidinde 10,21 adet gelismis c¢ekirdek
saptanmistir. Ancak Islangi¢ ¢esidinde ¢ekirdek sayisi az olamsina ragmen yakup gesidine
gore daha iridir. Islangi¢ ve Yakup ¢esitlerinin gelismis ¢ekirdek agirigi sirasiyla, 19,909 ve
10,23 g olarak saptanmistir. Cesitler, meyvedeki ¢cekirdek sayisi bakimindan belirgin olarak
farkhidir ve Yakup ¢esidi digerin gére daha cekirdekli bir ¢esittir. Benzer durum gelismemis
cekirdek sayisinda da saptanmistir.

Mersin meyvelerinin meyve agirligi gi¢ceklerinin gok uzun bir dbenmde agmasi
dolayisiyla gigek agma ile hasat ararsiunda kalan surenin meyvelere gore ¢ok degisken
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olmasi nedeniyle hasat dénemindeki meyve agirligi ¢ok heterojen bir yapidadir. Daha dnce
yapilan ¢alismalarda da bu durum agik bir sekilde gézlenmigtir. Bu yayinlarda meyve agirligi
bakimindan gok biiyiik farkhliklar vardir(Ozcan ve Akbulut 1998; Serce ve ark 2010a) .
Bunun nedeni 6l¢im icin alinan meyve 6rneklerinin farkli sekillerde alinmasindan
kaynaklandig1 dusunulmektedir. Bu nedenle meyveleri en irilerinin yer aldigi iri meyve agirhgi
ile bitkiden hasat edilen tim meyveler arasinda tesadufen alinan meyveler olarak ortalama
meyve agirligi diye iki kategori olusturulmustur. Bu durum elde edilen meyve agirhgi
degerlerine belirgin bir sekilde yansimistir. Islangi¢ ¢esidinde 0,673g olan ortalam meyve
agirhgi iri meyvelerin érenek alinmasi durumunda 1,009 grama ¢ikmistir. Benzer durum
Yakup gesidinde de saptnmis olup ortalama meyve agirhgi 0,756 g iken iri meyve agirligi
1,099 gram olmustur. Ancak gesitler arasinda meyve agirligi bakimindan énemli bir fark
olmamistir. Meyve buyuklugunun diger gostergeleri olan meyve eni ve boyunda da mutlak
deger olarak farklliklar saptanmis ise de istatistik agidan énemli bir fark yoktur. Fakat
¢ekirdek sayisinin Islangi¢ ¢esidinde meyve agirliginda bir azalmaya neden olmadan daha
disuk olarak saptanmasi bu ¢esidin daha Gmitvar olmasina yol agmaktadir. Meyvelerin sap
uzunlugu acgisindan da 6nemli bir fark bulunamamistir. Sap uzunlugu cesitlere goére 18,99-
20,03 mm arasinda degismistir.Meyvelerin kuru madde ve asitlik dederleri incelendiginde
Yakup ¢esidinin Islangi¢ ¢esidine gére daha yiiksek degere sahip oldugu goérulir. Bu fark
istatistiki agidan da dnemlidir. Yakup ¢esidinde %26,51 olan SCKM miktari Islangi¢ ¢esidinde
%24,16 olarak saptanmigtir. Asit degerleri arasinda dnemli bir fark bulunamamistir.

Siyah mersinin meyve suyu sanayinde kullanilabilmesi bakimindan sira veriminin de
bilinmesi gerekir. Bu agidan sira verimi(ml/100g meyve) incelendiginde Islangi¢ ¢esidinde
31,63 olan verim, Yakup ¢esidinde 33,6 olarak saptanmistir. Ancak iki ¢esit arasinda sira
verimi bakimindan bir fark yoktur. Fakat bu degerler meyve suyu sanayinde yaygin kullanilan
Turunggil, elma Gzim gibi meyvelerle kiyaslandiginda olduk¢a dusuk kaldigi
gorulur(Cemeroglu, 2010).

Cesitlerin meyve suyunun ¢ikardiktan sonra kalan meyve posasi incelendiginde
cesitler arasinda fark saptanmistir. Islangi¢ ¢esidinde 54,37 g/100 g meyve olan posa
agirhgi, Yakup gesidinde 47,99 g/100 g meyve olarak saptanmistir.

Cizelge 13. Aktarla mevkiindeki Islangic ve Yakup siyah mersin

cesitlerinin bazi meyve 6zellikleri(2013).

Ozellikler 2012

Islangig Yakup

Tam gelismis ¢ekirdek 3,36 b* 10,21 a

sayisl

(adet/meyve)

Gelismemis ¢ekirdek 0,13 b 0,84 a

sayisl

(Adet/meyve)

Tam gelismis ¢ekirdek 19,90 a 10,23 b

agirhgi

(mg/cekirdek)

Ortalama meyve 0,673 a 0,756 a

agirhgi(g/meyve)

iri meyve agirhgi 1,009 a 1,099 a

(g/meyve)

43



Meyve sap 18,99 a 20,03 a
uzunlugu(mm)

Meyve kopma 179,4 a 162,2 a
kuvveti(g)

Ortalama meyvelerin 10,84 a 11,11 a
eni(mm)

Ortalama meyvelerin 11,93 a 11,31 a
boyu(mm)

iri meyvelerin eni(mm) 12,66 a 12,61 a
iri meyvelerin 13,79 a 12,93 a
boyu(mm)

SCKM(%) 2416 b 26,51 a
Asitlik(sitrik asit) (%) 0,066 a 0,075 a
Asitlik(Malik asit)(%) 0,067 a 0,081 a
Sira randimani 31,63 a 33,69 a
(ml/100g meyve)

Posa agirligi 54,37 a 4799 b
(g/100 g meyve)

*Ayni satirda degisik harflerle gosterilen ortalamalar arasindaki farklar,

Tukey testine gore %5 duzeyinde énemlidir.

Siyah mersin denemelerinin yurataldugu ikinci bir ekoloji olan Ziraat Fakultesindeki
siyah mersin bahgesidir. Bu bahgede yer alan Iglangi¢, Yakup ve Yumaklar siyah mersin
cesitleri ile Hambeles beyaz mersin ¢esidinden 12.12. 2013 tarihinde hasat edilen meyvelere
iliskin veriler agagida sunulmustur(Cizelge 14).

Ortalama meyve agirhgi cesitlere goére 0,82-1,0 g/meyve ararsinda degismigtir.
Benzer olarak iri meyve agirligi da , 0,97-1,33 g/meyve arasinda degismistir. Cesitler
arasinda ortalama meyve agirhigi bakimindan bir fark bulunamistir. Ancak iri meyve agirligi
bakiminda siyah gesitler arasinda bir fark yok iken Hambeles ¢esidinin siyah mersin
cesitlerine gore daha iri meyveye sahip oldugu gérulmustir. Siyah cesitlerde 0,97 grama
kadar cikan agirlik, Hambeles te 1,33 g/meyve olmustur. Meyve buyukligunin diger
kritelerinden olan ortalama meyvelerin meyve boyu bakimindan siyah mersin cesitleri
arasinda bir fark yok iken bu gesitlerden sadece en dislik meyve boyuna sahip olan
Islangi¢ ile beyaz mersin ¢esidi olan Hambeles arasinda fark bulunmustur. Ortalama
meyvelerin meyve eni bakimindan tim c¢esitler arasinda bir fark yoktur. Ancak iri meyveler
s6zkonusu olunca bir fark ortaya gikmistir. Ancak ayni meyvelerin meyve boyu ararsinda bir
fark yoktur.

Cekirdek sayisi bakimindan gesitler arasinda bir fark bulunamamigtir. Her ne kadar
hambele te ¢ekirdek sayisi diger gesitlere gére daha fazla gdziikse de bu g¢ekirdekler siyah
mersinlerdekiler kadar tam gelismemistir yani iri degildir. Bu nedenle sayi olarak fazla
gb6zikmesine ragmen yeme esnasinda siyah mersinlerdekiler kadar rahatsizlik vermez ve
itici gelmez. Bu durum ¢ekirdek blyukliginin en dnemli gdstergesi olan gelismis ¢ekirdek
agirhgi incelendiginde daha belirgin olarak ortaya ¢ikar. Siyah mersin gesitleri arasinda
8,267-9,177 mg/ ¢ekirdek olan agirhk, Hambeles c¢esidinde 5,527 mg/ ¢ekirdek olarak kalmig
ve ayri bir sinifta yer almistir.
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Cesitler arasinda tane kopma kuvveti bakimindan bir fark yoktur. Kopma kuvveti
cesitlere goére186,7-194,4 g arasinda degismistir. Benzer durum tane sap uzunlugu
bakimindan da gdézlenmistir. Bu deger 16,12-18,06 g arasinda degismistir.

Meyvelerin SCKM ylizdeleri incelendiginde siyah mersin gesitleri ararsinda bir fark
yok iken beyaz mersin dnemli oranda daha disuk dedere sahip olmustur.Siyah mersin
cesitleri arasinda %26,53-27,20 arasinda degisen bu yizde Hambeles c¢esidinde % 21,18
olmustur.

Meyvedeki asitlik durumunun sitrik veya malik ait cinsinden hesaplanmasinda
cesitlere gore farkh durumlar ortaya ¢ikmistir. Asitlik en distik Hambeles ¢esidinde
saptanmistir. Bunun nedeni bu ¢esidin aslinda daha erken dénemde hasat edilmesi
gerekirken siyah cgesitler ile ayni tarihte hasat edilip hasadinin gecikmesinden
kaynaklanmaktadir. Hambeles ¢esidinde.%0,33 olarak oélgllen asitlik Islangi¢ ¢esidinde
0,075 olmus ve aralarinda 6nemli fark vardir. Ayni durum asitligin malik asit cinsinden
hesaplanmasi durumunda da gériimustar. Diger siyah cesitler arada yer almigtir.

Sira randimani mutlak deger olarak 35 ml/100g meyve olarak en yiksek dederde yer

alsa da tim cesitler arasinda sira randimani bakimindan bir fark yoktur. Ayni durum posa
agirh@ bakimindan da gecerlidir. Cesitler arasinda bir fark yoktur. En yliksek posa miktari

Islangi¢ cesidinde(51,55 g/100g meyve) en dlsutk posa miktari ise Hambeles ¢esidinde(35,0
g/100g meyve) saptanmistir. Posa miktari ile sira randimani ayni ¢esit icerisinde ters bir seyir

izlemigtir. Beklendigi sekilde enyuksek sira randimanina sahip olan g¢esit en disuk posa
miktarina sahip olmustur. Ya da tersi gergeklesmistir.

Cizelge 14. Ziraat Fakultesinde mevcut mersin gesitlerinin bazi meyve 6zellikleri(2013).

Ozellikler Mersin cesitleri

Islangig Yakup Yumaklar Hambeles
Ortalama meyve 0,82 a 0,90 a 0,92 a 1,06 a
agirhgi(g/meyve
)
Ortalama meyve 11,52 a 11,86 a 11,53 a 12,41 a
eni (mm)
Ortalama meyve 12,42 b 12,65 ab 12,73 ab 14,00 a
boyu (mm)
iri meyve agirhg! 0,97 b 094 b 0,97 b 1,33 a
(9)
iri meyve eni 12,46 b 12,38 b 12,62 b 13,27 a
(mm)
iri meyve boyu 13,14 a 12,97 a 13,52 a 15,33 a
(mm)
Gelismis 15,67 a 16,53 a 15,97 a 19,83 a
cekirdek sayisi
(Adet/meyve)
Gelismis 8,267 b 9,177 a 8,763 ab 5,527 ¢
cekirdek agirhgi
(mg/cekirdek)
Meyve 0,700 a 1,433 a 1,200 a 1,400 a
Gelismemis
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cekirdek sayisi
(adet/meyve)

Meyve kopma 189,0 a 198,8 a 186,7 a 194,4 a
kuvveti (9)

Meyve sap 17,19 a 18,06 a 16,12 a 17,24 a
uzunlugu (mm)

SCKM (%) 27,20 a 26,53 a 26,78 a 21,18 b

Asitlik(Sitrik asit) 0,073 a 0,050 ab 0,043 b 0,030 b
(%)

Asitlik (Malik 0,077 a 0,047 b 0,047 b 0,033 b
asit)

(%)

Sira randimani 29,67 a 31,00 a 31,33 a 35,00 a
(ml/100g meyve)

Posa agirhigi 51,55 a 51,45 a 49,14 a 46,54 a
(g/100g meyve)

*Ayni satirda degisik harflerle gdsterilen ortalamalar arasindaki farklar Tukey testinde %5

dizeyinde 6nemlidir.
4.2.3. Biyokimyasal Ozellikler

Farkli mersin gesitlerinden alinan meyve o6rneklerinde, organik asitler ve antioksidan aktivite

durumu belirlenmigtir. Ayrica yaprak érneklerinde de ugucu yag icerikleri tespit edilmistir.
4.2.3.1. Antioksidan Aktivitesi

Yakup siyah mersin ¢esidinin meyve ve yapraklarinda DPPH ydntemiyle antioksidan
tayini yapilmistir. Buradan elde edilen antioksidan aktivite degerleri(ECs) DPPH’ in radikal
etkisini yariya indiren miktari belirtir. Dolayisiyla bir maddenin antiradikal supuricu etkisi ne
kadar yuksek ise radikal etkiyi yariya digirmede daha az madde kullaniimakta bu nedenle
ECso degerleri de o derece dusik gikmaktadir. Bagka bir ifade ile ECs, degeri ne kadar diguk
ise 0 maddenin antioksidan etkisi o kadar ylksektir. Bu durum bazen karisikliklara neden
olmaktadir. Bu nedenle bu etki 1/ECs, sekline antiradikal aktivite olarak ifade edilmesinin
daha dogru olacag! belirtiimektedir(Sanchez-Moreno, 1998) ). Asagidaki gizelgede degisik
siyah mersin Urunleri igin her iki deger de verilmistir(Cizelge 15).

Cizelge 15. Yakup siyah mersin ¢esidine ait meyvelerden yapilan degisik gida Grtnlerinin ve
yapraginin antioksidan aktiviteleri.

Uriin ECso (pl ekstrakt) ICso(pl ekstrakt)
Yaprak 0,23 4,29
Meyve cayi 1,70 0,59
Recel 3,94 0,25
Marmelat 8,75 0,12
Meyve suyu 9,25 0,11

Mersin Urtnleri icerisinde en yuksek antioksidan aktivitesine veya antiradikal
aktivitesine mersin yapragi sahiptir. Bunu sirasiyla regel, marmelat ve meyve suyu
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izlemistir. Mersin yapraginin antiradikal aktivitesi(ICso) 4,29 bulunmustur. Bu durumda
yaprak;meyve gayina gore 7,3 kat, mersin receline gbre 17.2 kat, mersin marmelatina gére
35,7 kat, mersin meyve suyuna gore 38,6 kat daha yuksek antiradikal etkiye sahiptir.

4.2.3.2. Organik Asitler

Mersin meyvelerinin organik asit igerikleri incelendiginde meyvelerde belirgin olarak
hakim olan organik asidin malik asit oldugu goérultr.Bu asit en yiksek oranda Yakup
cesidinde saptanmistir(809,9 mg/100g taze meyve).Bunu daha sonra Yumaklar ¢esidi takip
etmistir(730,6 mg/100g taze meyve). Ancak bu iki gesidin malik asit degerleri agisindan
istatistiki bir fark yoktur. Bu mersin meyvelerinde iki cesidi daha sonra Islangi¢ ve Hambeles
takip etmistir.ancak bu iki cesidin malik asit degerleri arasinda 6nemli bir fark yoktur. Mersin
meyvelerinde malik asitten sonra en 6nemli organik asit olarak sitrik asit bulunmustur. Bu asit
degeri agisindan en yiksek deger Yakup ¢esidinde(143,6 mg/100g taze meyve) saptanmis
ise de bu ile Yumaklar gesidinin sitrik asit degerleri arasinda bir fark yoktur. Ancak bu iki gesit
digerlerine gore belirgin olarak 6nde yer almigtir. Denememizde asit degerleri hem malik hem
de sitrik asit agisindan saptanmistir. Ancak bu sonuclara gére malik asit agisindan
hesaplanmasi da yeterli olacagi kararina varilmistir. Malik ve sitrik asitten sonra mersin
meyvelerinde yer alan en énemli organik asit sukkunik asit olmustur. Bu asit agisindan herbir
cesit arasindaki fark istatistiki bakimdan énemli bulunmustur. Sukkunik asit en ylksek beyaz
renkli Hambeles ¢esidinde(175,1 mg/100g taze meyve), en diguk ise Islangic¢ ¢gesidinde(72,2
mg/100g taze meyve) saptanmistir(Cizelge 165). Mersin meyveleri taze olarak toplandiktan
sonra analiz yapilincaya kadar -20°C da depolanmistir.Taze meyveler ile depolanan meyveler
arasinda asit igerigi bakimindan bir degisiklik olup olmadiginin da ayrica arastiriimasinda
yarar vardir. Diger taraftan siyah mersin ¢esitlerinde hi¢ quinik asit saptanmamasina karsin,
beyaz renkli Hambeles cesidinde 273,5 mg/100g taze meyve quinik asit oldugu bulunmustur.

Cizelge 16. Mersin meyvelerinin organik asit igerikleriimg/100g taze meyve)

Cesitler okzalik sitrik malik sukkunik quinik
Islangic 77 b 106,1 b 389,6 b 722 d -
Yakup 15,2 a 190,1 a 809,9 a 96,3 ¢ -
Yumaklar 13,7 a 143,6 ab 730,6 a 1274 b -
Hambeles 15,0 a 1278 b 330,0 b 175,1 a 273,5

*Ayni satirda degisik harflerle gosterilen ortalamalar arasindaki farklar, Tukey testine goére %5
duzeyinde 6nemlidir.

4.2.3.3. Ugucu Yaglar

Yapraklardaki ugucu yag bilesenleri(%) bakimindan siyah meyveli Yakup ¢esid ile
beyaz meyveli Hambeles ¢esidi incelendiginde en énemli bilesenlerin gesitlere gére sirasiyla,
1,8-cineole’ de 38,65 ve 33,94; a-pinenene’ de 30,65 ve 29,33 oldugu goraltr. Her iki mersin
cesidinde bu iki bilesik digerlerine gore belirgin olarak daha yiksek oranlarda bulunur.
Uglincli sirada gelen bilesik ise Linalool dir. Fakat miktart ilk ikisine gére oldukga daha
duslk olup Yakup cesidinde %8,25 ve Hambeles ¢esidinde%13,86 olarak saptanmistir.
Doérdincu siradaki Limonene’ de ise deg@erler diger bilesiklere gore her iki ¢esitte birbirine
daha yakin ¢ikmisti. Onceki calismalar incelendiginde, Anadolu’dan toplanan yaprak
orneklerinde Chalchat ve ark. (2010) SFME cihazinda ekstraksiyon yapmiglardir. Yapilan
Olcimlerde, mersin yapraklarinda diger ugucu yag degerleri yakin ¢cikmasina karsin bizm
calismamizdakinden a- pinene miktarinin ¢ok daha disuk kaldigi saptanmistir. Bizim
¢alismamizdaki ayni ydnetemle ekstarkte edilen (SFME) siyah mersin yapraklarinda
%30,65(Yakup) ve %29,33(Hambeles) a-pinene miktari %5,29 olarak bulunmustur.
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Cizelge 17 . Siyah ve beyaz mersin yapraklarinin ugucu yag bilesenleri(%).

Bilesenin adi

Siyah mersin(Yakup)

Beyaz mersin(Hambeles)

1,8 cineole 38.65 33.94
a-pinene 30.65 29.33
Linalool 8.25 13.86
Limonene 6.00 5.54
Linalyl acetate 4.18 4.75
a-terpineol 4.13 4.35
a-terpinolene 2.06 1.06
Cis-geraniol 0.44 2.28
Geraniol 1.67 0.49
Isoanethole 0.50 0.59
Cymene 0.37 0.29
B-pinene 0.33 0.33
Methyl eugenol 0.26 0.53
B-caryophyllene 0.25 -
0-3-carene 0.22 0.22
Trans-pinocarveol - 0.37
Hotrienol - 0.33
Terpinen-4-ol - 0.32
B-myrcene - 0.25
a-thujene 0.23
a-ocimene - 0.19
Tanimlanamayanlar 2.02 0.97

5.SONUG

Proje kapsaminda yapilan ¢alismalardan elde edilen bulgulara gére asagidaki sonuglar elde

edilmigtir:

1. Siyah mersin meyvesi alternatif bir tarim GrGnu olarak Antalya sahil bélgesinde deniz

seviyesinden 500 metre rakima kadar rahatlikla yetistirilebilecek bir meyvedir. Sahilde

celikten ¢ogaltilan fidanlarla kurulan bahgelerde(fakulte) dikimden 2 yil sonra, 500

metre rakimda yabani bitkilere asi yapilarak tesis edilen bahgelerde(Aktarla) ise

agidan 2 yil sonra meyve verimi elde etmek mimkuin olabilmektedir. Ancak bahcgeler

Hayat6zi mevkiinde oldugu gibi kismen gdlge yerlerde tesis edilirse verime yatma

gecikmektedir. Bu nedenle bahgelerin glines géren yerlerde ve mimkin ise

sulanabilir kogullarda kurulmasinda yarar vardir.
2. Yabani bitkilerin asilanmasi yoluyla tesis edilecek bahcelerde, mayis ayinda yama asi

seklinde yapilacak sirgin gbz asisinin oldukga basaril oldugu saptanmistir.
3. Dogadan yabani mersinlere gore ¢ok daha iri meyveli (¢ adet yeni siyah mersin

tipi(cesidi) belirlenmis ve denemelerde bunlar kullaniimigtir. Siyah mersin tiplerin bazi
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kilttrel uygulamalarla (sulama, gibreleme, budama, seyreltme vb.)verim ve kalite
yonunden geligtiriimesi calismalari siyah mersin yetistiriciligini daha da

yayginlastiracaktir.
4. Bitkilerden ilk verim yilinda adac basina; sahilde ilk yil 750-1000g, ikinci yildan

itibaren 7-100 kg; yaylada ise ilk yilda yaklagik 650-1000g urtn almak mumkudn

olabilmektedir.
5. Bitkinin dnemli bir hastalik ve zararlisi bulunmamaktadir. Bu durum 6zellikle organik

artin yetigtiriciligi agcisindan meyvenin potansiyel bir Griin olabilecegini gostermektedir.
6. Siyah mersin meyvesi Kasim-Aralik aylarinda olgunlagmaktadir. Bu sure igerisinde

Ozellikle semt pazarlarinda taze meyve olarak satilmaktadir. Daha sonraki
dbénemlerde kuru olarak satiimasinda baharatgilar yetersiz kalmaktadir. Bu nedenle
meyvelerin uzun sure pazarda kalmasi veya yilboyu satigsinin mimkuin olabilmesi i¢in
bu meyvelerin recel, marmelat, meyve cayi gibi gida endustrisine yénelik Grtnler
olarak islenmesi gerekmektedir. Bu durumdaki drtnleri satin alabilecek potansiyel bir

tketici kesimi mevcuttur.
7. Siyah mersin meyveleri ugucu yag bilesenleri agisindan disuk olmakla beraber

yapraklari bu agidan son derece zengindir. Bu ugucu yaglardan en baskin olanlar 1,8-
cineole ve a-pinene’dir. Digerlerine gore miktarlari cok daha yuksektir ve bu iki ugucu
yag toplami; ugucu yaglarin Yakup ¢esidinde % 69,3’ inu, Hambeles c¢esidinde ise

% 63,3 inu olugturmaktadir.
8. Incelenen mersin gesitlerin meyvelerinde bulunan en édnemli organik asidin malik

asit oldugu belirlenmistir.Bu asit en yiksek Yakup ¢esidinde saptanmistir. Bu asidi
sitrik asit takip etmektedir. Bu nedenle meyvelerde asit dlglimlerinde titre edilebilir

asidin malik asit cinsinden hesaplanmasi yeterlidir.
9. Mersin meyveleri antioksidan aktivitesi yiksek sayilabilecek bir meyvedir. Bu aktiivite

meyve veya yapraktan elde edilen Urtinlere goére farkl seviyelerde gergeklesmektedir.
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EK 1. Siyah mersin tiiketici anket sorulari ve sonuclari

Sira Aciklama 2010 2011 2012 Toplam
no
A TUKETICi PROFiLI Kisi % Kisi % | Kisi % Kisi %
sayisl sayisi sayisl sayisl
Al | Egitim durumu
Egitimsiz 0 0 9| 02.50 3| 01.03 12 1.61
ilkokul 50 | 51.55 86 | 24.20 58 19.86 194 | 26.04
Ortaokul 0 0 24 | 06.70 18 | 06.16 42 | 5.64
lise 18 18.56 91| 25.60 67 | 22.95 176 | 23.62
Universite 29 | 29.89 146 | 41.00 146 | 50.00 321 | 43.09
TOPLAM 97 | 100.0 356 | 100.0 292 100.0 745 | 100.0
A2 | Yas durumu
Geng(<40yas) 44 | 45.36 91| 25.90 136 | 46.58 271 | 36.62
Orta(40-60yas) 20 | 20.62 195 55.60 120 | 41.10 335 | 45.27
Yasli(60<yas) 33| 34.02 65 18.50 36 12.32 134 | 18.11
TOPLAM 97 | 100.0 351 | 100.00 292 | 100.0 740 | 100.0
A3 | Dogum yeri
Akdeniz sahil 35| 57.83 119 | 41.90 136 | 64.79 | 290 | 45.52
Diger 26 | 42.62 165 58.10 156 | 35.21 347 | 54.48
TOPLAM 61| 100.0 | *284 | 100.00 | 292 | 100.0 | 637 | 100.0
B SORULAR
B1 | Hangi tiir mersin satin
alirsiniz?
Beyaz 57| 57.86 186 | 49.20 138 | 47.26 381 | 49.67
Siyah 29 | 29.90 55| 14.60 76 | 26.03| 160 | 20.86
Siyah+beyaz 0 0 81| 21.40 57 | 19.53 138 | 17.99
Yaban 9 9.28 23| 06.10 9 3.08 41| 5.35
Yaban+siyah 0 0 5| 01.30 1 0.34 6| 0.78
Yaban+beyaz 0 0 12 | 03.20 0 00 12 1.56
Her Ucl 2 2.06 3| 00.80 2 0.68 7| 0.91
Higbiri 0 0 13| 03.40 9 3.08 22 | 2.87
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TOPLAM 97 | 100.0 378 | 100.00 292 100.0 767
B2 | Mersini en ¢cok nereden

satin alirsiniz?
Semt pazarlari 61 62.89 293 82.30 227 77.74 581 | 77.99
Baharatcilar 6 6.19 14 | 03.90 14 | 04.80 34| 4.56
Ureticiler 7 7.22 11| 03.10 9| 03.08 27 | 3.62
Dogadan toplama 9 9.28 17 | 04.80 8| 0274 34| 4.56
Stpermarketler 14 | 14.42 6| 01.70 25| 08.56 45 | 6.04
Higbiri 0 0 15 04.20 9| 03.08 24| 3.23
TOPLAM 97 | 100.0| 356 | 100.0| 292 | 100.0 | 745 | 100.0

Sira Aciklama 2010 2011 2012 Toplam

no

Top. | SORULAR(devam) Kisi % Kisi % Kisi % Kisi %

sayisl sayisi sayisi sayisl
Mersinin hangi seklini
satin alirsiniz?
Taze meyve 81| 83.51 323 | 88.90 243 | 83.22 647 | 86.04
Kurutulmus 7 7.21 23| 06.30 19 | 06.51 49 | 6.52
Recel 6 6.19 5 01.40 9| 03.08 20 | 2.66
Taze+recel 0 0 3| 00.80 0 0 3| 0.40
Taze+cay 0 0 2| 00.60 0 0 2| 0.27
Taze+kurutulmus 0 0 6| 01.70 10 | 03.42 16 | 2.12
Taze+kuru+recel 3 3.09 1| 00.30 1| 00.34 5| 0.66
Hicbiri 0 0 0| 00.00 10 | 03.42 10 1.33
TOPLAM 97 | 100.0 363 | 100.0 292 100.0 752 | 100.0
B4 | Mersinle ilgili bilgileri

nereden 6grendiniz?
internet 17 | 17.53 30| 8.0 23| 8.87 70 | 9.27
TV/radyo 10| 10.31 29 7.92 29 9.93 68 | 9.00
Kitap/gazete 22 22.68 23 6.28 5 1.71 50| 6.62
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Kulaktan 48 49.48 227 62.02 199 68.15 474 | 62.78
Kitap+kulaktan 0 0 2 0.55 3 1.02 5| 0.66
internet+kitap 0 0 1 0.27 2 0.68 3| 0.40
TV+kitap 0 0 2 0.55 0 0 2| 0.26
internet+TV 0 0 2 0.55 5 0.68 7| 0.93
TV+Kulaktan 0 0 5 1.37 2 1.71 7| 0.93
internet+kulaktan 0 0 9| 246 0 0 9 1.19
Okul 0 0 0 0 22 7.53 22| 2.92
Hepsi 0 0 36 9.83 2 0.68 38| 5.04
TOPLAM 97 | 100.0 | 366 | 100.0| 292 | 100.0 | 755 | 100.0

B5 | Yerli mersin ile ithal
yaban mersini farkini
biliyormusunuz?
Evet 24 | 24.74 62| 17.90 71| 25.36 | 157 | 21.69
Hayir 73| 75.26 | 285| 82.10| 209 | 74.64| 567 | 78.31
TOPLAM 97 | 100.0 | 347 | 100.0| 280 | 100.00 | 724 | 100.0

Bé6 | Kag yildir beyaz mersin
aliyorsunuz?
Hic 23| 23.71 78 | 21.00 93| 31.85| 194 | 25.53
<10yl 41| 4227 | 115| 31.00 84 | 28.77 | 240 | 31.58
10-20 yIl 0 0 63| 17.00 78 | 26.71| 141 | 18.55
20 yil< 33| 34.02| 115| 31.00 37| 12.67 | 185 24.34
TOPLAM 97 | 100.0| 371| 100.0| 292 | 100.0 | 760 | 100.0

Sira Aciklama 2010 2011 2012 Toplam
B SORULAR(devam) Kisi % Kisi % Kisi % Kisi %
sayisl sayisi sayisi sayisl

B7 | Kag yildir siyah mersin
satin aliyorsunuz?
Hig 24| 23.71| 146 | 51.60| 172 | 58.90 | 342 | 53.44
<10yl 41| 42.27 60 | 21.20 93| 31.85| 194 30.31
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10-20 yil 0 0 19 6.70 16 5.48 35 5.47

20 yil< 0 0 58 20.50 11 3.77 69 | 10.78

TOPLAM 97 | 100.0| 283 | 100.0| 292 | 100.0 | 640 | 100.0

B8 | Yilda kac kg beyaz

mersin tiiketiyorsunuz?

Hig 13 13.40 82 23.20 86 29.45 181 | 23.88

<10kg 43 | 44.33 252 68.30 168 57.53 463 | 61.08

10-20kg 41 | 42.27 24 6.50 28 9.59 93 | 12.27

20kg< 0 0 11 3.00 10 3.43 21 2.77

TOPLAM 97 | 100.0| 369 | 100.0| 292 | 100.0| 758 | 100.0

B9 | Yilda kacg kg siyah

mersin tiiketiyorsunuz?

Hig 13 13.40 173 61.40 168 57.53 354 | 52.76

<10kg 43 | 44.33 85 30.10 106 36.30 234 | 34.87

10-20kg 41| 42.27 19 6.70 16 5.48 76 | 11.33

20kg< 0 0 5 1.80 2 0.69 7 1.04

TOPLAM 97 | 100.0| 282 | 100.0| 292 | 100.0| 671 | 100.0
B10 | Taze siyah mersinin

satis fiyati olan 5TL/kg

sizce uygun mu?

Uygun - - 210 | 74.50 206 | 70.55 416 | 72.47

Degil/2TL olmali = = 0 0 28 9.59 28 | 4.88

Degil/3 TL olmal = = 72 25.50 51 17.46 123 | 21.43

Degil/4 TL olmal - - 0 0 7 2.40 71 122

TOPLAM = = 282 100.0 292 100.0 574 | 100.0
B11 | Siyah mersin regelinin

satis fiyati olan

8TL/kavanoz(400g)

sizce uygun mu?

Uygun 39 | 40.21 166 60.9 143 | 48.97 348 | 52.25

Degil/3TL olmali 22 22.68 0 0 17 5.82 39| 5.86

Degil/4TL olmali 22 22.68 0 0 34 11.64 56 | 8.41

Degil/5TL olmali 6 6.19 111 40.1 86 29.45 203 | 30.48
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Degil/6TL olmali 8 8.24 0 0 12 4.11 20 | 3.00
TOPLAM 97 100 277 | 100.0 292 100.0 666 | 100.0
Sira Aciklama 2010 2011 2012 Toplam
no
B SORULAR(devam) Kisi % Kisi % Kisi % Kisi %
sayisl sayisi sayisi sayisl
B12 | Hangi siklikta mersin
satin aliyorsunuz?
Ayda bir 11 11.34 35 10.10 36 12.32 82| 11.14
Mevsiminde 1-2 haftada 35 36.08 224 | 64.60 117 | 40.07 376 | 51.09
bir
Diizensiz 29| 29.90 88 25.30 113 38.70 230 | 31.25
Hic 22 | 22.68 0 0 26 8.90 48 | 6.53
TOPLAM 97 | 100.0 | 347 | 100.0 | 292 100.0 | 736 | 100.0
B13 | Tatdiginiz taze siyah
mersin meyvesini
begendiniz mi?
Evet 27 44.26 | 246 88.2 189 70.26 | 462 75.86
Hayir 34 55.74 | 33 11.8 80 29.74 147 24.14
Cok cekirdekli 4 6.56 6 2.20 41| 15.24 51| 8.38
Buruk 18 | 29.51 26 9.30 18 6.69 62 | 10.18
Kicuk meyveli 0 0 0 0 3 1.12 3| 0.49
Az tath 0 0 1 0.3 2 0.74 3| 049
Cekirdekli ve buruk 0 0 0 0 5 4.09 5| 0.82
Tatmadi 12 19.67 0 0 11 1.86 23| 3.78
TOPLAM 61| 100.0 279 | 100.0 269 | 100.0 | 609 100.0
B14 | Siyah mersin recelini
begendiniz mi?
Evet = - | 226 89.70 216 73.97 442 81.25
Hayir - -| 26 10.30 | 76 26.03 102 18.75
Cok cekirdekli = = 5 2.00 34 11.64 39| 7.17
Buruk = = 19 7.50 16 5.47 35 6.43
Kiclik meyveli - - 0 0 2 0.68 2| 0.37
Az tath = = 2 0.80 2 0.68 4| 0.74
Buruk ve cekirdekli - - 0 0 3 1.02 3| 0.55
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Sekerli - - 0 0 1 0.34 1| 0.18
Tatmadi = = 0 0 18 6.16 18| 3.31
TOPLAM - -| 252 | 100.0 | 292 | 100.0 | 544 | 100.0
B15 | Nicin mersin satin
alirsiniz?
Lezzetli = = 72 | 25.60 41 14.04 113 | 19.72
Dogal yetisiyor - - 4 1.40 22 7.53 26| 4.54
Degisik bir meyve - - 25 8.90 30| 10.27 55| 9.60
Sagliga yararh - - 105 | 37.40 94 | 32.19 199 | 34.73
Birden fazla secenek = = 75| 26.70 105 | 35.95 180 | 31.41
TOPLAM - -| 281| 100.0| 292 | 100.0| 573 | 100.0
Sira Aciklama 2010 2011 2012 Toplam
no
B SORULAR(devam) Kisi % Kisi % Kisi % Kisi %
sayIsl sayisl sayisi sayIsl
B16 | Mersin yetistirmek
istermisiniz?
Evet 70 | 72.16 272 | 75.56 278 95.21 620 | 82.78
Hayir 27 | 27.84 88 | 24.44 14 4.79 129 | 17.22
TOPLAM 97 100 | 360 | 100.0 | 292 | 100.0| 749 | 100.0
NOTLAR:

-2010 yilinda tiiketiciler icin panelde yapilan anketlerde dogum yeri sorulamadigi icin veya bazi kisiler

soruya cevap vermedigi icin anket yapilan toplam kisi sayisi ilk iki soruya gére (A1 ve A2 ye gore) daha

diistk cikmustr.

-Anket yapilan toplam kisi sayisinin sorulara gére farkl cikmasi; bazi kisilerin o sorulara cevap

vermeyisinden dolayisiyla bu kisilerde anketin o sorusunun degerlendirmeye alinamamasindan

kaynaklanmaktadir.

-Tuketici anketleri Antalya il merkezindeki satinalma gtici farkli olan kisilerin yer aldig1 diistiniilen

farkli semtlerdeki 4 stipermarket ile her yil yapilan siyah mersin paneline katilan kisilerde

gerceklestirildi. Anketlerin panel grubu;
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a)2010 yilinda: Antalya Ticaret Borsasinda yapilan siyah mersin tanitim ve sorun belirleme paneline,

b)2011 yilinda TODOKS doga sporlari ve dagcilik kullibu Gyelerinin mersin deneme bahcesine yapilan

ziyaretine,

) 2012 yilinda Ziraat Fakdiltesi 6grencilerinin mersin taniim ve tadim paneline,katilan kisilerden

meydana gelmistir.

- Ik yil yapilan anketler sonucunda anket sorularina bazi yeni sorularin ilave edilmesinin yararl olacagi
distndlmistar. Bu amacla B10 da oldugu gibi ikinci ve Gglinci yil yapilan anketlere mersin recelinin
fiyati da ilave edilmistir.Benzer olarak B14 de oldugu gibi siyah mersin recelini begenip begenmedigi
ve begenmedi ise neden begenmedigi sorulmustur. Bu sekilde mersin recelinin olumsuz yonlerinin
aciga cikarilmasi distintilmstiir. Béylece daha sonraki calismalarda begenilmeme nedeninin ortadan
kaldirilmasi veya azaltilmasi konusunda calisma yapilmasina isik tutulmasi amaclanmistir. Ayni sekilde
B15 sorusunda oldugu gibi kisilere mersin satin alma nedeni sorulmustur. Bu sayede kisiler tarafindan
mersin meyvesinin satin alinmasini saglayan olumlu yonler ortaya konulmustur. Béylece daha sonraki
bilgilendirmelerde veya tanitim calismalarinda bu konunun 6n plana cikarilmasi ve mersin meyvesinin
avantaji olarak vurgulanmasinin yararli olacagi distiniimdastiir. Ayrica ilk yil 100 kisiyle yapilan anket
yapilan kisi sayisi diger yillarda 300 e c¢ikarilmistir. Boylece anket sonuglarinin daha genis bir kitle ile

yapilmasi, dolayisiyla daha glivenilir ve saglikli olmasi saglanmistir

-Yillar Girlin hasat yilini ifade etmektedir. Anketler ve degerlendirmesi daha sonra gerceklestirilmistir.

EK 2. Siyah mersin satici anket sorulari ve sonuclari

Sira Aciklama 2010 2011 2012 Toplam

no

A SATICI PROFiLI Kisi % Kisi % Kisi % Kisi %
Sayisl Ssayisl Sayisl sayisl
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A1l | Yas durumu
20-29 3 17.6 1 6.7 0 0 4 9.1
30-39 5 29.4 3 20.0 3 25.0 11| 25.0
40-49 3 17.6 8 53.3 5 42.0 16| 36.4
50-59 6 35.4 2 13.3 3 25.0 11| 25.0
60s< 0 0 1 6.7 1 8.0 2 4.5
TOPLAM 17 | 100.0 15 | 100.0 12 | 100.0 44 | 100.0
SORULAR
B1 | Hangi tiir mersin
satiyorsunuz?
Siyah mersin 11 64.7 8 53.3 6 50.0 25| 56.8
Siyah+beyaz mersin 1 5.9 1 6.7 1 8.3 3 6.8
Yaban mersini 3 17.6 2 13.3 2 16.7 7| 15.9
Yaban+siyah mersin 2 11.8 4 26.7 3 25.0 9| 205
TOPLAM 17 | 100.0 15 | 100.0 12 | 100.0 44 | 100.0
B2 | Sattiginiz mersini
nereden temin
ediyorsunuz?
Ureticilerden 13| 76.5 9 60.0 8 66.7 30 | 68.2
Toptancilardan 3 17.6 1 6.7 1 8.3 5|1 114
Kendi ithal ediyor 1 5.9 1 6.7 1 8.3 3 6.8
Toptanci ve Uretici 0 0 4 26.6 2 16.7 6| 13.6
TOPLAM 17 | 100.0 15 | 100.0 12 | 100.0 44 | 100.0
B3 | Mersini satis sekliniz
nasil?
Taze meyve 0 0 1 6.7 1 8.3 2 4.5
Kurutulmus meyve 17 | 100.0 10 66.7 10 83.3 37| 84.1
Recel 0 0 0 0 0 0 0 0
Taze+kurutulmus 0 0 4 26.6 1 8.3 5 114
TOPLAM 17 | 100.0 15 | 100.0 12 | 100.0 44 | 100.0

B4

Kag yildir mersin satisi
yapmaktasiniz?
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1-9 4 23.5 8 53.3 3 25.0 15 34.1

10-19 2 11.8 6 40.0 7 58.3 15 34.1

20< 11 64.7 1 6.7 2 16.7 14 31.8

TOPLAM 17 | 100.0 15| 100.0 12 | 100.0 44 | 100.0
B5 | Yilda kag kg siyah

mersin satiyorsunuz?

<49 11 64.8 10 76.9 7 58.3 28 66.7

50-99 3 17.6 0 0 1 8.3 4 9.5

100-499 3 17.6 1 7.7 2 16.7 6 14.2

500< 0 0 2 15.4 0 0 2 4.8

Hig 0 0 0 0 2 16.7 2 4.8

TOPLAM 17 | 100.0 13 | 100.0 12 | 100.0 42 | 100.0
B6 | Miisteri mersini ismen

mi istiyor yoksa siz mi

o6neriyorsunuz?

ismen istiyor 15 88.2 15 100.0 12 100.0 42 95.5

Oneriyorum 2 11.8 0 0 0 0 2 4.5

TOPLAM 17 | 100.0 15 100.0 12 100.0 44 | 100.0
B7 | En ¢ok hangi aylarda

satis artiyor?

Mevsiminde 12 70.6 14 93.3 11 91.7 37 84.1

(kasim-ocak)

Her ay 5 29.4 1 6.7 1 8.3 7 15.9

TOPLAM 17 100.0 15 100.0 12 100.0 44 | 100.0
B8 | Siyah mersinin kilosunu

ka¢ TL'ye satiyorsunuz?

5-9 3 17.6 1 7.7 1 8.3 5 11.9

10-19 4 23.5 6 46.3 6 50.0 16 | 38.1

20-29 6 35.3 3 23.0 3 25.0 12 28.6

30< 4 23.5 3 23.0 2 16.7 9| 214

TOPLAM 17 | 100.0 13 | 100.0 12 100.0 42 | 100.0
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B9 | Siyah mersini acikta mi
pakette mi
satiyorsunuz?
Acikta 15 88.2 15 100.0 12 100.0 42 95.5
Pakette 2 11.8 0 0 0 0 2 4.5
TOPLAM 17 100.0 15 100.0 12 100.0 44 | 100.0
B10 | Miisteriler genelde kag
gram siyah mersin satin
aliyor?
<100 3 17.6 0 0 0 0 3 6.8
100-249 10 58.8 9 60 5 41.7 24 54.6
250-500 1 5.9 6 40 7 58.3 14 31.8
500< 3 17.6 0 0 0 0 3 6.8
TOPLAM 17 100.0 15 100.0 12 100.0 44 | 100.0
B11 | Miisteri siyah mersin
satis fiyatini uygun
buluyor mu?
Uygun buluyor - - 12 92.3 12 100.0 24 96.0
Pahali buluyor - - 1 7.7 0 0 1 4.0
TOPLAM - - 13 100.0 12 100.0 25| 100.0
B12 | Mersin ile ilgili bilgilere
nereden ulasiyorsunuz?
internet 14 82.3 0 0 0 0 14 31.8
Kitap/gazete 1 5.9 3 20.0 3 25.0 7 15.9
Kulaktan duyma 1 5.9 1 6.7 2 16.7 4 9.1
Televizyon/radyo 1 5.9 0 0 0 0 1 2.3
internet+kitap 0 0 7 46.5 5 41.7 12| 27.3
Kitap+kulaktan duyma 0 0 1 6.7 1 8.3 2 4.5
internet+kulaktan duyma 0 0 1 6.7 0 0 1 2.3
internet+kitap+ 0 0 1 6.7 1 8.3 2 4.5
kulaktan duyma
Kulaktan duyma+ 0 0 1 6.7 0 0 1 2.3
TV/ radyo
TOPLAM 17 100.0 15 100.0 12 100.0 44 | 100.0
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B13

Mersini kendiniz
yetistirmek veya
ciftcilere yetistirtmek
istermisiniz?

Hayir

15

88.2

15

100.0

12

100.0

42

95.5

Evet

11.8

4.5

TOPLAM

17

100.0

15

100.0

12

100.0

44

100.0

B14

Mersinin sizce en
6nemli satis sorunu
nedir?

Tanitim eksikligi

15

88.2

15

100.0

12

100.0

42

95.5

Diger

11.8

4.5

TOPLAM

17

100

15

100.0

12

100.0

44

100.0

NOTLAR:

-B7 ‘de her ay satiliyor denilmesinin nedeni ithal yaban mersininin kurutulmus olarak her ay

satilmasindan kaynaklanmistir. B9’ da pakette satilanlar kurutulmus yaban mersinidir.

-B5 de iki kisi cevap vermek istememistir. Bu nedenle toplam sayi azalmistir.

- Bazi firmalar kapandigi icin firma sayisinda ve verdikleri cevaplarin profilinde yillara gére degisiklikler

meydana gelmistir.

EK 3. Siyah mersin liretici_anket sorulari ve sonuclari.

Sira
no

Aciklama

2010

2011

2012

Toplam
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URETICi PROFiLI Kisi % Kisi % Kisi % Kisi %
sayisl sayisi sayisi sayisl
Al | Egitim durumu
Egitimsiz 11 78.6 - - = = 11| 78.6
ilkégretim 2 14.3 - - - - 2| 143
Lise 1 7.1 - - = = 1 7.1
TOPLAM 14 | 100.0 - - - - 14 | 100.0
A2 | Yas durumu
<50 yas 1 7.1 3 20.0 2 13.3 6| 13.6
50-59 4 28.6 1 6.7 1 6.7 6| 13.6
60-70 6 42.9 6 40.0 7 46.7 19 | 43.2
70< yas 3 21.4 5 33.3 5 33.3 13| 29.6
TOPLAM 14 | 100.0 15| 100.0 15 | 100.0 44 | 100.0
SORULAR
B1 | Yorenizde hangi
mersinin hasadi
yapilmaktadir?
Sadece Beyaz 14 100 0 0 0 0 14 | 31.8
Sadece Siyah 0 0 0 0 0 0 0 0
Siyah+beyaz 0 0 15 100 15 100 30| 68.2
TOPLAM 14 | 100.0 15 | 100.0 15 | 100.0 44 | 100.0
B2 | Siz hangi tiir mersin
yetistiriciligi
yapiyorsunuz?
Sadece Beyaz 12 85.7 6 40.0 7 46.7 25| 56.8
Sadece Siyah 2 14.3 1 6.7 0 0 3 6.8
Siyah+beyaz 0 0 8 53.3 8 53.3 16 | 36.4
TOPLAM 14 | 100.0 15 | 1000.0 15 | 100.0 44 | 100.0
B3 | Mersini ne sekilde
satiyorsunuz?
Taze meyve - - 8 53.3 10 66.7 18 | 60.0
Kurutulmus meyve - - 0 0 0 0 0 0
Yaprak - - 0 0 0 0 0 0
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Herlcu = = 2 13.3 0 0 2 6.7

Meyve+yaprak - - 5 33.4 5 33.3 10 | 33.7

TOPLAM - - 15 | 100,0 15 | 100.0 30 | 100.0
B4 | Kac adet mersin

agaciniz(ocaginiz) var?

20< 4 28.6 5 33.3 5 33.3 14| 31.8

20-49 1 7.1 4 26.7 3 20.0 8 18.2

50-99 4 28.6 4 26.7 3 20.0 11 25.0

100-200 4 28.6 1 6.7 3 20.0 8 18.2

200< 1 7.1 1 6.7 1 6.7 3 6.8

TOPLAM 14 | 100.0 15| 100.0 15 | 100.0 44 | 100.0
B5 | Kag yildir mersin hasadi

veya yetistiriciligi

yapiyorsunuz?

<10 5 35.7 2 13.3 1 6.7 8 18.2

10-20 3 21.4 9 60.0 11 73.3 23| 523

20< 6 42.9 4 26.7 3 20.0 13| 29.5

TOPLAM 14 | 100.0 15 100.0 15 100.0 44 | 100.0
B6 | Beyaz mersin

agaclariniz ne sekilde

dikildi?

Kapama bahce 1 7.1 1 6.7 1 6.7 3 6.8

Sinir agaci 12 85.8 12 80.0 13 86.6 37| 84.1

Her ikisi 1 7.1 2 13.3 1 6.7 4 9.1

TOPLAM 14 | 100.0 15 100.0 15 100.0 44 | 100.0
B7 | Siyah mersin agaclariniz

ne sekilde dikildi?

Kapama bahce 0 0 2 13.3 2 13.3 4 9.1

Arazi kenari/ormanda 14 100 13 86.7 13 86.7 40 | 90.9

TOPLAM 14 | 100.0 15 100.0 15 100.0 44 | 100.0

B8

Bu yil ka¢ kg beyaz
mersin meyvesi
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sattiniz?

Hic 6 42.8 7 46.7 6 40.0 19| 43.2
<500 6 42.8 4 26.7 1 6.7 11| 25.0
500-1000 1 7.2 2 13.3 8 53.3 11| 25.0
1000< 1 7.2 2 13.3 0 0 3 6.8
TOPLAM 14 | 100.0 15| 100.0 15 | 100.0 44 | 100.0
B9 | Bu yil kag kg siyah
mersin meyvesi
sattiniz?
Hic 12 85.7 10 66.7 10 66.7 32| 727
<500 2 14.3 1 6.7 3 20.0 6| 13.6
500-1000 0 0 2 13.3 0 0 2 4.5
1000< 0 0 2 13.3 2 13.3 4 9.2
TOPLAM 14 | 100.0 15| 100.0 15 | 100.0 44 | 100.0
B10 | Mersin yapragi
satiyormusunuz? Evet
ise bu yil ka¢ kg
sattiniz?
Hayir 14 | 100.0 12 80.0 12 80.0 38| 86.3
Evet
<100 0 0 0 0 0 0 0 0
100-500 0 0 2 13.3 3 20.0 5| 114
500< 0 0 1 6.7 0 0 1 2.3
TOPLAM 14 | 100.0 15| 100.0 15 | 100.0 44 | 100.0
B11 | Beyaz mersin meyvesini
kag liraya sattiniz?
<1 = = 0 0 0 0 0 0
1-1.9 = = 5 33.3 5 33.3 10| 33.3
2-3 = = 3 20.0 4 26.7 7| 233
3< = = 0 0 0 0 0 0
Satamadim = = 7 46.7 6 40.0 13| 434
TOPLAM = = 15 | 100.0 15 | 100.0 30 | 100.0
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B12 | Siyah mersin meyvesini
kag liraya sattiniz?
<1 = = 1 6.7 0 0 1 3.4
1-1.9 = = 3 20.0 4 26.7 7| 233
2-3 - - 1 6.7 2 13.3 3| 10.0
3< = = 0 0 0 0 0 0
Satmadim = = 10 66.6 9 60.0 19| 63.3
TOPLAM - - 15 | 100.0 15 | 100.0 30 | 100.0
B13 | Beyaz mersin
meyvesinin hasadina ne
zaman basladiniz?
Ekim 5 35.7 5 33.3 9 60.0 19| 43.2
Kasim 6 42.9 3 20.0 1 6.7 10| 22.7
Aralik 0 0 0 0 0 0 0 0
Satamadim 3 21.4 7 46.7 5 33.3 15| 341
TOPLAM 14 | 100.0 15 | 100.0 15 | 100.0 44 | 100.0
B14 | Siyah mersin
meyvesinin hasadina ne
zaman basladiniz?
Kasim - - 3 20.0 3 20.0 6| 20.0
Arahk - - 2 13.3 3 20.0 5| 16.7
Ocak - - 0 0 0 0 0 0
Satmadim - - 10 66.7 9 60.0 19| 63.3
TOPLAM - - 15 | 100.0 15 | 100.0 30 | 100.0
B15 | Beyaz mersinin en son
hasadini ne zaman
yaptiniz?
Kasim 0 0 0 0 1 6.7 1 2.3
Arahk 10 71.4 4 26.7 5 33.3 19| 43.2
Ocak 0 0 4 26.7 4 26.7 8| 18.2
Satamadim 4 28.6 7 46.6 5 33.3 16 | 36.3
TOPLAM 14 | 100.0 15 | 100.0 15 | 100.0 44 | 100.0
B16 | Siyah mersinin en son
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hasadini ne zaman
yaptiniz?

Arahk - - 0 0 1 6.67 1 3.3

Ocak - - 4 26.7 5 33.3 9] 30.0

Subat > > 1 6.6 0 0 1 3.3

Satmadim - - 10 66.7 9 60.0 19| 63.4

TOPLAM > 3 15| 100.0 15| 100.0 30 | 100.0
B17 | Mersin bitkisine ilag

attyormusunuz?

Evet 0 0 2 13.3 0 0 2 4.5

Hayir 14 100.0 13 86.7 15 100 42 95.5

TOPLAM 14 | 100.0 15| 100.0 15 | 100.0 44 | 100.0
B18 | Mersin bitkisinin

hastalik/zararlisi varmi?

Evet 1 7.1 2 13.3 2 13.3 5 11.4

Hayir 13 92.8 13 86.7 13 86.7 39| 88.6

TOPLAM 14 | 100.0 15| 100.0 15| 100.0 44 | 100.0
B19 | Mersin bitkisine giibre

attyormusunuz?

Evet 2 14.3 0 0 2 13.3 4 9.1

Hayir 12 85.7 15 100 13 86.7 40 | 90.1

TOPLAM 14 | 100.0 15| 100.0 15| 100.0 44 | 100.0
B20 | Mersin bitkisinde

budama

yapiyormusunuz?

Evet 2 14.3 11 73.3 6 40.0 19| 43.1

Hayir 12 85.7 4 26.7 9 60.0 25| 56.9

TOPLAM 14 | 100.0 15| 100.0 15 | 100.0 44 | 100.0
B21 | Mersini kime

satiyorsunuz?

Pazarcilara 13 92.8 12 80.0 10 66.7 35| 79.5

Kendim satiyorum 1 7.1 1 6.7 0 0 2 45
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Baharatcilara 0 0 0 0 1 6.7 1 2.3

Baharatcilar+pazarcilara 0 0 0 0 2 13.3 2 45
Satamiyorum 0 0 2 13.3 2 13.3 4 9.2
TOPLAM 14| 100.0 15| 100.0 15| 100.0 44 | 100.0

B22 | Mersinin sizce en
6nemli sorunu nedir?

Tanitim eksikligi 0 0 3 20.0 15 100 18 | 40.9

Para etmiyor 5 35.7 1 6.7 0 0 6| 13.6

Pazari/alicisi yok 8 57.1 3 20.0 0 0 11| 25.0

Fikrim yok 1 7.2 8 53.3 0 0 9| 205

TOPLAM 14 | 100.0 15| 100.0 15 | 100.0 44 | 100.0
NOTLAR:

-Toplam sayi sorulara gore farkli cikmasinin nedeni anket yapilan kisinin sorulara cevap vermeyisi veya

bilmiyorum seklinden kaynaklanmaktadir.

-B16da hasadi denilmesinin nedeni siyah mersin yetistiriciligi yapanlarin yanisira bazi mersin
Ureticilerinin yetistiricilik yapmayip dogadan siyah mersin toplayan kisiler oldugunu belirtmek
amaciyla yazilmistir . Ayrica ayni soruda veya benzer sorularda ayni kisiler yillara gore farkli cevap
verebilmektedir. Bu ise ylizdelerde yillara gére az da olsa farkli sonuclarin ortaya cikmasina yol

acmaktadir.

-Ureticilerin egitim durumunun soruldugu ilk soruda kisilerin biiyiik cogunlugunun egitimsiz oldugu
gorilmustdr. Kisilerin soruya isteksiz cevap vermeleri nedeniyle bu kisileri rencide etmemek amaciyla

daha sonraki yillarda bu soru anketten cikariimistir.

-Beyaz mersin Ureticileri mersini kendi yetistirdigi icin satisla ilgili sorularda(B11, B13 gibi) cevaplardan
biri satamadim seklinde yazilirken; siyah mersin satan kisilerin kendi Gretiminin yanisira baz
saticilarin siyah mersin dogadan topladigi ve bizzat kendi yetistirmedigi icin satis sorularindaki(B12,

B14 gibi) cevaplardan biri satamadim degil de satmadim seklinde ifade edilmistir.
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Tesekkur;

Siyah mersin meyve Orneklerinin kimyasal analizlerinin yapiimasinda ve
degerlendiriimesinde yardimci olan Arzu YEGIN, Nurten SELCUK ve Esra ALIM’a
ederiz.

tesekklr
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